EVENTKUCHE

MIETEN SIE UNSERE EVENTKUCHE
FUR IHREN PERSONLICHEN ANLASS
IM LOEB WARENHAUS
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HERZLICH
WILKOMMEN

Unsere Eventkiiche ist die erste in einem Berner Warenhaus.

Im 4.Stock dient sie als kreative Plattform fir die Kombination von
Haushalt und Genuss. Hier haben Sie die Maglichkeit, die neuesten
Kochtrends zu erlernen, Kontakte zu kniipfen und leckere Krea-
tionen zu erschaffen. Unser vielseitiges Eventprogramm finden Sie
jederzeit unter loeb.ch/events. Nebst spannenden Kochkursen,
interessanten Produkteworkshops und schmackhaften Degustationen
bieten wir [nnen mit der exklusiven Vermietung der Eventkiche
auch eine Location fur Ihren ganz personlichen Anlass mit LOEB-
Feeling. Ob lustiger Teamevent, ein gemdutlicher Kochabend unter
Freunden oder private Workshops, wir bieten Ihnen auch ausserhalb
unserer Offnungszeiten die Maglichkeit, die Eventkiiche fiir Ihren
Anlass zu mieten. Dabei entscheiden Sie selbst, ob Sie am Herd ste-
hen madchten oder sich bekochen lassen. Fir Cateringanfragen
stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung.

Wir freuen uns auf |hre Kontaktaufnahme.
Herzlich,

Romina Reichert
POS-Managerin
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FACTS &
FIGURES

Die Eventkiche verfigt Uber eine Flache von ca.40 m® Sie ist aus-
gestattet mit den neusten Kichengeraten von V-Zug und dem Bora
professional System.

Eine grosszlgige Arbeitsflache und wichtige Kiichen Utensilien sind
vorhanden. Kichenmaschinen von KitchenAid, Novissa und Bamix
gehoren zur Ausstattung, genau so wie zwei Waschbecken, zwei In-
duktion Kochfelder und ein TeppanYakki Grill.

Die Kiche hat zudem einen grossen Esstisch mit Platz fir bis zu

10 Personen. Sie konnen gerne die Eventkiche nach Absprache mit
uns besichtigen.

MOGLICHKEITEN  Kochkurs
Kochworkshop
Produktedegustation
Produktevorfiihrung
Promotionen
Apéros und Events

KUCHEN-
INVENTAR

MESSER 3 xSteakmesser
1xFiletiermesser

2 xSchaumspeiseringe gross
4 x Schaumspeiseringe klein
2 xSchneidebrett Holz

2 x Pfannenuntersatz
1xGrillspachtel gross

6 xSparschaler

2 xSantokumesser

1x Brotmesser
1xTranchiermesser gross
2 x Tranchiermesser

2x Tomaten- und Wurstmesser

1xGemissemesser klein CHROM- 1x30cm

6 x Schnitzer rot flach STAHL 1x27cm

6 xSchnitzer schwarz Sage SCHUSSELN1 x 20cm mit Deckel
1x16cm

KOSTEN CHF 200.00 Basisgebiihr + CHF 150.00 Reinigung
Sicherheitspersonal (fiir Vermietung ausserhalb
der Offnungszeiten): CHF 60.00 pro Stunde und
angebrochene Stunde

1x16cm mit Deckel
1% 14cm mit Deckel
1x12cm mit Deckel

KUCHEN- 1xSalatschleuder
ZUBEHOR 1xKiichentimer
5xSchneidebrett

1xWeinverschluss
1x Rund Form BESTECK 9 x Essloffel

23 x Essgabeln

2 xMassbecher klein 21 x Tafelmesser

1 x Raffel 36 x Kaffeeloffel
13x Espressoloffel

4xMassbecher gross

1x Ausstecher

ESSEN & Die Zutaten fiir Ihren Koch-Event bringen Sie

GETRANKE selber mit. Gerne unterstiitzen wir Sie dabei und
schenken lhnen 10% Rabatt auf Ihren Einkauf bei
LOEB Lebensmittel.
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2xBora Herdschaber

3 xSaftpresse

1xWallholz

2xSchneidebrett Plastik schwarz
1x Muskatmiihle
1xSchwingbesen gross

20x Latte Macciato Loffel
20 x Kuchengabeln

20 x Party Stick Loffel

23 x Party Stick Gabeln
12 x Partyloffel

2 x Tortenheber



2x Salatzange

1x Kdsemesser
1x Damastmesser
2x Fleischpinzette
1x Kochkelle Plastik
1 x Fleischgabel

1x Saucenkelle

2 x Gummischaber
1xSieb

1x Schaumkelle

1 x Abtropfkelle

2 x Spagettizange

2 x Topf mit Deckel WMF
Grosse: 24cm

1x Topf Hoch mit Deckel WMF
Grosse: 24cm

1 x Topf mit Deckel WMF
Grosse: 20cm

1 x Topf mit Deckel Kuhn Rikon

2 x Saucentopf

1 x Dampfkochtopf

1 x Nudeltopf

1x Schmortopf le Creuset
Grosse: 20cm

KUCHEN-
GERATE

KUCHEN-
INVENTAR
FIX

2 x Bamix mit Zubehor
2 x Kiichenwage
1 x Kitchenaid

Kichenmaschine mit Zubehaor
1x Novissa Blender mit Zubehor
1x Kiichenmixer WMF

3 x Schopfloffel

2 x Pinsel KUCHEN-

GLASER

HELFER
12 x Rotweinglas

11 x Sekglas

30 x Wasserglaser

6 x Wiskyglaser

2 x Deguglas

2 x Wasserkaraffe

3 xSake Becher

12 x Trinkbecher Rice

11 xWeinglas

PFANNEN,
TOPFE

1 x Bratpfanne schwarz
Grosse: 20cm

1 x Bratpfanne schwarz
Grosse: 24cm

1x Bratpfanne silber mit Deckel
Grosse: 24cm

2 x Bratpfanne schwarz
Grosse: 30cm

1x Dosendffner

1 x Bratzange Silikon
1 x Korkenzieher

1 x Knoblauchpresse
1x4in1 Hobel

1x Eisportionierer
1x Gemusehobel

1x Pizzaschneider
1x Fischgerate Zange
1x Kasereibe klein

1 x Pasta Zange

1 x Kartoffelstampfer
1 xSchopfkelle rund
3xSchwingbesen

2 x Bratkelle

3 x Holzkelle

1 x Gummipinsel

2 x Flaschenoffner

1 xSieb gross

1 x Sieb klein

GESCHIRR

23 x Pizza Teller

17 x Teller gross

12 x Teller klein

16 x Suppenteller

10 x Dessertschalchen,
12 x Salatschalchen
11x Espresso

12 x Teetasse schmal
16 x Teetasse hoch

11 x Kaffeetasse

18 x Kaffeuntertasse klein
13 x Kaffeeuntertasse
1xTeekanne
1xSahnekannchen

1x Zuckerdose

2x Gratin Form gross
1x Gratin Form mittel
2 xServierplatte

1x Ovale Chromplatte
3 x Salatschiissel Glas
Grosse: 26cm

5x Salatschissel Glas
Grosse: 22cm

2 x Bratpfanne silber
Grosse: 30cm
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2xV-Zug Comby-Steam XSL

(CSTXSL 60)

45-er Gerate mit Vollauszug
Warmeschublade

Grosse: 144 mm

Temperaturbereich: 30-80°C
Vakuumierschublade

Grosse: 144 mm
Geschirrspuler Adora 60 SL

Besteckschublade
Kihlschrank Jumbo 60i

Nutzinhalt Kihlteil: 211.0L

Nutzinhalt Kaltlagerfach 90.0L
Weincooler UCSL 60

2 Temperaturzonen

Nutzinhalt 94.0L
Kaffeemaschine Jura
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KONTAKT

Melden Sie sich gerne bei uns,
damit wir Ihren Anlass gemeinsam besprechen konnen.

Romina Reichert
POS-Managerin

E-Mail: eventkueche(@loeb.ch
Telefonnummer: +41 31 32071 11
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LOEB Bern
Spitalgasse 47-51
3001 Bern

OFFNUNGSZEITEN

Montag - Mittwoch: 09.00 - 19.00 Uhr
Donnerstag: 09.00-21.00 Uhr
Freitag: 09.00-20.00 Uhr

Samstag: 08.00-17.00 Uhr

Sonntag: geschlossen



