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Herzlich Willkommen

Es freut uns, dass Sie lhren Anlass in unserem Café Tirlihof planen. Sei es eine
Geburtstagsfeier, Taufe, Weisser Sonntag, eine Generalversammlung oder ein Seminar.
Unser helles Café ist der ideale Ort fir Familienfeste, Firmenanlasse oder Referate.

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie unser Angebot an Speis und Trank sowie Details zu
den Raumlichkeiten.

Bankette ab Seite 5

Alle Informationen finden Sie auch unter

cafe-tuerlihof.ch/ihr-anlass

Wir legen grossen Wert auf einheimische und lokale Produkte und beriicksichtigen
Lieferanten aus unserer Region. Wenn moglich immer aus Schweizer Produktion.

Ihre Zufriedenheit liegt uns am Herzen. Fir eine individuelle Beratung und Unterstlitzung bei
der Menuliwahl stehe ich lhnen deshalb gerne zur Verfligung.

Ob geschéftlich oder privat - wir freuen uns auf Sie!

Freundlichst Ihr Gastgeber

Douglas Barker, Kiichenchef

Tel. 041 859 03 80,
E-Mail: d.barker@kompetenzzentrum-oberarth.ch

Sie erreichen mich personlich telefonisch von Montag bis Freitag,
07:15-12:00 Uhr, 13:15-17:00 Uhr
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Raumkonzept / Anzahl Platze

In unserem Café Turlihof stehen Ihnen im Innenbereich rund 60 Sitzplatze und auf der
Gartenterrasse ebenfalls rund 60 Sitzplatze.

Je nach Anlass gibt es verschiedene Bestuhlungsarten. Sprechen Sie uns im Vorfeld auf die
Bestuhlung an. Die Angaben gelten als Maximalbelegung.

@ Wir nehmen Sie mit auf einen virtuellen Rundgang in

C ”5 unserem Café Turlihof: cafe-tuerlihof.ch/rundgang

Anreise und Parkplatze

In unserer unmittelbaren Nahe befinden sich Bushaltestellen (Oberarth Dorfplatz). Der
Bahnhof Arth-Goldau ist mit dem Bus in ca. fiinf Minuten und zu Fuss in 15 Minuten
erreichbar.

Wir verfligen liber sehr gute Anbindungen an das Strassenverkehrsnetz. Die Autobahn
Ausfahrt Arth sowie die Ein- und Ausfahrt Arth-Goldau sind beide ca. flinf Fahrminuten
entfernt. Zwolf gebihrenfreie Parkplatze finden Sie direkt vor unserem Haus.

Weitere (kostenpflichtige) Parkplatze der Gemeinde befinden sich in der Néhe, beim
Kinderspielplatz/Fussballplatz am Knotenpunkt Poststrasse/Tramweg/Miihlemoosweg. Zu
Fuss innert zwei Minuten erreichbar.

Rucksichtnahme

Wir bitten Sie, beim Verlassen des Gelandes und bei der Beschallung Riicksicht auf die
Nachtruhe zu nehmen (22.00 Uhr). Draussen darf keine Musik abgespielt werden und die
Tiren und Fenster miissen geschlossen bleiben.

Seit dem 01. Januar 2021 bedarf es keiner zusatzlichen Verlangerungsbewilligung durch die
Gemeinde mehr. Im Allgemeinen gelten die entsprechenden Weisungen der Gemeinde Arth.

Weitere Informationen

Alle weiteren Informationen wie Brandschutz, ‘gesetzliche Vorschriften, Haftung, Allergene
und Herkunftsbezeichnungen sind in den allgemeinen Bestimmungen im
Reservationsvertrag enthalten.
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Die Preise verstehen sich alle inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer / Anderungen vorbehalten.
Erst ein schriftliches Angebot gilt als bindende Offerte.

BEWERTEN o -
SIE UNS Teilen Sie lhre personliche Erfahrung
AUF Sie finden unser Café Tiirlihof auch online auf TripAdvisor. Uber Ihre
" Bewertung freuen wir uns.
tripadvisgr tripadvisor.ch
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BANKETTE

Damit lhr Fest ein voller Erfolg wird. Fur lhr Bankett in Oberarth sind Sie
bei uns genau richtig. Wir bieten Ihnen eine kulinarisch hochstehende

Kliche mit einem kompetenten, freundlichen Service.

Apéro Vorschlage

Apéro ,Zugerberg”
mit Weisswein Johannisberg Visperterminen AOC 2018, Siissmost (Fam. Marty Arth),
Innerschweizer Sbrinz Mockli, Brotwiirfel und Oliven

Pro Person CHF 14.50

Apéro ,Sonnenberg”
Johanisberg, Visperterminen AOC 2018
Stissmost von Fam. Marty —Schelbert Arth
2 x Grissini Sticks mit Landrauchschinken
1 x Frucht-Spiess
50g Innerschweizer Sbrinz Méckli mit Brotwiirfeln
Marinierte griine Oliven

Pro Person CHF 14.50

Apéro ,Wildspitz*
mit Weisswein Johannisberg Visperterminen AOC 2018, Siissmost, diverse Hausgemachte
Trockenwiirste von Metzgerei Weber Arth, Brotwiirfel und Oliven

Pro Person CHF 16.50
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Apéro selbst zusammenstellen

Chips, Nissli, Salzstangeli
Marinierte griine Oliven

Grissini mit Landrauchschinken
Tomaten-Oliven Crostini
Wurst-Kase-Spiess mit Cherry Tomaten
Friichte-Spiess

Rauchlachstartar Crostini

Sbrinz Mockli mit Brotwiirfeln
Trockenfleisch-Platte garniert
(Aufschnitt, Salami, Schinken)
Trockenfleisch und Kase garniert

(Buindnerfleisch, Rohschinken,
diverse Kése und Trockenwurst)

Getranke zum Apéro

Hausgemachte Friichtebowle mit Alkohol
Hausgemachte Friichtebowle ohne Alkohol
Stssmost von Fam. Marty, Arth

Weisswein; Johannisberg, Visperterminen AOC 2018

Rotwein; Cabernet Sauvignon, Hess Select. 2015

pro Person
pro Person
pro Stlick
pro Stlick
pro Stick
pro Stiick
pro Stiick
pro 100g
pro 100g

pro 100g

pro Person
pro Person
pro Liter
pro 0.75l
pro 0.75I

CHF

2.00
2.00
1.30
2.00
2.50
2.50
2.80
7.50
9.00

12.00

CHF

8.00
6.50
6.50
28.00
32.00
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Menuvorschlage

Menu ,Frohsinn®

Bunter Blattsalat
mit Brot-Croatons, Nissen und unserem Hausdressing
*kk
Glasierter Schweinshalsbraten gefiillt mit Dorrzwetschgen
an Rosmarin Jus
Kartoffelstock und Gemiise

*kk

Hausgemachte Slissmostcreme

CHF 36.00

Mend , Rigi“
Gemduse Tartar
mit frischen Krautern, Hiittenkase, Meerrettich und Sbrinz
auf Gurken-Carpaccio mit Olivendl
*%k%
Rindsgeschnetzeltes an Balsamico Jus
Rosmarin-Mascarpone Polenta und frische Ratatouille

*k*

Hausgemachte Panna Cotta mit saisonaler Frucht garniert

CHF 42.00

Gerichte selbst zusammenstellen

Salate

Bunter Blattsalat mit unserem Hausdressing
Gemischter Salat mit Gurken, Randen, Riiebli, Mais,
Tomaten und Blattsalat

Eisbergsalat mit gehacktem Ei, gebratenem Speck,
Cro(tons und Hausdressing

CHF
7.50

8.50

12.50
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Kalte Vorspeisen

Mosaik von mediterranem Grillgemiise mit Rucola,
Balsamico-Essig, Olivendl und gehobelter Sbrinz

Gemise Tartar mit frischen Krautern, Hiittenkase,
Meerrettich und Sbrinz auf Gurken-Carpaccio mit Olivendl
Rauchlachs Tartar mit Huttenkase, Sauerhalbrahm,
Meerrettich und Dill

Hausgemachte Suppen

Tomatencremesuppe mit Gordons Gin
Maiscremesuppe mit Triiffelol parfimiert
Lauchcremesuppe mit Rauchlachs-Huttenkase Tartar
Ratatouille Cremesuppe mit Krevetten-Spiess

Diverse saisonale Suppen

Hauptgange
Schweinsplatzli an Champignonsauce
mit Kernser Tagliatelle und Gemiise

Glasierter Schweinshalsbraten gefiillt mit Dérrzwetschgen
an Rosmarin Jus mit Kartoffelstock und Gemiise

Gebratene Maispoulardenbrust an Weisswein-
Trockentomaten Jus mit Bratkartoffeln und Blattspinat

,Poulet Saltimbocca“ Pouletbrust im Landrauchschinkenmantel
an Madeira Jus mit Safran Risotto und Grilltomaten

Rindsgeschnetzeltes an Balsamico Jus und
Peperoni Streifen mit Rosmarin Polenta und Ratatouille

Geschmorter Rindsbraten Jager Art an kraftiger
Rotweinsauce mit hausgemachten Spatzle und Wurzelgemiise

Kalbsgeschnetzeltes an Champignonsauce
mit Rosti und Mischgemise

Nachservice auf Vorbestellung;
Beilagen pro Person
Fleisch pro Person

CHF

12.50

12.50

15.50

CHF
8.00
8.50
9.50
9.50
Preis nach Absprache

CHF

25.00

26.50

26.50

27.50

28.50

28.50

28.50

2.00
4.50
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Fitnessteller CHF
mit gemischtem Salat und unserem Haus Dressing

Panierte Schweinschnitzel mit Cocktailsauce 25.00
Zander Knusperli mit Tartar Sauce 25.00
Gebratene Pouletbrust mit Kirbis-Apfel-Chutney 26.00
Schweinssteak 180g mit hausgemachter Krauterbutter 27.50
Hausgemachte Desserts CHF
Sussmostcreme 7.50
Frischer saisonaler Fruchtsalat 7.50
Qimig-Friichtemousse (in diversen Aromen) 7.50
Panna Cotta mit saisonalen Friichten garniert 8.00
Baileys-Creme mit marinierten Kirschen 8.50
Toblerone Schokoladenmousse mit saisonalen Friichten garniert 9.50
Dessertteller mit 4-5 Komponenten nach Absprache 14.50

Getranke- und Weinkarte

Wir haben ein vielfadltiges Getranke- und Weinangebot schauen Sie doch in unserer separaten
Getrankekarte nach: Sind Sie nicht fiindig geworden, kein Problem wir gehen individuell auf
Ihre Bediirfnisse ein.
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Administratives

Entspricht die Auswahl nicht Ihren Erwartungen? Zdgern Sie bitte nicht, uns zu kontaktieren.
Gerne unterbreiten wir Ihnen einen anderen Vorschlag. Diese Bankettkarte ist nur ein kleiner
Auszug aller Moglichkeiten.

Bitte teilen Sie uns finf Arbeitstage vor dem Anlass mogliche Allergene, Unvertraglichkeiten
und Wiinsche wie glutenfreie, laktosefreie, vegane Ernahrung mit. Fir den zusatzlichen
Aufwand verrechnen wir pro Person einen Aufpreis von CHF 5.00.

Getranke finden Sie in unserer Getrankekarte. Auch hier gilt: wiinschen Sie einen anderen
Wein so kimmern wir uns gerne darum. Auf mitgebrachte Weine verrechnen wir ein
Zapfengeld von CHF 18.00 pro 0.75 Flasche Wein.

Aus organisatorischen Griinden bitten wir Sie, eine Reservation mindestens zwei Wochen im
Voraus zu tatigen und eine verbindliche Teilnehmerzahl mindestens sieben Tage vor dem
Anlass mitzuteilen. Bei Abweichungen der gemeldeten Personenzahl (48 h vor Anlass) nach
unten gewahren wir einen Toleranzwert von 10 %.

Wenn nicht anders gewiinscht werden die Tische einfach und dezent saisonal dekoriert.

Wiinschen Sie eine spezielle Dekoration, organisieren wir diese gegen Verrechnung gerne fir
Sie. Selbstverstandlich dirfen Sie in Absprache auch lhre eigene Dekoration mitbringen.
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VIELFALTIGE MOGLICHKEITEN

Das Café Tirlihof ist ein Teil vom Kompetenzzentrum Gesundheit und
Alter Oberarth, dadurch profitieren Sie von noch mehr Moglichkeiten, um
Ilhren Anlass unvergesslich zu machen. Kombinieren Sie lhren Anlass im
Café Turlihof zum Beispiel mit einem Apéro oder Seminar im Eventraum
Pavillon, welcher nur wenige Gehminuten vom Café Turlihof entfernt
liegt.

Eventraum Pavillon

Mehr erfahren
Der Eventraum Pavillon bieten einen top eingerichteten Raum
an zentraler Lage in Oberarth und kann auf Wunsch mit
Selbstverpflegung oder auch mit Speisen aus unserer Kiiche
im Rahmen von einem Bankett oder Seminar gemietet werden

Blick in den Eventraum Pavillon
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Ein Einblick

Folgen Sie uns auf Instagram, um einen Einblick in unsere kulinarische Welt zu erhalten.
Regelmassig laden wir Fotos der Menis und vom Café hoch. Vielleicht diirfen wir schon bald
Ihren Anlass durchfiihren?

#cafetuerlihof

o) in >
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