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Gemeinschafts-
gastronomie

Das Gastronomie-Team
legt grossten Wert auf

ein qualitativ hochstehen-
des gastronomisches
Angebot und verfugt Gber
grosse Erfahrung im
Apéro-, Bankett- und
Tagungsbereich. Taglich
produziert es rund tausend
frisch zubereitete und
ausgewogene Mahlzeiten
fur Patientinnen und
Patienten, Mitarbeitende
sowie interne und externe
Anlasse.

Ob Restaurant fir Mitarbeitende, Mensa, Kinderkrip-
pe oder Schule — wir liefern ausgewogene, abwechs-
lungsreiche und preiswerte Mittags- oder Abendme-
nuUs. Gerne bieten wir auch fur lhren Betrieb individu-
elle Verpflegungsmoglichkeiten an. Die Mahlzeiten
setzen sich jeweils aus den Komponenten Fleisch oder
Fisch, Starkebeilage und Gemuse sowie einer Tages-
suppe zusammen oder sind ganz auf Ihre Wiinsche
ausgerichtet.

Unser Angebot

— Gemeinschaftsverpflegung mit dem Cook
and Chill-Verfahren

— Spezielle Verpflegungsmaoglichkeiten:
Diaten, Speisen fir Allergiker, Vegetarier etc.

— Individuelle Mahlzeitenlésungen
(internationale Kiche)

— Lieferung der Speisen

— Eigenes Mitarbeiter- und Gasterestaurant



Gerne stellen wir Ihnen unser gastronomisches Ange-
bot vor Ort vor. In einem persoénlichen Gesprach zei-
gen wir lhnen die Vorteile der Gemeinschaftsgastrono-
mie auf — individuell auf Ihre Winsche abgestimmt.

Wahrend der Einfuhrungsphase unterstiitzen wir Sie
gerne und schulen Ihre Mitarbeitenden in der MenU-
zusammenstellung, damit das kulinarische Angebot
in lhrem Betrieb ein Erfolg wird.

Bei Fragen steht Ihnen unser Gastronomie-Team zur
Verfigung.

Unsere MenUs werden mit dem Cook and Chill-Ver-
fahren hergestellt. Die Speisen werden zeitversetzt
bis auf ca. 90 % vorgegart, bevor sie auf 3-5 Grad
abgekuhlt werden. Das Anrichten wird in gekihltem
Zustand vorgenommen. Anschliessend werden die
MenUs in rollbaren Kihlwagen ausgeliefert und vor
Ort aufbereitet bzw. auf Genusstemperatur fertig
gegart.

Flr unsere Speisen verarbeiten wir ausschliesslich
Schweizer Gefltgel (Freilandhaltung) und Schwei-
zer Frischfleisch aus der Region. Damit tragen wir
zur Erhaltung und Férderung der lokalen Landwirt-
schaft und Wertschépfungsketten bei. Zudem ver-
wenden wir nur Fisch mit anerkannten Labels (MSC,
Fair Fish, Dolphin-Safe etc.).
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Gemeinschaftsgastronomie
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Kontakt

Stefan von Arx, Leiter Hotellerie
T 058 856 50 70,
stefan.vonarx@lups.ch

Kloster St. Urban

Kultur | Events | Gastronomie  Jjw

Ein Angebot der Luzerner Psychiatrie

06.2017 | 200 Ex



