
W I R  S I N D  S T A R T K L A R  —

U N D  D U ?

➶

WIR HABEN DEN 
PLATZ FÜR ✴
✴ HOCHZEITEN

❤

A B H E B E N  &  G E N I E S S E N

Unter dem Motto «Abheben & Geniessen» 
wollen wir euch und euren Gästen

einen unvergesslichen Anlass bereiten.



INDIVIDUELL✴
❥UNKONVENTIONELL

SENSATIONELL . 

G A S T R O N O M I E  I S T  U N S E R  L E B E N

Wir sind die junge & einzigartige Eventlocation der Sinnvoll Gastro.
Feiert und geniesst bei uns mit bis zu 250 Personen.

U N S E R E  P H I L O S O P H I E  –

W I R  K O C H E N …

… PER DU MIT DEM GENUSS.
… MIT REGIONALEN UND SAISONALEN PRODUKTEN.

… RAFFINIERT, RUSTIKAL UND URCHIG.
… SINNVOLL UNKOMPLIZIERT.

… MIT GELEBTER BEGEISTERUNG.



E G A L  O B  S C H N E L L  S T A R T E R  O D E R  S A N F T E  L A N D U N G  –
H A U P T S A C H E  A U F  E U R E  P E R S Ö N L I C H E N  B E D Ü R F N I S S E  Z U G S C H N I T T E N .



ESSEN



U N K O N V E N T I O N E L L  K L A S S I S C H  G E S E T Z T

Von kleinen bis reichhaltigen Apero kann alles genossen werden.

Auf dem Vorplatz mit Feuerschalen oder in der Karussellhalle mit funkelnden 

Lichtern und Augen.

A P E R O

 HAUSGEMACHTE GEWÜRZNÜSSE

 VERSCHIEDENE FLEISCH- & KÄSE- SPEZIALITÄTEN AUS DER REGION

 ODER EINE SUPPE IN DER TASSE

Wir kochen euch ein leckeres Mehrgang-Menu ganz nach eurem Geschmack.
Die Gerichte werden unkompliziert in Schüsseln und Platten zum 

selber schöpfen serviert.

D I N N E R

1. SAISONALE SUPPE

2. KNACKIGER SALAT
VOM BIOHOF

WIDACHER IN MALTERS

3. HAUPTGANG MIT FLEISCH 
AUS DER REGION OBWALDEN 

UND LECKEREN BEILAGEN

4. SÜSSES 
AUS DEM WECKGLAS

D E S S E R T V A R I A T I O N E N

 GELATI AUS DEM GLACEWAGEN

Regional produziert, zum Träumen kreiert.
Verschiedene Sorten nach Lust und Laune.

 Oder lieber herb? Geniesst ein 

KÄSEBUFFET MIT EINEM LECKEREN DIGESTIV

Gesetzte Dinner sind im Startklar bis zu 120 Gästen möglich. Gerne 
beraten wir euch in Bezug auf Ablauf und Saisonalität der Speisen.





S T A R T K L A R  F Ü R  E I N  F L Y I N G  D I N N E R ?

F O O D  S T A T I O N E N

 KONFIERTER FISCH

 RACLETTE MIT KARTOFFELN 
UND EINGELEGTEM GEMÜSE

 VERSCHIEDENE REGIONALE FLEISCHSORTEN
VON DER BERKEL

In raffinierten Schalen, auf Löffeln oder in Gläsern
kommen die Leckerbissen wie im Schlaraffenland bei euch und euren Gästen vorbei.

S E R V I E R T

1. SAISONALE SUPPE 
AUS DER TASSE

2. LECKER ABGESCHMECKTES
TATAR VOM TELLER

3. VEGETARISCH-HAUSGEMACHTE
PASTA AUS DEM SCHÄLCHEN

4. PULLED MEAT MIT 
SAISONALEN BEILAGEN

VOM LÖFFEL

S Ü S S E S

 KÖSTLICHKEITEN AUS DEM WECKGLAS

 KÜHLE VERFÜHRUNG AUS DEM GLACE WAGEN

 ÜBERRASCHUNGEN VON EINEM 
SÜSSEN FOOD STAND

 KÄSEBUFFET MIT EINEM LECKEREN DIGESTIV

Ob in der Karussell- oder in der Startklarhalle – wir bauen euch verschiedene Food 
Stationen auf und verwöhnen euch daraus.

Flying Dinner eignet sich ab 100 Gästen & verspricht eine einzigartige Dynamik. 
Wir beraten euch gerne zu den saisonalen Produkten 

& stimmen das Angebot individuell mit euch ab.

➶



P A S S E N D  Z U R  J A H R E S Z E I T  U N D  Z U M  A N L A S S  
W Ä H L E N  W I R  M I T  E U C H D E N  G E E I G N E T E N  E I N S T I E G ,

D I E  P E R F E K T E  B E G L E I T U N G  S O W I E  D E N  R U N D E N  A B S C H L U S S  
F Ü R  E U E R  F E S T  A U S .



FLÜSSIGES



F L Ü S S I G E S

Wählt mit uns den geeigneten Einstieg 
in den Abend aus.

Z U M  A P E R O

 PROSECCO ODER SPUMANTE

 WEISSWEIN

 VERSCHIEDEN BIERE

 BOWLE

 GLÜHWEIN WEISS / ROT

 GLÜHMOST ODER HOT MOJITO

Selbstverständlich gehen wir bei der Essensbegleitung ganz auf eure Wünsche ein.

Z U M  E S S E N

1. WEISSWEIN AUS UNSERER EMPFEHLUNG

2. ROTWEIN AUS UNSERER EMPFEHLUNG

3. HAUSGEMACHTER EISTEE

4. SINNVOLL-WASSER MIT & OHNE KOHLENSÄURE

A N  D E R  B A R

Oder wählt eure Lieblings-Drinks ganz nach eurem Geschmack.

 KAFFEE & ESPRESSO

 GRAPPA, VIELLE PRUNE ODER VIELLE WILLIAMS

 HEUSCHNAPS – DAS ORIGINAL

N A C H  D E M  E S S E N

HEUSCHNAPS – DAS ORIGINAL – SHOT

FREIES HASLIBERG (HEUSCHNAPS, GINGER ALE, LIMETTE)

MOSCOW MULE / APEROL SPRITZ

WHISKEY / RUM COLA

GIN TONIC / LEMON 



T A U C H T  E I N  I N  U N S E R E  S T A R T K L A R - W E L T .  
H I E R  K O M M E N  A L L  E U R E  S I N N E  A U F  I H R E  R E C H N U N G .

INFRASTRUKTUR



D I E  S T A R T K L A R - W E L T

R Ä U M L I C H K E I T E N

 GEDECKTER VORPLATZ 
MIT STEHTISCHEN & FEUERSCHALEN

 KARUSSELLHALLE 
MIT DREHENDEM KARUSSELL & FUNKELNDEN LICHTERN

 STARTKLARHALLE 
MIT CHEMINEE & DISCOKUGEL

 GALERIE MIT FOTOBOX

 UNENDLICH VIELE BRENNENDE KERZEN

I N F R A S T R U K T U R

 LEINWAND MIT BEAMER

 DJ-PULT MIT VERSTÄRKERANLAGE

 MIKROPHON

 BÜHNENELEMENTE AUF WUNSCH

 INDIVIDUELLE BESTUHLUNG



U N D  Z U M  S C H L U S S …

Wir freuen uns auf einen erlebnisreichen und unvergesslichen Anlass 
mit euch und euren Gästen im Startklar Emmen.

F R E U E N  W I R  U N S  A U F  E I N  
P E R S Ö N L I C H E S  T R E F F E N  M I T  E U C H

 ANSCHLIESSEND ERHALTET IHR EINE DETAILLIERTE OFFERTE.

 BIS 250 GÄSTE KÖNNEN BEI UNS FEIERN.

 EUER WUNSCH DATUM IST FÜR DIE NÄCHSTEN 14 TAGE 
PROVISORISCH RESERVIERT.

 GERNE SIND WIR BEI FRAGEN JEDERZEIT FÜR EUCH DA.

Genussvolle Grüsse
Euer Startklar Team

Startklar Emmen
Buholzstrasse 12

6032 Emmen

☎ 079 368 13 13
 info@startklaremmen.ch

K O N T A K T

Gästeparkplätze
befinden sich 
in grosser Anzahl bei
dem gedeckten
CC Aligro Parkplatz

ÖV: Buslinie 40
Haltestelle 
Emmen Allmendli


