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ANGEBOT
GASTRONOMIE

Die Restaurationsbetriebe des Zoo Zirich setzen vom Einkauf
bis zur Verarbeitung auf 6kologische, 6konomische und soziale
Nachhaltigkeit. Die Zoorestaurants verarbeiten soweit als mog-
lich nur regionale, nachhaltig produzierte und saisongerechte
Produkte. Unser Fleisch stammt ausschliesslich aus tiergerechter
Haltung in der Schweiz.

Aus allen Umsitzen der Zoorestaurants und Zooshops gehen
zwei Prozent zuhanden der Naturschutzprojekte des Zoo Ziirich.

Elefanten Brunch in der Thailodge CHF 46.00

KALTE KOSTLICHKEITEN

- Butter-, Laugen- und Vollkorngipfeli

— Exotisches Misli mit Kokosmilch (vegan)

- Reichhaltige Brot- und Brétchenauswahl

- Naturjoghurt

- Hausgemachter Butterzopf

- Hausgemachter Krauteraufstrich

- Fruchtsalat mit Vanille

— Verschiedene Kase- und Wurstsorten aus der Region

- Hausgemachte exotische, saisonale Konfitiren und
Nuss-Ingwer-Créme

- Woakame-Gurkensalat

— Blumenkohl asiatische Art

BRUNCH - Spitzkohl
WARME GERICHTE
Mit unserem Brunchbuffet schaffen Sie fiir — Rihrei mit gebratenem Speck
Ihre Giste einen reichhaltigen Start in einen - Gebratener Reis mit Karotten, Lauch und Sojasauce
spannenden Zoota - Thainudeln
p & — Griines Curry mit Schweinefleisch
- Tom Kha Gai

- Pouletgeschnetzeltes an Siss-Sauer Sauce

SUSSE VERFUHRUNGEN
— Zwei verschiedene Desserts

GETRANKE INBEGRIFFEN

Kaffee und Sirocco Bio Tee

Heisse Schokolade und Ovomaltine

Fruchtsafte

Mineralwasser mit und ohne Kohlensdure
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ANGEBOT
GASTRONOMIE

Apéro-Pauschalen

Die folgenden Apéro-Vorschlége bieten Ihren Gésten ein breites
Angebot, ohne dass Sie sich um genaue Bestellmengen kimmern
missen. Die Apéro-Pauschalen sind fiir eine Stunde berechnet.

Asiatischer Apéro CHF 21.50

- Gemisesalat mit gerdstetem Sesam
Verschiedene Dim Sum
Glasnudelsalat

Gebeiztes Fischfilet mit Wasabi Dip
Duftende Thai-Fleischbdillchen

Afrikanischer Apéro CHF 21.00

Rindsragout unter Susskartoffelstampf
Tomaten-Bananesalat

APERO

Humus mit gerdsteten Krauter-CroGtons

Wir bieten eine grosse Vielfalt an Sussholz-Grissini mit Avocado Dip

Apéro-Kompositionen mit Kostlichkeiten

Pouletspiess mit Limetten-Minz-Marinade

aus aller Welt. Europdischer Apéro CHF 19.00
— Rindsspiess mit Schaschlik Dip
— Peperoni-Mousse mit Maisbrot
— Susskartoffelsalat mit Feta
— Praliné von gerducherter Forelle mit Apfel und Joghurt
- Fenchel-Orangen-Salat mit Speck-Chip
Snacks pro Person Studamerikanischer Apéro CHF 21.00
- Hausgemachte Manjok- und Gemiisechips ~ CHF 4.00 - Andalusisches Gazpacho
— Gemischte Mini-Sandwiches CHF 4.50/5St. - Rindsentrecéte an Chimichurri-Sauce auf Kréuterkartoffelstampf
— Curry Cashewnisse CHF 4.00 - Mango-Poulet-Salat mit Curry
- Gemisesticks mit Cocktail Dip CHF 4.50 - Vegetarische Wraps
— Frichtespiess CHF 4.50/st. - Quinoa-Tomaten-Salat
— Pouletspiess mit pikanter
Limetten-Minz-Marinade CHF 5.50
- Rindsspiess mit Schaschlik Dip CHF 5.50
- Edamame CHF 4.00
— Susskartoffelsalat mit Feta CHF 4.50
- Quinoa-Tomaten-Salat CHF 4.50
- Tabulé CHF 4.50
— Marinierte Fleischbéllchen CHF 4.50
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ANGEBOT
GASTRONOMIE

APERO RICHE

Die folgenden Apéro riche-Vorschlige bieten
Ihren Gdsten ein breites Angebot, ohne dass
Sie sich um genaue Bestellmengen kiimmern
miissen. Die Apéro riche-Pauschalen sind fiir
zwei Stunden berechnet.

Asiatischer Apéro riche CHF 48.00

- Edamame

- Gemise-Papayasalat mit gerdsteten Erdnissen

- Glasnudelsalat

- Thai-Rindstatar mit Koriander Dip

— Duftende Thai-Fleischbéllchen

- Pikanter Rindfleischsalat «Yam Nue»

— Pouletspiess mit Erdnusssauce

— Sushi im Glas mit Wasabi Dip (einheimischer Fisch)
— Hihnersuppe mit Koriander

- Mango-Ingwer-Lassi
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Afrikanischer Apéro riche CHF 45.00

— Zitronen Couscous mit Datteln und Feigen

- Tomaten-Bananen-Salat

— Humus mit gerdsteten Krauter-CroGtons

— Sissholz-Grissinis mit Avocado Dip

- Rindsragout unter Sisskartoffelstampf

- Pouletspiess mit Limetten-Minz-Marinade

- Maissuppe

- Afrikanische Omelette

- Falafel mit Joghurt Dip

- Schokoladen-Bananencréme mit karamellisierter weisser
Schokolade

Europdischer Apéro riche CHF 45.00

— Peperonimousse mit Maisbrot

- Kartoffel-Triffelsuppe

- Fenchel-Orangen-Salat mit Speck-Chip

— Chipolata serviert mit Senf

— Praliné von gerducherter Forelle mit Apfel und Joghurt
- Rindfleischspiess mit Schaschlik Dip

- Créperdllchen mit Schnittlauchcréme

- Quiche Lorraine aus dem Ofen mit Sauverrahm

- Sisskartoffel-Salat mit Feta

- Bayerische Créme mit Himbeerkompott

Stdamerikanischer Apéro riche CHF 43.00

- Andalusisches Gazpacho

- Rindsentrecéte an Chimichurri-Sauce auf Krduterkartoffelstampf
- Quinoa-Tomaten-Salat

— Gauchowurst auf Sisskartoffelsalat

- Mango-Poulet-Salat mit Curry

- Gebratenes Hechffilet auf Safran-Couscous-Salat mit Tomatensalsa
— Pouletspiess mit Avocado Dip

- Verschiedene Wraps

- Caipirinha-Mousse



ANGEBOT
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Asiatisch CHF 74.00

- Rindstafelspitz mit Gemse in Zitronengrasaspik und Wasabi Dip
— Pikante Rindfleischbdllchen auf gebratenem Reis

— Kohlsuppe

— Gebratener Tofu mit Kokosnuss-Sauce

— Gebratene Pouletstreifen mit Pak Choi, Sprossen und Gemiise
— Gebratenes Fischfilet mit Gemiise

- Zwei verschiedene Desserts im Glas

Afrikanisch CHF 69.00

- Taboulé
- Gemisecurry mit Kichererbsen, Linsen und Kartoffeln

— Tomaten-Bananensalat
— Poulet an Tomaten-Kokosnuss-Sauce mit Duftreis
— Susskartoffelsuppe mit Erdnissen und Einlage

FI-YING DINNER / — Rindfleisch-Eintopf mit Stsskartoffelstampf
FLYI NG BUFFET — Zwei verschiedene Desserts im Glas

Die Mengen beim Flying Dinner sind so Européisch CHF 73.00
kalkuliert, dass Ihren Gdsten danach — Hittenkdse-Tatar mit Zwiebelbrot-Chip

der Magen bestimmt nicht mehr knurrt. - Kalbsfrikadelle auf Erbsenmousseline und Zwiebelkonfit

Es ist eine vollwertige Mablzeit. — Forellenfilet in Zitronendl auf Toskanischem Brotsalat

— Polenta-Suppe

- Rindsragout mit Portweinsauce und Selleriestampf
— Gnocchi mit Kirschtomate und Basilikum

— Zwei verschiedene Desserts im Glas

Sidamerikanisch CHF 71.00

— Tomaten-Suppe mit Honig und Chili

— Chili con Carne

- Mango-Poulet-Salat mit Curry

— Peruanische Reispfanne mit frischem Fisch (je nach Fang)

- Verschiedene Wraps

- Rindsentrecéte an Chimichurri-Sauce auf Krauterkartoffelstampf
— Zwei verschiedene Desserts im Glas
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ANGEBOT
GASTRONOMIE

BUFFET

Lassen Sie sich verwohnen von unseren
reichhaltigen Buffets mit Speisen aus vier
Kontinenten. Der kronende Abschluss
ist ein unvergessliches Dessertbuffet.

Ab 30 Personen.
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Asiatisches Buffet CHF 87.00

VORSPEISEN

- Wakame-Gurkensalat

— Spitzkohl mit mariniertem Tofu

- Rettich-Algensalat

- Gemdise im Reisblatt

- Hohnersuppe serviert mit Koriander und Reisbrot
— Papaya-Salat

- MitIngwer-Chili-Koriander gebeiztes Fischfilet
- Glasnudelsalat

- Pouletspiess mit Avocado Dip

- Verschiedene Wraps

— Caipirinha-Mousse

HAUPTGERICHTE

— Rotes Curry mit Gemise

- Gebratener Reis

— Grines Curry mit Rindfleisch, Ingwer und Zitronengras

- Poulet an Suss-Sauer-Sauce mit Ananas und Peperoni

- Gemiseragout mit Schlangenbohnen, Kartoffeln, Auberginen
und Tomaten

- Frihlingsrollen auf Bananenblattern

— Thai Nudeln

— Geddmpfter Jasminreis

- Gebratener Kahla pli

- Wokgemise

DESSERT
— Asiatisches Dessertbuffet

ERWEITERUNG ZU IHREM BUFFET PRO PERSON

- Schweinsbraten mit Zitronengras gespickt CHF 10.00
- Rindsentrecéte mit Ingwer in Chili-Honig-
marinade CHF 15.00

- Rindsfilet in Sesamkruste und Mangochutney CHF 20.00



ANGEBOT
GASTRONOMIE

Afrikanisches Buffet CHF 87.00 Europdisches Buffet CHF 87.00
VORSPEISEN VORSPEISEN

Rindfleischspiess an Pfeffermarinade
Tabulé

Humus mit Krduter-CroGtons
Weisskohl mit Speck
Karotten-Orangensalat mit Ingwer
Maissuppe mit gebackenem Mais
Tomaten-Bohnensalat

Gebratener Tagesfisch

HAUPTGERICHTE

Kalbsschulter mit Dattel-Feigen-Chutney

Marokkanischer Quinoa

Poulet «Au Cocox» an Tomaten-Kokosnuss-Sauce

Fischfilet auf Mangoldrahmgemise mit Limetten
Susskartoffeln

Ofengemiise

Madagassisches Gemiseragout mit Kichererbsen, Linsen
und Zitronengras

Bohnen

Gewiirzreis

DESSERT

Exotisches Dessertbuffet

ERWEITERUNG ZU IHREM BUFFET PRO PERSON

Kalbsriicken aus dem Ofen mit Pfeffersauce CHF 15.00
Rindsentrecdte mit Senf-Honigjus CHF 15.00
Rindsfilet mit afrikanischer Rotweinsauce CHF 20.00

- Rindstatar mit Kapern Dip

— Toskanischer Brotsalat

- Gemiusestrudel

— Marinierter Feta mit Krgutern

- Antipasti-Gemise mit Sbrinz

- Triffel-Kartoffel-Suppe

- Randensalat mit Apfel

— Walliser Rohschinken mit Grissini

- Blattsalate mit verschiedenen Dressings

HAUPTGERICHTE

- Zweierlei Spiesse (Rind, Schwein)
- Spatzli

- Gebackenes Poulet aus dem Ofen
— Fischfilet auf saisonalem Gemiise
- Tortillas

- Kartoffel-Lauchgratin

— Rosti

- Saisonale Gemisepfanne

- Teigwaren

DESSERT
— Traditionelles Dessertbuffet

ERWEITERUNG ZU IHREM BUFFET PRO PERSON

- Kalbsricken aus dem Ofen mit Pfeffersauce CHF 15.00
- Rindsentrecéte mit Senf-Honigjus CHF 15.00
— Rindsfilet im Thymianmantel CHF 20.00
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Sudamerikanisches Buffet CHF 87.00

VORSPEISEN

- Andalusische Gazpacho

- Mais-Bohnensalat

- Blattsalate

- Verschiedene Tortillas

- Sisskartoffelsalat «Jamaikanische Art»

— Pé&o de Queijo (brasilianische Kasebratchen)
- Mango-Pouletsalat mit Curry

- Rindfleischspiess mit Avocado Dip

HAUPTGERICHTE
— Gaucho-Wurst

- Baked potatoes mit Sauerrahm

- Gaucho-Spiesse (Rind, Poulet)

- Schweinskrustenbraten

— Grilliertes Fischfilet (je nach Fang)
- Grillgemise

- Kréuterpolenta

- Kubanischer Reis

- Argentinischer Gemiiseeintopf

— Maiskolben

DESSERT
— Sidamerikanisches Dessertbuffet

ERWEITERUNG ZU IHREM BUFFET PRO PERSON

— Girillierte Kalbshaxen CHF 15.00
— Rindsentrecéte CHF 20.00
- RindsRib Eye am Stick gebraten CHF 20.00
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Grillbuffet Standard

CHF 65.00

ANGEBOT

GASTRONOMIE

Grillplausch Deluxe

CHF 98.00

VORSPEISEN

- Andalusische Gazpacho

— Pikant marinierte Oliven

— Saisonale Salate und Blattsalate
- Verschiedene Dips

VOM GRILL

— Pouleffligeli

- Schweinshalssteak

- Verschiedene Wirste

— Fleischspiesse (Rind, Poulet)

- Grillgemise

- Baked potatoes mit Sauerrahm

- Feurige Kartoffeln

- Maiskolben

— Chimichurri-Sauce, Chilibutter, Krauterbutter

DESSERT
— Dessertbuffet

VORSPEISEN
- Andalusische Gazpacho
Pikant marinierte Oliven

Gebackene Jalapefios
Verschiedene Dips

VOM GRILL

- Pouleffligeli

- Schweinshalssteak

— Verschiedene Wirste

- RindsRib Eye am Stick

- Fleischspiesse (Lamm, Poulet)

Saisonale Salate und Blattsalate

- Aromatisiertes Forellenfilet im Backpapier

- Grillgemise
- Baked potatoes mit Sauerrahm
- Maiskolben

— Feurige Kartoffeln

— Chimichurri-Sauce, Chilibutter, Krduterbutter, verschiedene

Saucen

DESSERT
— Dessertbuffet
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ANGEBOT
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MENUVORSCHLAGE

Lassen Sie sich verwohnen von unseren
reichhaltigen Buffets mit Speisen aus vier
Kontinenten. Die Meniis sind fiir Gruppen
ab 30 Personen zusammengestellt.
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Asiatisches Meni CHF 86.00
- Gemuisesalat mit Sojasprossen CHF 12.50
- Tom-Kha-Gai-Suppe mit Pilzen und Poulet CHF 10.50

Kalbsfilet in Aromen pochiert an Erdnuss-Sauce

mit Duftreis und gebratenem Gemise CHF 52.00
— Sisses Sushi mit eingelegten Mini-Bananen in

Kokosnussmilch und Chili, serviert mit Mango-

glace CHF 16.00
Afrikanisches Meni CHF 82.00
- Sidafrikanischer Bananensalat mit Curry-

Zitronendressing CHF 9.50
- Tomaten-Kokossuppe mit Pfefferschaum CHF 10.50
— Rindsfilet an Rotweinsauce mit Susskartoffel

und Gemise CHF 52.00
- Kaffee-Créme Brilée mit Sauerrahmglace und

Frichtemosaik CHF 14.50
Europdisches Meni CHF 90.00
— Dreierlei aus Europa

(Tatar/Antipasti/skandinavische Fischrolle) CHF 19.50
— Karottensuppe mit Flates CHF 10.50
- Kalbsricken an Krauterrahmsauce mit gebacke-

nem Brotknddel und saisonalem Gemise CHF 49.00
- Bayerische Créme mit Waldbeerenkompott

und Joghurtglace CHF 16.00
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Siidamerikanisches Meni CHF 90.00 Vegetarische Hauptgénge

- Caeser Salad mit gebratenem Speck und - Bio AcquerelloRisotto mit gebratenem Gemise
Parmesansplitter CHF 16.50 und Tomatenpesto CHF 34.00

— Susskartoffelsuppe mit Erdniissen CHF 12.50 - Gemissecurry mit Kichererbsen, Linsen und

- RindsRib-Eye am Stiick gebraten an pikanter Zitronengras CHF 34.00
Tomaten-Kréutersalsa mit feurigen Kartoffeln — Madagassische Ravioli auf Mangold-Gemiise  CHF 34.00
und Ofengemiise CHF 52.50

- Kubanisches Schokoladenmousse mit Mango- Dessertbuffet
kompott CHF 13.50 — Exotisches Dessertbuffet CHF 26.00

.. — Exotisches Dessertbuffet mit Schweizer Kase-

Gala Menii CHF 98.00 auswahl CHE 32.00

- Tomatenessenz mit hausgemachten Ravioli CHF 14.00

— Konfierte Lachsforelle mit Auberginen CHF 19.00

— Variation vom Kalb (Baggli) und Rind (Filet)

mit Parmesan-Polenta und glasierten Karotten ~ CHF 54.00
- Ananasmousse mit Passionsfrucht, Minzpesto

und Vanilleglace CHF 16.00
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Alle Bilder: Zoo Zirich | Zoo Zirich 9/2017

KONTAKT

In der Eventabteilung beraten wir Sie gerne
personlich:

Montag bis Freitag
8.00 bis 12.00 Unr und 13.00 bis 17.00 Uhr

Telefon +41(0)44 2542533
Mail event@zoo.ch

zoo.ch/event

Z0o/:!

Zoo Zirich AG
Zirrichbergstrasse 221
CH-8044 Zirich

T +41(0)44 254 2500
zoo@zoo.ch

www.zoo.ch

Wer Tiere kennt, wird Tiere schitzen.





