
Menu im Flyhof 
 

 

 

 
Wild – Terrine 

auf süss – saurem Kürbis - Chutney mit Wildschweinschinken, 

Balsamico Kaviar und Kerbel 

 

*** 

 

Kürbis - Suppe 

mit Kürbis – Öl und Kürbiskernen 

 

*** 

 

Gebratene Rehschnitzel (AT) 

mit hausgemachten Quarkspätzli, Apfel – Rotkraut, 

glasierten Marroni und Wildrahmsauce 

 

*** 

 

Lauwarmer Apfelstrudel 

auf hausgemachter Vanillesauce 
 

 

3 Gang Menu 
mit Kürbis - Suppe CHF 67.00 

mit Wild - Terrine CHF 77.00 

 

4 Gang Menu CHF 88.00 

 

 

 
 1dl 7dl 

ZWEIGELT RESERVE / 2020                                                  9.50                61.00 
100% Zweigelt 

Österreich, Burgenland, Weingut Hundsdorfer 
Maischegärung, Ausbau während 20 Monaten in französischer Eiche 

Tiefrot mit dunklem Kern und violettem Rand. Im Duft schöne Kirschfrucht, mit röstigen Aromen. 

Am Gaumen harmonisch mild, wobei die Tannine eine gute Struktur geben. 

Im Abgang weich und rund. 

Passt zu: Rindfleisch, Wildspezialitäten, Lasagne und gereiftem Käse. 

 


