
Für Momente,die bleiben!
DEINE EVENTLOCATION IN BÜLACH

EVENTS
RESTAURANT

PRIVATANLÄSSE



HERZLICH WILLKOMMEN

Raum für besondere Momente

Im Caverno Bülach wird aus einem besonderen Anlass

ein unvergessliches Erlebnis. Ob Geburtstag, Firmenanlass, 

Hochzeit oder einfach ein Abend mit Menschen, die dir wichtig

sind, bei uns findet deine Feier den passenden Rahmen.

Unser vielseitiges Eventlokal bietet Raum 

für kleine und grosse Gesellschaften.

Du hast dabei die Wahl: Geniess deinen Anlass gemütlich

im Restaurant oder nutze das gesamte Caverno mit Restaurant, 

Eventsaal und Smokers Lounge.

So kannst du dein Fest ganz nach deinen Vorstellungen gestalten 

und den Ort wählen, der am besten zu deinem Anlass passt.

Von der ersten Idee bis zum letzten Drink stehen wir dir 

mit Erfahrung, Flexibilität und viel Leidenschaft zur Seite.
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DAS BIETET DAS CAVERNO

Ein Ort. Viele Möglichkeiten
...................................................................................................................................................................................................................

ALLES AUS EINER HAND
Essen, Getränke, Räumlichkeiten 

und Eventorganisation an einem Ort.�

FEIERN BIS IN DEN MORGEN
Feier mit deinen Gästen bis spät 

in die Nacht und geniesse das Fest

ohne frühes Ende.�

FLEXIBLE RAUMGESTALTUNG
Vom kleinen Anlass bis zur 

grossen Feier mit bis zu 300 Gästen.

UNTERHALTUNG NACH WUNSCH
Pubquiz, Live-Musik, Fotobox,

 DJ und weitere Showacts.�

PROFESSIONELLE EVENTTECHNIK
Bühne, Ton, Licht, Beamer

und weitere technische Möglichkeiten.

ÜBER 40 KOSTENLOSE PARKPLÄTZE
Im hauseigenen, überdachten Parkhaus

direkt vor Ort.�



UNSERE RÄUME

Pa�end für deinen Anla�
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Flexibel eingerichtet für 30 bis 300 Gäste.

......................................................................................................

TERASSE EINGANG 

EINGANG 

BACKSTAGE

EINGANGSBEREICH

BÜRO

FOYER

SEP. WC

WC DAMEN

WC HERREN

DJ

DANCING

BF: 3.7 m²

BF: 246.0 m²

BF: 19.0 m²

BF: 19.5 m²

BUFFET

PIZZA
HOLZOFEN

BARBAR

KASSE

GARDEROBE

BÜHNE

TANZFLÄCHE

GARTENWIRTSCHAFT

LOUNGE LOUNGE

LOUNGE

LOUNGE

TÖGGELI- & DARTKASTEN

PARKPLÄTZE

RESTAURANTRESTAURANT

EVENTSAALEVENTSAAL
SMOKERS LOUNGESMOKERS LOUNGE

Restaurant
bis 150 Gäste
Eventsaal
bis 300 Gäste
Smokers Lounge
bis 50 Gäste�



EVENTSAAL
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Auf rund 220 m² bietet unser Eventsaal Platz für bis zu 300 Gäste 

und lässt sich flexibel auf deinen Anlass abstimmen,

von der persönlichen Geburtstagsfeier bis zum grossen Fest.

Loungebereiche, eine voll ausgestattete Bar sowie Bühne

und professionelle Licht- und Tontechnik schaffen 

den passenden Rahmen für eine gelungene Feier.

Kapazität
Stehend: bis 300 Gäste

Sitzend: bis 150 Gäste

Ausstattung
• Bühne mit Licht- und Tontechnik*

• Beamer & Leinwand*

• Discolicht & Musikanlage

• Voll ausgestattete Bar

• 5 Lounges für 4–20 Personen

• Über 40 kostenlose Parkplätze�

* Zusätzlich buchbar



* Zusätzlich buchbar

RESTAURANT
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Unser Restaurant ist nicht nur ein Ort für gutes Essen,

sondern auch ein flexibler Raum für verschiedenste Anlässe.

Dank mobiler Einrichtung und moderner technischer Ausstattung

lässt sich der Raum ganz nach deinen Bedürfnissen gestalten,

von gemütlichen Geburtstagsfeiern bis zu festlichen

Hochzeiten und Firmenanlässen. Die grosszügige Terrasse, 

eine Kinderspielecke und die flexible Ausstattung machen 

das Restaurant zum idealen Ort für gesellige Feiern.

Kapazität
Restaurantbetrieb: bis 90 Gäste

Stehapéro: bis 150 Gäste

Ausstattung
• Beamer & Leinwand*

• Musikanlage

• Aussenterrasse

• Kinderspielecke



SMOKERS LOUNGE
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Für stilvolle Apéros und gemütliches Beisammensein bietet

unsere Smokers Lounge Platz für bis zu 50 Personen.

Das besondere Ambiente eignet sich ideal für Hochzeitsapéros,

Geburtstage, Firmenapéros oder private Feiern.

Die Lounge kann natürlich auch rauchfrei genutzt werden

und lässt sich bei grösseren Anlässen flexibel 

mit den weiteren Bereichen des Caverno kombinieren.

Kapazität
Bis 50 Gäste

Ausstattung
• Aussenterrasse

• Musikanlage

• TV

• Humidor

• Bar mit edlen Spirituosen & Raritäten



SPEISEANGEBOT
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Genu� nach deinem Geschmack
......................................................................................................

Ein gelungener Event lebt von gutem Essen. 

Ob kleiner Apéro, Apéro riche oder mehrgängiges Menü,

unser Speiseangebot lässt sich flexibel auf 

deine Wünsche abstimmen. In unserer eigenen Küche

kochen wir frisch, ehrlich und mit viel Liebe zum Detail.

Dabei gehen wir gerne auf individuelle Wünsche ein

und stellen gemeinsam mit dir das passende

kulinarische Angebot für deine Feier zusammen.

So wird auch das Essen zu einem Highlight deines Anlasses.�



Menu Vorschlag

APÉROPLATTE
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Für den kleinen Hunger
Eine feine Auswahl zum unkomplizierten Apéro

Antipasti / Käseauswahl / Fleisch Aufschnitt / Gemüsesticks

dazu Dips und hausgemachtes Fladenbrot

18.50
pro Person

APÉRO RICHE
......................................................................................................
Eine vollwertige Mahlzeit
Eine vielfältige Auswahl an kalten und warmen Köstlichkeiten

Antipasti Variationen / Windbeutel mit Frischkäse 

Fleischbällchen an rassiger Tomatensauce / Mediterraner Pasta Salat

Blätterteiggebäcke / Mini Panzerotti (Mozzarella / Tomatensauce) 

Poulet Spiessli mit Dip  / Vitello Tonnato / Tramezzino Variationen

Panna Cotta mit Fruchttopping / Tiramisu im Glas

ab 32.50
pro Person



Menu Vorschlag
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Von Vorspeise bis Dessert

Vielfältige Auswahl vom Salatbuffet

Rindsbraten mit Kartoffel Gratin & Saison Gemüse

Apfel Crumble mit Vanillesauce / Brownies

ab 54.-
pro Person

PIZZA PLAUSCH
......................................................................................................

3-Gang Menü

Traditionell aus dem Holzofen
Saisonales Salatbuffet

Vier verschiedene Pizzen zur Auswahl, frisch im Holzofen gebacken

und in Stücke geschnitten direkt am Tisch serviert.

Unkompliziert zum Teilen und Geniessen.

Im Fixpreis ist 1 Pizza pro Person inbegriffen.

29.50
pro Person



FONDUE CHINOISE
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Genuss, der verbindet

Buntes Salatbuffet

Zartes Kalbs-, Rinds- und Pouletfleisch (80g pro Sorte) CH-Fleisch

Gemüse Alternative für Vegetarier

Viererlei Dips: Cocktailsauce, Knoblauch, Curry, Tomaten-Chili

Langkornreis, Röstikroketten, hausgemachtes Fladenbrot

Fruchtsalat: Ein frischer Mix aus saisonalen Früchten

65.-
pro Person

KÄSE-FONDUE-PLAUSCH
......................................................................................................
Gemütlich. Gesellig. Genussvoll.

Apéro Snacks, Blätterteiggebäcke, Glühwhisky oder Punsch

Rezente Hausfondue Mischung ( 300g pro Person)

Serviert mit Brot, Raclette Kartoffeln, Birnen und Äpfel

Orangentiramisu

52.50
pro Person



GETRÄNKEANGEBOT
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Prost  auf besondere Momente

Von lokalen Brauereien bis zu ausgewählten Weinhändlern

Wir setzen auf sorgfältig ausgesuchte Getränke und eine 

vielseitige Auswahl, die perfekt zu deinem Anlass passt.

Auch für alkoholfreie Alternativen ist gesorgt,

damit alle auf ihre Art geniessen können.

Preise gemäss aktueller Karte.

Zapfengeld: Eigener Wein darf mitgebracht werden.

Pro geöffneter 0.75l Flasche werden 30.- verrechnet.

......................................................................................................

Henauer Kaffee / Espresso  (Höri) ........................ 4.50
Cappuccino ............................................................ 6.-
+ 2cl Baileys / Disaronno / Grappa....................... 7.50

Aperol, Prosecco, Soda

APEROL SPRITZ 12.50

MOSCOW MULE 15.-
Absolut Vodka, Ginger Beer, 

Limettensaft

WILDBERRY LILLET 12.50
Lillet Blanc, Wildberry Tonic

............................................................... ...................................

...................................................................................................

...................................................................................................

...................................................................................................

...................................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

.................................................................................................................................................................................................................................................................................

APERITIF&DIGESTIF
Grappa klar / dunkel (Stadel) 42% 2cl.............. 7.50

Averna (Italien) 29% 4cl....................................7.-

Baileys (Irland) 17% 4cl.................................... 7.-

Cuarenta y Tres 43 (Spanien) 31% 4cl................ 7.50

Martini Bianco (Italien) 15% 4cl...................... 7.-

Ricard Pastis (Frankreich) 45% 4cl..................8.50

SHOTS  4cl

Gin Tonic, Tanqueray......................................... 14.50

Rum Cola, Havana Club Especial ....................... 14.50

Whisky Cola, Jack Daniel's................................ 14.50

Vodka Lemon / Orange / Apfel............................. 14.50

Vodka Red Bull / Mate / Wildberry .....................15.-

LONGDRINKS 0.3lBIER Offenausschank
St. Laurentius Hell (Bülach) 4.8%........5.-  7.50

0.3l 0.5l

BIER Flaschen / Dosen
St. Laurentius...................................... 0.33 l 8.-
IPA (Bülach) 6.2%

Schlachthuus........................................ 0.33 l 8.-
Red Ale (Lufingen) 5.2%
 
Hacker-Pschorr.................................... 0.5 l 8.-
Weissbier (Deutschland) 5.5%

Guinness Draught................................. 0.5 l 9.-
Stout (Irland) 4.2%
 
Quöllfrisch Hell (Schweiz) 4.8%.......... 0.5 l 7.50

Appenzeller Leermond........................... 0.33l 6.-
Alkoholfrei (Schweiz)
 
Corona Extra (Mexico) 4.5%.................. 0.36 l  7.-

Desperados (Mexico) 5.9%...................... 0.33 l 7.50

Möhl Straight Apple.............................. 0.33l  7.50
Cider (Schweiz) 4.5%

Trojka Ice (Schweiz) 4%...................... 0.275 l 7.50

KAFFEE&TEE

WEIN
Rot 1dl 0.75l
Bosco del Merlo ..................................... 6.50 44.50
Syrah (Italien / Friaul) 13.5%

Cair Cuvée ..............................................7.- 48.50
Tempranillo (Spanien / Ribera del Duero) 14.5%

Dark Knight ........................................................... 58.50
Cabernet Sauvignon, Merlot (Italien / Toscana) 14.5% 

Weiss 
Nadine Saxer | Sylvie........................... 7.- 48.50
Riesling-Silvaner (Neftenbach) 12% 

Basa Blanco ..........................................  6.50 44.50
Verdejo (Spanien / Rueda) 13%

Xsprützte Wissä  süss / sauer.............. 8.-

Prosecco 1dl 0.75l
Prosecco, de simoni (Italien) 11%............ 7.-  48.50

Sparkling Bianco Dry alkoholfrei......6.- 41.50 

Suure Öpfel (Schweiz) 16%.................................. 6.-

Berliner Luft (Deutschland) 18% ..................... 6.-

Jägermeister (Deutschland) 35%.......................8.-

Hierbas (Spanien) 26% 4cl................................. 8.-

El Jimador Tequila (Mexico) 38%.......................8.50

Ramazzotti Aperitivo Rosato, Prosecco, 
Soda, Basilikum

ROSATO MIO 12.50

ALKOHOLFREI

APERITIVO SPRITZ 10.50
Jsotta Aperitivo alkoholfrei, 
Sparkling Bianco alkoholfrei, Soda

DÉJÀ - VU TONIC  10.50
Déjà-Vu Aperitif alkoholfrei, 
Thomas Henry Tonic Water, Limette

.............................................................

MINERAL 
Mineralwasser Eptinger mit /ohne ...... 4.- 5.50

Coca Cola, Cola Zero, Elmer Citro ........5.-     6.50
Rivella rot, Ice Tea Lipton Lemon, 
Schweppes Wildberry, Orangensaft Michel, Shorley Möhl,
Thomas Henry: Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale

Red Bull................................................. 0.25l     6.-
Mate El Tony.......................................... 0.33l     6.-

0.3l 0.5l
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PREISE & KONDITIONEN

Transparent  und unkompliziert

13.
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...................................................................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................................................

Alle Preise
inkl. MwSt.

KONDITIONEN RESTAURANT
Exklusive Nutzung des Restaurants, inklusive Aussenterrasse (Parallel kann im Eventsaal ein öffentlicher Anlass stattfinden.)

Dauer
6 Stunden, im Normalfall von 17:00 bis 23:00 Uhr.

Eine Verlängerung ist auf Anfrage möglich.

Tag    Mindestkonsumation
Sonntag – Donnerstag  2'000.-

Freitag    2'500.-

Samstag    3'000.-

Die Mindestkonsumation gilt ausschliesslich für Speisen und Getränke und muss durch den Konsum erreicht werden.

Pauschale für die exklusive Nutzung des Restaurants.
CHF 150.–

Speisen & Getränke
Preise gemäss aktueller Karte. Gerne stellen wir gemeinsam mit dir passende Menü- und Apéro-Optionen für deinen Anlass zusammen.�



...................................................................................................................................................................................................................

PREISE & KONDITIONEN

Transparent  und unkompliziert
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...................................................................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................................................

Alle Preise
inkl. MwSt.

KONDITIONEN GESAMTES EVENTLOKAL
Exklusive Nutzung des gesamten Lokals, inklusive Restaurant, Eventsaal und Smokers Lounge.

Dauer
9 Stunden, im Normalfall von 17:00 bis 02:00 Uhr.

Eine Verlängerung bis 04:00 ist auf Anfrage möglich.

Tag    Mindestkonsumation
Sonntag – Donnerstag  4'000.-

Freitag    6'500.-

Samstag    7'500.-

Die Mindestkonsumation gilt ausschliesslich für Speisen und Getränke und muss durch den Konsum erreicht werden.

Pauschale für die exklusive Nutzung des gesamten Lokals.
500.–

Speisen & Getränke
Preise gemäss aktueller Karte. Gerne stellen wir gemeinsam mit dir passende Menü- und Apéro-Optionen für deinen Anlass zusammen.�



...................................................................................................................................................................................................................

PREISE & KONDITIONEN

Transparent  und unkompliziert
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...................................................................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................................................

Alle Preise
inkl. MwSt.

KONDITIONEN SMOKERS LOUNGE
Exklusive Nutzung der Smokers Lounge, inklusive kleiner Aussenterrasse (Parallel kann im Eventsaal ein öffentlicher Anlass stattfinden.)

Mindestkonsumation
300.- pro Stunde

Mindestens jedoch 450.- pro Anlass

Pauschale für die exklusive Nutzung der Smokers Lounge.
50.-

Speisen & Getränke
Preise gemäss aktueller Karte.

Vom klassischen Apéro bis zum Apéro riche: 

Wähl aus unserem Angebot und ergänze deinen Anlass auf Wunsch mit einer edlen Auswahl an Spirituosen.



LEISTUNGEN & EXTRAS

A�es, was deinen Anla� besonders macht

16.
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Alle Preise
inkl. MwSt.

LEISTUNGEN INKLUSIVE
• Exklusive Nutzung des gebuchten Bereichs

• Bar- & Servicepersonal

• Reinigung

• Musikanlage

• Über 40 kostenlose Parkplätze

ZUSÄTZLICH BUCHBAR
• Verlängerung: 350.- zusätzliche Mindestkonsumation pro Stunde

• Handmikrofon: 25.- pro Stück

• Beamer & Leinwand: 125.-

• DJ Equipment, 2xCDJ 3000&DJM 750: 250.-

• Fotobox inkl. Drucker: 500.-

• Weisse Tischtücher & Dekoration: Preis auf Anfrage

• Konzerttechnik: Preis auf Anfrage

• Tontechniker: Preis auf Anfrage

...............................................................................................................................................              ......................................................



Bereit  für deinen Anla�?

CAVERNO
BÜLACH

Feldstrasse 86
8180 Bülach

www.caverno.ch
info@caverno.ch

Hast du Fragen zu unseren Räumen, möchtest du das Caverno besichtigen
oder ein unverbindliches Angebot anfordern? Wir beraten dich gerne persönlich.



