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Begleiter fiir einen unvergesslichen
im Storchen in Schénenwerd
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Es gibt Apéros, die fihlen sich an wie ein kleines Stick Heimat. Wenn Géste ankommen, sich
begrissen, lachen, erzéhlen - und der Tisch nach vertrauter Regionalitat duftet. Niederamter
Tradition ist genau dieser Moment: herzlich, bodensfdndig, nahbar. Ein Auftakt, der sofort
Wéarme schafft und perfekt zu Geburtstagen, Jubilden, Familienfeiern oder Firmen-Apéros passt.

Wéahrend die Glaser mit Solothurner Schaumwein klingen und regionale Happchen fir gute
Stimmung sorgen, entsteht diese besondere Atmosphdre, die man nicht planen kann, aber sofort
spirt. Ein Apéro, der an alte Feste erinnert und neue verbindet - 45 bis 60 Minuten echter
Genuss.

Getrénke

Weiss- & Rotwein
Bier
Wasser/Mineral
Saft

Kalt

Greyerzer & Sbrinz mit Trauben und Honigsenf
Schweizer Trockenfleisch, Rauchspeck & Landjager
Brot-Sortiment

Warm

Mini-Ké&sekichlein
Mini-Quiches

CHF 42.00 pro Person

(Dauer von 60 Minuten / Buchbar ab 20 Personen)
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Es gibt Apéros, die sofort eine besondere Stimmung schaffen - leicht, sommerlich, elegant.
Garden & Eleganz ist genau so ein Moment: Gaste kommen an, die Glaser funkeln, die
Atmosphdare fihlt sich nach Gartenfest und feinem Empfang zugleich an. Frische, moderne
Happchen und ein stilvoller Aperitif setzen den Ton fir Hochzeiten, Firmen Empfange oder
Terrassen Events, die ein wenig mehr AussfroMung verdienen.

Wéahrend sich Gesprache entfalten und die Sonne langsam tiefer sinkt, servieren wir & discrétion
ausgewdhlte Solothurner Weine, Signature Drinks und erfrischende Begleiter. Ein Apéro, der
nicht nur schmeckt, sondern wirkt - 60 bis 90 Minuten voller Leichtigkeit und Eleganz.

Getrédnke

Aperi’rif
Ausgewdhlte Qualitatsweine
Bier
Mineralwasser
Eistee

Safte

Kalt

Rindstatar auf Brioche
Raucherlachs-Crépe
Tomaten-Mozzarella-Spiessli

Warm

Fleischkigeli an Portweinsauce
Suppen-Shot
Mini-Kasekiichlein

Desserts

Schokoladenmousse

CHF 72.00 pro Person

(Dauer von 60-90 Minuten / Buchbar ab 20 Personen)
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Das All-Inclusive-Erlebnis fir hochste Anspru’che: S(’j‘r’rigend, luxuriés und atemberaubend
vie|sei‘rig - ein voller Ersatz fir ein klassisches Mittag- oder Abendessen. Perfekt geeignet fur
Steh-Hochzeiten, Produktprasentationen und hochkaratige Netzwerk-Events, bei denen
ungezwungener Ausstausch und erstklassige Kulinarik Hand in Hand gehen.

Getrdanke

Aperitif
Ausgewdhlte Qualitatsweine
Bier
Mineralwasser
Eistee
Safte

Kalt

Rindstatar auf Brioche
Raucherlachs-Crépe
Vitello Tonnato
Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Kaseecke mit Schweizer Kése
Frichtebrot
Feigensemc

Warm

Zircher Geschnetzeltes mit Rostitaler
Parmesan-Weissweinrisotto

Zander oder Kabeljau auf Rahmlauch

Desserts

Schokoladenmousse
Joghurt-Limettenmousse

CHF 102.00 pro Person

(Dauer von 90-120 Minuten / Buchbar ab 20 Personen)
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Haben Sie genaue Vorstellungen fir lhren Anlass oder mochten Sie lhren Géasten eine

ganz personliche Auswahl bieten? Mit unserem Apéro Flex stellen Sie lhren Apéro im

Baustein-System einfach selbst zusammen - vollkommen unkompliziert, transparent und
genau auf lhr Budget abgestimmt. So einfach funktioniert’s in 3 Schritten.

Héappchen wdahlen
Ob herzhafte Backwaren, edle kalte Canapés, warme Hdappchen oder sisse
Dessert-Glaschen - suchen Sie sich aus unseren Kategorien genau die Leckerbissen aus,
die Sie lhren Gdasten servieren mochten.

Menge festlegen

Sie bestimmen fur jedes gewdhlte Happchen die genaue Anzahl pro Person.

Getréinkepaket ergénzen
Weahlen Sie einfach die passende Zeitdauer fir lhre Getrankepauschale (z. B. 60, 90 oder
180 Minuten) - schon ist lhr individueller Genuss-Apéro fertig geschniirt.

Der Vorteil fiir Sie: Keine starren Meniis, keine versteckten Kosten. Sie zahlen nur das, was
Sie wirklich bestellen - maf3geschneidert fiir lhren Anlass im Storchen!

Backwaren&Snacks

Butter- oder Vollkorngipfeli: CHF 2.50 / Stk.
Laugenweggli: CHF 3.00 / Stk.
Gefulltes Zopf-Sandwich (z. B. mit Schinken, K&se oder Salami): CHF 5.00 / Stk.
Mini-Wrap (z. B. Vegi, Chicken oder Lachs): CHF 5.00 / Stk.
Obstkorb / Fruchtspiess: CHF 4.00 / Person bzw. Stk.

Kalte Héppchen

Klassische Canapés (z. B. mit Thon, Ei, Schinken, Spargeln): CHF 4.50 / Stk.
Bruschetta (klassisch mit Tomaten, Knoblauch & Basilikum): CHF 4.00 / Stk.
Tomaten-Mozzarella-Spiessli (mit Pesto): CHF 4.00 / Stk.
Kase-Trauben-Spiessli (z. B. mit Schweizer Bergkéase): CHF 4.00 / Stk.
Rohschinken-Grissini (mit Schweizer Rohschinken): CHF 4.00 / Stk.
Rindstatar-Crostini (hochwertiges Rindfleisch, feines Finish): CHF 5.50 / Stk.
Lachs-Pumpernickel (Raucherlachs mit Dill-Frischkase): CHF 5.00 / Stk.



Warme Héappchen

Schinkengipfeli: CHF 4.00 / Stk.
Mini-Kasekiichlein: CHF 4.00 / Stk.
Flammkuchen-Ecken: CHF 4.00 / Stk.

Poulet-Saté mit Erdnusssauce: CHF 5.00 / Stk.
Mini-Rindsburger: CHF 6.00 / Stk.
Parmesan-Weissweinrisotto (im Glaschen / Loffel): CHF 6.00 / Port.
Rindsbrasato auf Polenta (im Glaschen): CHF 7.00 / Port.

Glédsschen&Vorspeisen

Saisonsalat / Rohkost (mit Hausdressings): CHF 5.00 / Stk.
Tagessuppe / Gazpacho (saisonal abgestimmt): CHF 5.00 / Stk.
Nusslisalat mit Ei und Crodtons: CHF 5.50 / Stk.
Randencarpaccio mit Frischkase: CHF 6.00 / Stk.

Vitello Tonnato: CHF 7.00 / Stk.
Rauchlachstatar: CHF 7.00 / Stk.

Desserts

Mini-Brownie: CHF 4.00/ Stk.
Fruchtmousse (z. B. Joghurt-Limette oder Passionsfrucht im Glaschen): CHF 5.00 / Stk.
Frucht-Crumble (warm oder kalt im Glaschen): CHF 5.00 / Stk.
Panna Cotta mit Beeren (im Glaschen): CHF 5.00 / Stk.
Schokoladenmousse (im Glaschen): CHF 5.00 / Stk.

Getréanke

Weiss- & Rotwein
Bier
Wasser/Mineral
Saft

CHF 24.00 p.P. (60 Min.)
CHF 32.00 p.P. (90 Min.)
CHF 42.00 p.P. (180 Min.)

Unsere Apero Flex Angebote gelten ab 20 Personen. Die Getrénkepakte kénnen nur in
Kombination mit mindestens vier gewdhlten "Happchen" gebucht werden. Die Zeiten der
Getrankepauschalen bestimmt die Lange des Apéro.
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Stellt euch einen lauen Sommerabend vor, an dem das Lachen eurer Géste durch den Raum
k|ingf und die Welt draussen sanft im Abendlicht versinkt. Genau dieses Gefiihl bring’r unser
Meniu auf die Teller: Der Auftakt ist so unbeschwert wie ein Spaziergang im Griinen - mit
knockigem Markt-Saisonsalat, einem gebockenen Landei und dem herzhaften Aroma von
gehobeltem Schweizer Alpkase.

Im Hauptgang entscheidet jeder Gast selbst, wohin die kulinarische Reise geht: Ob feines
Moishc’jhnchen-Supr@me im duftenden Krdutermantel, knusprig gebro‘renes Dorschfilet auf
cremigem Rahmlauch oder eine leuchtende Susskartoffel-Falafel auf samtiger
Avocado-Limetten-Creme.

Wenn am Ende die Lichter etwas dunkler gedimmt werden, setzt ein erfrischendes

Joghurf—LimeHenmousse an fruchfigem Beerenkompoﬁ den siissen Sc|’1|usspunk‘r unter ein
Hochzeitsessen, das euch und euren Gasten noch lange in Erinnerung bleibt.

Vorspeise Hauptgang Dessert

Marktsalat mit Ei, Schweizer Fleisch Joghurt-Limettenmousse mit
Hartkase, gerdsteten Kernen Schweinsfilet im Speckmantel Beerenkompo‘r‘r
und Hausdressing auf Safranrisotto, Portweinjus

und Saisonales Gemise

Fisch
Dorschfilet auf Rahmlauch,
Krauterkartoffeln,
Zitronenbutter

Vegi/VYegan
Susskartoffel-Falafel mit
Tzatziki, Buntgemiise und Reis

CHF 68.00 pro Person

(einheitlich fir alle 3 Hauptgang-Varianten)



ﬁ&t’%é&‘a ébw

Wenn das Klirren der Glaser feierlich durch den Raum klingt, beginnt ein Abend voller
vertrauter Wéarme und echter Genussmomente. Unser Ment «Herzklopfen» feiert die
Zeitlosigkeit edler Schweizer Gastfreundschaft - verfeinert mit einer Prise eleganter Romantik.

Schon beim ersten Gang erwartet eure Gdaste ein samtiges Highlight: Eine samige
Riesling-Schaumsuppe, umspielt von sissen glasierten Trauben. Im Hauptgang treffen echte
Festtagsklassiker auf moderne Raffinesse. Ob das zarte Ziircher Kalbsgeschnetzelte mit
knuspriger Butter-Rosti, ein edles Zanderfilet auf Safran-Risotto oder eine kunstvoll gefiillte
Strudel-Rose mit Schweizer Bergkdase und Kirbis-Piiree - hier findet jede Vorliebe ihren
perfekfen Ausdruck.

Und weil zu echtem Herzklopfen auch ein Hauch Geborgenheit gehort, verabschiedet euch die
Kiche mit einem warmen Bdaren-Apfelkuchen, begleitet von schmelzender Vanilleglace. Ein
Festessen, das wie eine liebevolle Umarmung schmeckt.

Vorspeise Hauptgang Dessert

Riesling-Rahmsuppe mit Fleisch Warmer Apfelkuchen mit
Cro(itons Zircher Kalbsgeschnetzeltes, \/oni||eg|oce und Rahm
Champignonrahm, Spatzli oder
Rosti, Marktgemise

Fisch

Zondermef, Weissweinrisotto,
Fenchelgemiise

Vegi/Vegan
Spinat-Kase-Strudel auf
Kirbispiree, Marktgemise

CHF 78.00 pro Person

(einheitlich fir alle 3 Hauptgang-Varianten)
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Manche Momente im Leben sind so kos’rbor, dass sie einen Rahmen ver|ongen, der genauso
unvergess|ich ist wie das Jawort selbst. Mit unserem Meni «Liebesschwur» schenkt ihr euren
Gasten eine kulinarische Reise voll feiner Nuancen und hochster Eleganz.

Den kunstvollen Auftakt macht ein zweifarbiges Randen-Carpaccio, begleitet von feinem
Schweizer Ziegenfrischkdse und dem nussigen Crunche karamellisierter Haselniisse. Im
Hauptgang entscheidet jeder Gast nach eigenem Gusto: Ob ein rosa gebratenes
Rinds-Entrecote an edlem Portweinjus, feinstes gebeiztes Lostallo-Lachsfilet auf Pastinakenpiiree
oder ein geschmorfer Portobello-Pilz auf einem Kissen aus Polenta Bramata.

Das krénende Finale setzt verhrerische Akzente: Ein knuspriges Tonkabohnen-Tértchen, perfekt

ausbalanciert mit der Frische von Passionsfrucht und cremiger Fior-di-Latte-Glace. Ein
Festessen, das diesem einmaligen Tag in jeder Hinsicht gerecht wird.

Vorspeise Hauptgang Dessert

Rondencorpoccio mit Fleisch \/oni“e—Knusperférfchen oder
Ziegenfrischkdse, Haselniissen, Rindsentrecéte, Portweinjus, Panna Cotta mit Frucht
Rucola und Balsamico Kartoffelgratin, Saisongemiise
Fisch

Lachsfilet auf Pastinakenpiiree,

Dillrahm und Bundriebli

Vegi/Vegan
Gefullter grosser Champignon
mit Schafskdse und
getrockneten Tomaten auf
Polenta

CHF 89.00 pro Person

(einheitlich fir alle 3 Hauptgang-Varianten)
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Ein Buffet, das zeigt, wie vie|sei‘rig und erfillend die moderne vege’rorische Kiche sein kann: klar
sfruk‘rurierf, farbenfroh komponieﬂr und mit Aromen, die sich harmonisch ergdnzen. Jeder Teller
setzt einen frischen Akzent und baut den Genussmoment Schritt fir Schritt auf - voller
pflanzlicher Leichtigkeit, wunderbar sattigend und ohne laute Téne.

Die Kombination aus orientalischen Nuancen, italienischen Klassikern und sorgfaltig
ousgewdh“en Zutaten schafft ein kulinarisches Erlebnis, das sich zeitgemdss, unbeschwert und
stilvoll anfuhlt. Ideal fir Gdaste, die ein frisches, hochwertiges Festessen schatzen, das sich ganz

natirlich in den Rahmen lhres Anlasses einfugt.

Salate&Vorspeisen

Linsensalat
Couscous-Salat
Hummus mit Fladenbrot

Hauptgang

Spinat-Ricotta-Lasagne
Kichererbsen—SUsskor‘roHeLCurry

Beilagen

Basmati-Reis
Ofengemiise

Desserts

Fruchtspiess
klassische Schokoladenmousse
Mini-Brownie

CHF 52.00 pro Person

(Buchbar ab 20 Personen)
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Ein Buﬁ(et das sich wie eine Hommoge an die Schweizer Genusskultur anfihlt: klar s’rruk’rurierf,
modern komponier‘r und mit vertrauten Aromen, die sich harmonisch ergdnzen. Jeder Teller setzt
einen bodenstandigen Akzent und baut den Genussmoment Schritt fur Schritt auf -
unkomphzier‘r, herzerwéarmend und voller handwerklicher SorgFoH.

Die Kombination aus vertrauten Heimatklassikern, regionalem Bergkdse und ehrlicher
Zuberei‘rung schafft ein kulinarisches Erlebnis, das sich zeitgemdss, nahbar und stilvoll anfihlt.
Ideal fiir Gaste, die ein gemutliches, hochwertiges Festessen schatzen, das sich ganz natirlich in

den Anlass einfigt.

Salate&Vorspeisen

Wurst-Kése-Salat
Kartoffelsalat
Marktsalat
Landbrot

Hauptgang

Rinds-Saftplatzli oder Schweineschulterbraten
Poulet-Involtini mit Bergkdse

Beilagen

Spatzli
Saisongemiise

Desserts

Schokoladenmousse
Aargauer Rieblikuchen

CHF 58,00 pro Person

(Buchbar ab 20 Personen)
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Ein Buﬁ[et das sich wie eine Reise durch die Kiichen des Sudens anfihlt: klar s’rrukfurierf,
modern komponiert und mit Aromen, die sich harmonisch ergdnzen. Jeder Teller setzt einen
neuen Akzent und baut den Genussmoment Schritt fir Schritt auf - voller mediterraner
Leichtigkeit und doch wunderbar bodenstandig.

Die Kombination aus frischen Zutaten, sonnengereiffen Aromen und sorgfdhiger Zubereitung
schafft ein kulinarisches Erlebnis, das sich zeitgemdss, unkomp|izierf und stilvoll anfuhlt. Ideal fur
Anléasse, die ein entspanntes, hochwertiges Festessen schatzen, das sich ganz natirlich in lhren
Event einngf.

Salate&Vorspeisen

Blattsalat mit Balsamico
Focaccia/Ciabatta
Caprese
Antipasti-Gemiise

Hauptgang

Schweins-Nackenbraten an Marsalajus
Pouletbrust mit Salbeisauce

Beilagen

Pilzrisotto
mediterranes Ofengemiise

Desserts

Tiramisu im Glas
Panna Cotta mit Beerencoulis

CHF 64.00 pro Person

(Buchbar ab 20 Personen)
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Ein BBQ-BUH@T, das sich wie ein lauer Sommerabend unter freiem Himmel anfihlt: klar
strukturiert, unkomphziert komporﬂerf und mit Aromen, die sich harmonisch ergdnzen. Jeder
Teller setzt einen herzhaften Akzent und baut den Genussmoment Schritt fiur Schritt auf - voller
sommerlicher Leich‘rigkei‘r und gewohnf handwerklicher Qualitat.

Die Kombination aus knackigen Salaten, saftigen Grillklassikern und feinen Dips schafft ein
kulinarisches Erlebnis, das sich zeitgemdss, gese||ig und stilvoll anfihlt. Ideal fir Sommerfeste
und Terrassen-Events, die ein entspanntes, hochwertiges Festessen schatzen, das sich ganz
natirlich in den Rahmen lhres Anlasses einfiigt.

Salate

Hornlisalat
Coleslaw
Blattsalat

Fleisch

Schweinssteak
Pou|e‘rspiess
Bratwurst
Cevapcici

Beilagen

Wedges mit Sour Cream
Maiskolben

Grillgemise

Desserts

Glace/Coupe
Ananas mit Vanilleglace

CHF 64.00 pro Person

(Buchbar ab 20 Personen)
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Kegelbahn

Als stimmige Ergdnzung zu vielen Festlickkeiten bietet sich ein gemeinsamer
Kegelteil an: Der Apéro wird direkt in der Kegelbahn serviert, wo das Team
gleichzeitig den Barbetrieb der gemitlichen Kegelbar nutzen kann.

Servicefachperson

Fir einen rundum betreuten Anlass kann eine exklusive Servicefochperson
hinzugebucht werden. Sie sorgt fur personlichen, aufmerksamen Service wahrend
des gesamten Aufenthalts. Der Einsatz kostet 75 CHF pro Stunde.

Bei der Buchung eines Apéros ausser Haus ist mindestens eine Servicefachperson
obligatorisch, damit der Ablauf reibungslos und professionell gelingt.

Rdume

Fir lhr Feiern stehen lhnen verschiedene Réume mit ganz unterschiedlichem
Charakter zur Verfigung:

Der festliche Casinosaal bietet Platz fir bis zu 200 Personen und schafft eine
eindrucksvolle Bihne fir grosse Feiern.

Der Raum Schénenwerd eignet sich ideal fir Anldsse bis 80 Personen und
tberzeugt mit viel Atmosphdre.

Fir gemitliche Feste im kleineren Rahmen bietet das Cachet im Restaurant
Platz fir bis zu 50 Personen.

Zusatzlich stehen die Rdume Schénenwerd 2 mit 45 Platzen sowie Schénenwerd 1
mit 35 Platzen zur Verfiigung - perfekt fir intime, stimmungsvolle
Momente im kleinen Kreis.

Auch die Kegelbahn bietet verschiedene Maglichkeiten fiir eine besondere
Momente. Bis zu 35 Personen kénnen dort feierlich essen und die einzigartige
Mischung aus festlicher Stimmung und urigem Charme geniessen.

Die Kegelbar kann exklusiv fir den ganzen Abend genutzt werden oder dient als
gemitlicher Ort fur den Apéro, bevor das Fest in einem unserer Rdume oder im
Restaurant weitergeht.



Faire Alters- & Preisregelung
Baby & Kleinkinder (O bis 3 Jahre): Gratis

Wir stellen kostenlos einen Rauberteller (Besteck & Teller zum Mitessen bei den
Eltern) bereit oder erwdrmen mifgebrochfe Bobynohrung und Brei.

Kinder (4 bis 11 Jahre): CHF 2.50 pro Lebensjahr (z. B. 6 Jahre = CHF 15.00).
Das Kind erhalt das vollstéandige 3-Gang-Kinder-Ment oder auf Wunsch eine
halbe Portion des gewdhlten Erwachsenen-Menis.

Fixpreis 3-Gang-Kindermeni (ohne Altersstaffelung): CHF 22.50 pro Kind Fur

eine vereinfachte Pouscho|obrechnung unobhdngig vom Alter der Kinder.

Jugendliche (ab 12 Jahre): Vollzahler (Erwachsenen-Menii)

Storchen Kinder-3-Gang-Menii

(Einheitlich fur alle Kinder von 4 bis 11 Jahren / Hauptgang individuell wahlbar)

Vorspeise
Knuspriges Knoblauch-Brot mit frischen Gurken- und Riueblistabli

Hauptgang zur Auswahl
«Storchen-Knusperlis»: Hausgemachte Chicken Nuggets mit knusprigen Pommes

frites und Erbsli & Ruebli

«Penne Super-Mario»: Penne mit hausgemachter Tomatensauce oder feiner
Kaserahmsauce

«Goldschatz»: Mini-Schweineschnitzel (paniert) mit Butterspatzli und
Marktgemiise

«Kapitéan Hook»: Knusprige Fischknusperlis (MSC) mit Pommes frites und feiner
Sauce Tartare

Dessert
«Zauber-Becher»: 1 Kugel Rahmglacé (Schoki oder Vanille) mit geschlagenem
Rahm, bunter Streusel-Garnitur und einer kleinen Uberroschung zum Mitnehmen

Individuelle Wiinsche

Diese Dokumentation soll als Inspiration dienen und lhnen einen ersten Eindruck
davon geben, wie vielfaltig eine Feier bei uns gestaltet werden kann. Gleichzeitig
sind wir offen fur jede Art von individuellen Vorsfe”ungen - ob besondere
Ablaufe, spezielle Dekorationen, eigene Programmpunkte oder ganz personliche
ldeen fur lhre Gruppe.

Alle Preise verstehen sich in CHF brutto inklusive 8.1 % MwSt.
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Jede grosse Liebesgeschichte verdient ein unvergessliches Fest. Wir wiirden uns freuen, das
néchste Kapitel eurer Geschichte bei uns im Storchen schreiben zu dirfen.

Bilder und Worte kénnen viel erzdhlen - aber das Gefihl, selbst im Storchen zu stehen und sich
das eigene Hochzeitsfest vorzustellen, ist einfach unbezahlbar. Kommt vorbei, spurt die
einmo\ige Afmosph(’jre und lasst uns gemeinsam tber eure Wiinsche und \/orsfe”ungen p|0udern,

Wir laden euch herzlich zu einem persc’jn|ichen Kennenlernen und einer Fu’hrung durch unsere
Raumlichkeiten ein - natirlich bei einem Glas Prosecco oder einem feinen Kaffee.

Ob Fragen zu unseren Pauschalen, individuelle Wiinsche fiir euer Ment oder die Reservierung
eures Wunschtermins: Wir nehmen uns die Zeit, die euer schénster Tag verdient. Von der ersten
Idee tiber die Detailplanung bis hin zum letzten Tanzschritt stehen wir euch mit viel Herzblut,
Kreativitat und Erfahrung zur Seite.

Lasst uns eure Wiinsche gemeinsam Wirklichkeit werden.
Wir freuen uns von Herzen auf euch!

Euer Storchen-Team

Euer personlicher Kontakt
Ansprechperson: Marlon Heins
Telefon: 079 138 09 06
E-Mail: marlon.heins@im-storchen.ch
Web: im-storchen.ch
Adresse: Oltenerstrasse 18 in 5012 Schonenwerd


https://im-storchen.ch
https://marlon.heins@im-storchen.ch

