
FEIERN & EVENTS

CHOUPETTE - TESSINERPLATZ 9 - 8002 ZÜRICH
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Ihr Anlass im Herzen von Zürich
Von der vertraulichen Vorstandssitzung bis zur Feier mit 200 Gästen:

stilvolle Räume, individuelle Menüs und persönliche Beratung
 – direkt beim Bahnhof Enge.



ANLÄSSE
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ANLÄSSE

PRIVATE EVENTS

CORPORATE EVENTS

Ob Firmenanlass, Jubiläum oder ein Essen mit 
guten Freunden – wir gestalten Ihren Anlass in-
dividuell nach Ihren Vorstellungen und schaffen 
besondere Erlebnisse auf höchstem Niveau.

Ob Hochzeit, Geburtstag oder Apéro – es gibt immer 
einen guten Grund zu feiern. Neben Speis und Trank 
kümmern wir uns auf Wunsch auch um Musik, Technik 
und weitere Details und schaffen so einen Anlass, der 
in Erinnerung bleibt.

Ob Firmenessen, Vorstandssitzung oder Personalfest – 
bei Choupette finden geschäftliche Anlässe den passen-
den Rahmen.
Auch für Fotoshootings, Filmproduktionen oder Events 
mit DJ lässt sich unser Restaurant vielseitig inszenieren.
Raus aus dem Büroalltag. Rein in eine Atmosphäre, die in 
Erinnerung bleibt



BAHNHOF ENGE

RENTENANSTALT

BÜRKLIPLATZ

STANDORT & ANREISE
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CHOUPETTE RESTAURANT & BAR
TESSINERPLATZ 9
8002 ZÜRICH

1.5 KM
10 KM

TRAM:			  5 / 6 / 7
HALTESTELLE:	 «BAHNHOF ENGE»

TRAM:			  13 / 17
HALTESTELLE:	 «ENGE / BEDERSTRASSE»

PARKPLÄTZE:	 200M ENTFERNT 
			   GRÜTISTRASSE
			   8002 ZÜRICH

PARKHAUS:		  500M ENTFERNT
			   HÜRLIMANNAREAL
			   BRANDSCHENKESTRASSE 132
			   8002 ZÜRICH

BARRIEREFREI:	 VOR DEM HOTEL
			   LOCKE AM PLATZ
			   2 AUSLADEPARKPLÄTZE

ADRESSE

ENTFERNUNG ZÜRICH HB
ENTFERNUNG FLUGHAFEN

MIT DEM ÖFFENTLICHEN
VERKEHR

MIT DEM AUTO

Das Choupette befindet sich im Hotel «Locke am Platz» – im Herzen von Zürich und 
direkt gegenüber dem Bahnhof Enge.



MIETPREISE

ZUSATZLEISTUNGEN

SALUT@CHOUPETTE.ZUERICH	 WWW.CHOUPETTE.ZUERICH

EXKLUSIVMIETE

ZUSATZKOSTEN

UMSATZGARANTIE

MIETFLÄCHE

*UMSATZGARANTIE

CHOUPETTE BAR

CHOUPETTE PRIVATE DINING

CHOUPETTE PRIVATE & RESTAURANT

CHOUPETTE EXKLUSIV

DINNER*LUNCH*

CHF 2‘000

CHF 2‘800

CHF 8‘000

CHF 10‘000

CHF 1‘000

CHF 1‘500

CHF 3‘500

CHF 4‘500

Ab 40 Gästen steht Ihnen das gesamte Restaurant exklusiv zur Verfügung.

Zusätzliche Kosten können für Personal, Mietmaterial, Technik sowie 
bsondere Reinigungsaufwände anfallen.

Eine separate Raummiete entfällt, sofern die vereinbarte F&B-Umsatzgarantie für Speisen und 
Getränke erreicht wird.
Wird die Umsatzgarantie nicht vollständig erreicht, wird die Differenz zwischen dem tatsächli-
chen F&B-Umsatz und der vereinbarten Mindestkonsumation als Raummiete verrechnet.

Gerne begleiten wir Sie bei der Planung und Umsetzung Ihres Events. Dank unseres vielsei-
tigen Netzwerks und umfassender Erfahrung realisieren wir auch individuelle und ausserge-
wöhnliche Wünsche – persönlich, flexibel und mit viel Liebe zum Detail.



MENU
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BANKETTMENÜ FESTTAGE

MENU 1

VEGI 
MENU

KLASSIK
MENU

MENU 2

CHF 96

CHF 96

CHF 98

CHF 158

GEBEIZTE LACHSFORELLE MIT GURKE, APFEL UND MEERRETTICH

***

GEBRATENE MAISPOULARDE MIT CREMIGER POLENTA, 

SCHWARZWURZEL UND MADEIRAJUS

***

PISTAZIENMOUSSE MIT HIMBEEREN UND WEISSER SCHOKOLADE

GERÖSTETER TOPINAMBUR MIT TRAUBEN, MANDELN UND KERBEL

***

HAUSGEMACHTE KÜRBIS-AGNOLOTTI MIT SALBEI, PECORINO UND 

BRAUNER BUTTER

***

MANDARINENMOUSSE MIT MASCARPONE, MANDELN UND BISKUIT

RAUCHLACHS MIT GURKE, MEERRETTICH UND SCHNITTLAUCH 

***

GEBRATENE PERLHUHNBRUST MIT WALDPILZEN, TAGLIOLINI UND 

MADEIRAJUS 

*** 

TARTE TATIN VOM APFEL MIT CRÈME DOUBLE UND KARAMELL

GEBRATENER KAISERGRANAT MIT FENCHEL UND

 SAFRANVELOUTÉ

***

GEBRATENER STEINBUTT MIT GESCHMORTEM LAUCH, 

CHAMPAGNER-BEURRE-BLANC UND SCHNITTLAUCHÖL

***

ROSA GEBRATENER LAMMRÜCKEN MIT ARTISCHOCKEN,

 ROSMARIN UND BAROLO-JUS

***

VARIATION VOM APFEL MIT CALVADOS, HASELNUSS UND 

MASCARPONE



MENU
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BANKETTMENÜ HERBST

MENU 1
Small

VEGI 
MENU

KLASSIK
MENU

MENU 2
Large

CHF 89

CHF 89

CHF 113

CHF 138

SELLERIE-MARRONISUPPE 

***

KALBSHACKBRATEN, TRÜFFELJUS, KARTOFFELPÜREE, KAROTTEN

***

SAUERRAHM PARFAIT, ZWETSCHGENKOMPOTT, CRUMBLE

WALDORFSALAT 

***

KABIS IM BROTTEIG, SAUERRAHM-ESPUMA, GLASIERTE MARRONI

***

VERMICELLE MIT SAUERKIRSCHEN

WILDTERRINE MIT BRIOCHE, CHUTNEY UND GEPICKELTEM 
WURZELGEMÜSE

***

REHRÜCKEN, SPÄTZLI, ROSENKOHL, ROTKRAUT, SANDDORN,
WILD JUS

***

ZITRONENTARTE MIT MERINGUE

WILD CONSOMMÉ MIT WACHHOLDERKNÖDEL

***

HIRSCHCARPACCIO, WALNUSS, RUCOLA, GEPICKELTER 
KNOLLENSELLERIE

***

DUO VON DER ENTE (CONFIT UND BRUST), PASTINAKENPÜREE 
TARTIVO ROSSO, ORANGEN, CASSIS-ENTENJUS

***

HOLUNDER MILLEFEUILLE MIT AMARENAKIRSCHEN SORBET



MENU
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BANKETTMENÜ WINTER

MENU 1

VEGI 
MENU

KLASSIK
MENU

MENU 2

CHF 89

CHF 92

CHF 109

CHF 125

RANDENSALAT, FETA, DILL, VINAIGRETTE

***

WINTER KABELJAU, PILAW REIS, WIRSING À LA CRÈME

***

POCHIERTE BIRNE, VANILLE GLACE

PASTINAKENSUPPE MIT TRÜFFEL

***

RANDENSTEAK, VEGANER JUS, BRATKARTOFFEL, 
WURZELGEMÜSE

***

SCHOKOLADENTARTE, SAUERRAHM ESPUMA

VITELLO TONNATO 

***

RINDSKOPFBACKEN, GETRÜFFELTER KARTOFFELSTOCK,

 PASTINAKEN

***

CREME BRULEE MIT ORANGE

KALBSTERRINE, QUITTENSENF, KRÄUTERSALAT

***

NÜSSLISALAT, EI, SPECK

***

FILET DE BOEUF, KARTOFFELGRATIN, WURZELGEMÜSE

***

PAVLOVA MIT FRÜCHTEN UND SAUERRAHM



GETRÄNKE
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SPARKLING

BRUT ROSÉ					     CHF 98
WEINGUT OBRECHT
PINOT NOIR, PINOT MEUNIER 2022

BLANC DE NOIRS EXTRA-BRUT					    CHF 125
EMMANUEL BROCHET
PINOT NOIR

EXTRA BRUT LE MONT BENOÎT				    CHF 98
WEINGUT OBRECHT
PINOT NOIR, PINOT MEUNIER 2022

WEISSWEIN

RIESLING SILVANER					     CHF 79
ROMAN HERMANN, FLÄSCH CH, RIESLING SILVANER 2023

GRÜNER VELTLINER „STEINWAND“ FEDERSPIEL					     CHF 79
SCHMELZ, WACHAU AT, GRÜNER VELTLINER 2022/23

SAAR RIESLING					     CHF 75
WEINGUT VAN VOLXEM, MOSEL, DE, RIESLING 2023

POUILLY FUMÉ BLANC					     CHF 74
J. DE VILLEBOIS, LOIRE FR, SAUVIGNON BLANC 2023

CHABLIS 			   CHF 98
BESSIN-TREMBLAY, BURGUND FR, CHARDONNAY, 2022

SAUMUR BLANC			   CHF 150
COLLIER, FOUCAULT A. & C., LOIRE FR, CHENIN BLANC, 2018

ROTWEIN

CHIANTI CLASSICO					    CHF 79
SAN GIUSTO A RENTENNANO SANGIOVESE

REMELLURI RESERVA					     CHF 98
REMELLURI GARNACHA NEGRA, TEMPRANILLO 2017

CHATEAU LE PUY „EMILIEN“				    CHF 109
CHATEAU LE PUY, MERLOT, CAB. SAUVIGNON, CAB. FRANC, 2020

CHÂTEAU PHÉLAN SÉGUR				    CHF 139
MERLOT, CAB. SAUVIGNON, 2016

DOMINIO DE ATAUTA					     CHF 89
DOMINIO DE ATAUTA, TEMPRANILLO,  2021



BIER

HÜRLIMANN LAGER			   3.3 dl		  	 CHF 7

VALAISANNE ALKOHOLFREI		  3.3 dl	 CHF 8

MINERAL

WASSER MIT UND OHNE			   8 dl			   CHF 10

SOFTDRINKS				    5 dl	 CHF 6

KAFFEE / TEE		

AMERICANO								       CHF 6

ESPRESSO	 					     CHF 5 

DOPPIO	 					     CHF 7

TEE 	 CHF 8

GETRÄNKE
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BIER & SOFTGETRÄNKE



RAUMANGEBOT
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CHOUPETTE BAR

29 m2

30 	 SEATED
50 	 STANDING (FLYING DINNER)

FLÄCHE
KAPAZITÄT

Ihre Veranstaltung in unserer stilvollen Bar & Lounge.

Ob entspannter Team-Apéro, Empfang oder Late-Night-
Drink – unsere Bar & Lounge bietet den passenden Rah-
men für ungezwungene Begegnungen und besondere 
Momente.

Direkt an die markante Marmorbar angeschlossen, schafft 
die Lounge mit komfortablen Sofas, edlen Holztischen 
und stimmungsvoller Beleuchtung eine warme, exklusive 
Atmosphäre – ideal, um den Abend entspannt ausklingen 
zu lassen.



CHOUPETTE PRIVATE
DINING

SALUT@CHOUPETTE.ZUERICH	 WWW.CHOUPETTE.ZUERICH

47 m2

30 	 SEATED
40 	 STANDING (FLYING DINNER)

FLÄCHE
KAPAZITÄT

Ihre Veranstaltung im exklusivsten Rahmen.

Unser Private Dining befindet sich im ruhigsten Bereich 
des Restaurants und bietet Ihnen und Ihren Gästen ein 
Höchstmass an Privatsphäre in stilvollem Ambiente.

Unter einem kunstvoll von Hand gemalten Deckenfresko 
und umgeben von schweren, edlen Vorhängen entsteht 
eine besondere Atmosphäre aus Eleganz, Intimität und 
Wärme – der ideale Rahmen für exklusive Dinner, private 
Feiern und besondere geschäftliche Anlässe.
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CHOUPETTE 
PRIVATE DINING
& RESTAURANT

143 m2

75 	 SEATED
100 	 STANDING (FLYING DINNER)

FLÄCHE
KAPAZITÄT

Geniessen Sie den gesamten Restaurantbereich exklusiv – 
nur für Sie und Ihre Gäste. 

Ob ein klassisch serviertes Dinner, ein Menü zum Teilen 
oder ein elegantes Flying Dinner, bei dem Ihre Gäste sich 
frei untereinander bewegen – wir gestalten den Raum ganz 
nach Ihren Vorstellungen und schaffen ein Ambiente, das 
Ihren Anlass perfekt unterstreicht.

 Das Restaurant überzeugt durch edle Materialien, kom-
fortable Sitzgelegenheiten, elegante Glastische und eine 
geschmackvolle, harmonisch abgestimmte Einrichtung – 
ein Ort, an dem Stil und Atmosphäre zu einem besonderen 
Erlebnis verschmelzen.



CHOUPETTE EXKLUSIV
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175 m2

100 	 SEATED
150	 STANDING (FLYING DINNER)
200	 STANDING (DANCING)

FLÄCHE
KAPAZITÄT

Choupette – exklusiv für Sie.

Erleben Sie Bar, Lounge und Restaurant ganz privat – ex-
klusiv für Sie und Ihre Gäste. Unsere stilvolle Bar und die 
elegante Lounge schaffen den perfekten Rahmen für 
einen besonderen Empfang, einen entspannten Apéro 
oder eine ausgelassene Feier bis spät in die Nacht.

Im angrenzenden Restaurant erwartet Sie zeitlose Ele-
ganz und eine warme, stilvolle Atmosphäre – ideal für ein 
klassisch serviertes Dinner, ein Sharing-Menü oder ein 
Flying Dinner, bei dem kulinarischer Genuss und geselli-
ges Beisammensein harmonisch verschmelzen.



PLANEN WIR IHREN ANLASS

Erzählen Sie uns von Ihrem Event.

Wir erstellen Ihnen innerhalb von 24 Stunden eine unverbind-
liche und auf Ihre Wünsche abgestimmte Offerte. 

Wir freuen uns.

Dino Schön

Managing Director & Co-Owner

079 705 80 02

dino@choupette.zuerich

SALUT@CHOUPETTE.ZUERICH	 WWW.CHOUPETTE.ZUERICH

KONTAKT



