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cinchona har

die hauptdarsteller in der cinchona bar sind highballs: unkomplizierte drinks, die ganz ohne shaker auskommen. serviert werden die
highballs in gefrorenen glasern. ihre {iberschaubare grésse macht es mdglich, mehrere varianten auszuprobieren. dazu kommen die
eklektisch-ostmediterranen neni-spezialititen auf den tisch.

highballs are the real stars at the cinchona bar: no-frills drinks, prepared without a shaker, and served in frozen glasses. Their
manageable size allows you to try out as many different kinds as you like. They are served with NENI’s delightfully eclectic, eastern
mediterranean specialities.

highballs

highballs sind der hingucker an jedem anlass. die aussergewdhnlichen apero-drinks auf basis von fortified wines sind leicht, frisch
und bleiben in erinnerung.

highballs turn heads at every occasion. the extraordinary aperitifs made from fortified wines are light, fresh, and will most definitely
not be forgotten.

COMPANION HIGHBALL // CHF 12
companion sicilian orange, tonic

leichter aperitif drink, basierend auf dem bittersiissen klassiker aus sizilianischen bio-orangen
a light aperitif based on the bittersweet classic made of organic sicilian oranges

MIDI ROSE // CHF 12
midi, tonic, zitrone, orange

frischer highball auf basis eines 100% natiirlichen aperitifs
a refreshing highball on the basis of a 100% natural aperitif

SBAGLIATO HIGHBALL // CHF 13

carpano hitter, matter vermouth rosso, prosecco

frischer als ein aperol spritz und leichter als ein negroni. ein italienischer klassiker an der langstrasse.
fresher than an aperol spritz and lighter than a negroni. an italian classic at langstrasse

WANT MORE?

die gesamte auswahl an highballs gibt's in der karte der CINCHONA BAR.
you can find the entire highballs selection on the menu at CINCHONA BAR.
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Umchona Bar

HIGHBALLS AND MUSIC
weine / wines

schaumig / sparkling

italien / italy
prosecco il colle brut “25h bubbles” 0.75l chf 69

treviso / glera

frankreich / france
champagner laurent perrier brut 0.75l chf 110

tours-sur-marne
chardonnay, pinot noir, pinot meunier

weiss / white

osterreich / austria
zahel 0.75l chf 65

griiner veltliner

deutschland / germany
helle freude 0.751 chf 75

weingut am stein, franken
riesling, bacchus, miller-thurgau

rosé

frankreich / france

I'été avec deux freres 0.75l chf 75
provence / syrah, grenache, cinsault, mourvedre

rot / red

italien / italy

primitivo “orion” salento igt 0.751 chf 69
masseria li veli
primitivo

frankreich / france
le pic des seigneurs 0.75l chf 85

domaine girard
merlot

Seite2/6



Umchona Bar

HIGHBALLS AND MUSIC
getranke / drinks
hier / beer
turbinenbrdu goldsprint 0.3l chf 5.50
turbinenbrdu orion ipa 0.3l chf 6.50
super bock, alkoholfrei 0.3l chf 7.00
erfrischungen / refreshments
hausgemacht / home-made
limonade basilikum 0.21 chf 9.00
lemonade basil
limonade granatapfel 0.21 chf 9.00
lemonade pomegrante
orangensaft / orange juice 0.21 chf 8.50
fritz kola & limo 0.33I chf 5.50
kola und kola superzero / superzero
orange / orange
heissgetrﬁnke / hot drinks
kaffee / coffee pro tasse chf 5.00
espresso pro tasse chf 5.00
samova tee kannchen chf 8.00
samova tea teapot
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fOOd HIGHBALLS AND MUSIC

zum knabbern / nibbles
marinierte oliven chf 6.50
marinated olives
fingerfood / finger food
filoteigzigarre gefiillt mit rindshackfleich, pinienkernen
und marokkanischen gewiirzen — 2 stiick chf 15.00
filo pastry cigar filled with minced beef, pine nuts
and moroccan spices — 2 pieces per serving
haya’s famous popcorn falafel mit limetten-ingwer-soja tahina — 4 stiick ¢hf 9.00
haya’s famous popcorn falafel with lime-ginger-soy tahina — 4 pieces
dreierlei hummus - klassisch, randen, curry mango
mit pitabrot chf 26.00
stacked trio of hummus - traditional, beetroot, curry mango
with pita bread

mini hauptgange / mini mains
mini pulled beef burger chf 8.00
mini korean fried chicken salad chf 8.00
mini rind-lammkebab mit griechischem joghurt und frischen krdutern chf 8.00
mini beef-lamb kebab with greek yoghurt and fresh herbs

dessert
NENI’s new york cheesecake wiirfel ¢hf 5.00

NEN!I’s New York cheesecake cubes

alle preise pro portion / all prices per portion
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Umchona Bar

HIGHBALLS AND MUSIC
aperovorschlage / aperitif recommendations

erhaltlich ab 10 personen. wir kalkulieren bei den aperitifvorschlagen pro sorte mit je einer
portion pro gast. preise pro person inkl. mwst.

minimum of 10 people. For aperitif recommendations, prices are calculated per person incl. VAT,
based on the aperitifs selected, each served with one portion per guest.

fiir die schnellentschlossenen // chf 32.00 [ 4 happchen pro gast ]
for those of you who like a quick decision // chf 32.00 [4 appetizers per guest]

filoteigzigarre gefiillt mit rindshackfleich, pinienkernen und marokkanischen gewiirzen
dreierlei hummus in der etagére mit pitabrot (klassisch, randen, curry mango)

mini pulled beef burger

mini korean fried chicken salad

*xk

filo pastry cigar filled with minced beef, pine nuts and moroccan spices
stacked trio of hummus with pita bread (traditional, beetroot, curry mango)
mini pulled beef burger

mini korean fried chicken salad

apero riche // chf 54.00 [ 7 hdppchen pro gast / 7 appetizers per guest]

dreierlei hummus (klassisch, randen, curry mango) mit pitabrot
filoteigzigarre gefiillt mit rindshackfleich, pinienkernen und marokkanischen gewiirzen
haya’s famous popcorn falafel mit limetten-ingwer-soja tahina (2 stiick)

mini pulled beef burger
mini korean fried chicken salad
mini rind-lammkebab mit griechischem joghurt und frischen krautern

NENI’s new york cheesecake wiirfel

*xk

stacked trio of hummus with pita bread (traditional, beetroot, curry mango)
filo pastry cigar filled with minced beef, pine nuts and moroccan spices
haya'’s famous popcorn falafel with lime-ginger-soy tahina (2 pieces)

mini pulled beef burger

mini korean fried chicken salad

mini beef-lamb kebab with greek yoghurt and fresh herbs

Neni’s New York cheesecake cubes

saisonale dnderungen vorbehalten / seasonal changes may occure
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HIGHBALLS AND MUSIC

in the summer time // chf 82.00 [erhéltlich ab 20 personen / from 20 people]

geniesse den sommer auf der cinchona terrasse — inklusive tollem barbecue vom grill und eigenem koch
enjoy the summer on cinchona bar terrace — including a lovely barbecue from the grill and your own cook

wassermelonensalat mit fetakise
spargelsalat mit jungem broccoli
mediterraner couscoussalat

gemischter blattsalat mit zitronendressing
knusprig grillierte maiskolben am stiick
folienkartoffeln mit kruterquark

portobello pilze gefiillt mit ricotta und gemiise

NENI wagyu kebab
poulet shawarma
kalbsbratwurst

- dazu servieren wir: pita brot, sauerteigbrot, zhrug, barbecue sauce, mangoaioli —
zitronenkuchen

- verfiighar ab april -

*xk

watermelon salad with feta cheese
asparagus salad with broccoli
mediterranean couscous salad

fresh green salad with lemon dressing

grilled corn on the cob

foil-wrapped potatoes with herbal curd

stuffed mushrooms with ricotta and vegetables
wagyu kebab

chicken shawarma

veal sausage

- served with: pita bread, sourdough bread, zhug, barbecue sauce, mango aioli —
lemon cake

- available from april -

saisonale &nderungen vorbehalten / seasonal changes may occure

knsa hospitality zurich ag // 25hours hotel langstrasse // langstrasse 150 // 8004 ziirich
p+41 44576 50 00 // f +41 44 576 52 66 // langstrasse@25hours-hotels.com
bankverbindung: commerzbank ag // iban: ch88 0883 6120 6283 0000 6 // swift: cobachzhxxx
sitz und gerichtsstand: ziirich // hr ¢ch-020.3.033.258-7 // uid: che-114.622.852
25hours-hotels.com / facebook / twitter / instagram / pinterest

@/ # 25hourshotels
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