
BANKETTMENÜS
MÄRZ -

MAI

2026

VORSPEISE
PREIS / 

PORTION
Frühlingssalat | Spinat | Chicorée Castelfranco  

Radieschen | Karotten | Kräuterdressing
Vegan │ Glutenfrei │ Laktosefrei  CHF       13.00 

Spargelsuppe | Schnittlauch-Öl | Croûtons	  CHF       12.00 

Hausgeräucherter Lachs 

Sauerrahm-Mousse | Apfel | Schwarzbrot | Radieschen
 CHF       21.00 

HAUPTGÄNGE
Weisse und grüne Spargeln im Blätterteig

Gebratene Morcheln | Schnittlauch-Rahmsauce
Vegan  CHF       34.00 

Pilzrisotto | Grüner Spargel | Belper Knolle Glutenfrei  CHF       32.00 

Maispoulardenbrust | Kräuter-Kartoffeln

Wald-Champignons | Junger Spinat | Thymianjus
 CHF       36.00 

Am Stück gebratenes Rinds-Entrecôte 

Rosmarinkartoffeln | Cocobohnen | Estragonjus
Glutenfrei │ Laktosefrei  CHF       49.00 

Kalbssteak | Neue Kartoffeln 

Weisser Spargel | Weisswein-Estragonsauce | Gartenkresse 
Glutenfrei  CHF       54.00 

DESSERT
Veganes Himbeer-Rhabarberkompott

Erdbeersorbet | Granola-Crunch
Vegan │ Glutenfrei │ Laktosefrei  CHF       11.00 

Schokoladenbrownie | Vanilleglacé | Himbeersauce  CHF       12.00 

Cheesecake

Mango-Passionsfrucht-Coulis | Cornflakes-Crumble
 CHF       14.00 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt


