NOVEMBER - DEZMEBER

BANKETTMENU "Snian. resnums WER F

202672027

VORSPEISE PREIS 7
PORTION

Niisslisalat | Gebratene Champi Cro(t

l.J.SS isalat | Gebra gne ampignons | Crodtons Vegan | Lakioseie CHF 14.00
Krauter-Kartoffeldressing
Kartoffel-Champagner-Suppe | Lauch | Bergkase Glutenfrei CHF 13.00
Blatterteig-Pastetli | Pilze | Erbsen | Cognac-Rahmsauce CHF 17.00
Tatar vom Rind | Krautersalat

. . CHF 21.00
Eingelegte Senfsaat | Grana Padano Chips
Tagliolini | Cognac-Rahmsauce | Krauterseitinge | Schnittlauch CHF 16.00
Lachsforelle | Champagner-Rahmsauce | Belugalinsen | Lauch Glutenfrei CHF 21.00
Hausgerauch__erter Lf';lchs | Sauerrahmmousse CHF 21.00
Schnittlauch-Ol | Kirbis-Ingwer-Chutney | Roggenbrot
Blatterteig-Pastetli | Pilze | Erbsen | Sellerie | Cognac-Rahmsauce  Vegan / Guuentei | Laktosefrei CHF 32.00
Safran-Risotto | Krauterseitinge | Lauch | Belper Knolle Glutentrei CHF 32.00
Maispoulardenbrust | Spinat-Risotto | Bohnenkrautjus | Sellerie Glutenfrei CHF 36.00
Brasato vom Rind | Kgrtoffelstampf Sutener CHF 41.00
Gremolatajus | Petersilienwurzel | Karotten
Kalbssteak am Stiick gebraten | Kartoffelgratin Cutener CHF 53.00

Zweierlei Karotten | Cocobohnen | Cognac-Rahmsauce

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



NOVEMBER - DEZMEBER

BA N KETT M E N U JANUAR - FEBRUAR

202672027

WERK?S

DESSERT

Apfelkompott | Vanille Glace | Apfelgel | Karamellisierte Niisse

Schokoladenmousse | Spekulatius | Karamellisierte Mandeln

Weisser Schokoladenkuchen
Mangosorbet | Kokosnuss-Crumble

CHF 11.00

CHF 13.00

CHF 14.00

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



