SEPTEMBER
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/
VORSPEISE ey

Herbstlicher Blattsalat | Cassis-Dressing

Karamellisierte Nusse | Birnen vegan | Gtentel | Laktosele CHF 13.00
Kiirbissuppe | Curry-Ol | Kiirbiskerne Gluentrei CHF 12.00
Tgtar vom Rind | Kréautersalat | CHF 21.00
Eingelegte Senfsaat | Grana Padano Chips

ZWISCHENGANGE

Tagliolini | Pilzsauce | Belper Knolle CHF 15.00
Geschmorte Schweinsbaggli | Kurbispiiree | Bohnenkrautjus Glutentrei CHF 21.00
HAUPTGANGE

Blatterteig-Pastetli | Pilze | Erbsen | Sellerie | Cognacrahmsauce Vegan | Gluenfiei | Laktosetrel CHF 32.00
Ei:r);tr?l!Ilgsr?;aliz?t?issstce;zﬂze| Parmesan-Chip clenter CHF 32.00
gf)isr:)k(:)ur:ifﬂ?ggrl;ségllz\%iggiiahmsauce CHF 35.00
Rindsschmorbraten | Krauter-Kartoffelstock| Karotten | Marsala Jus Glutenfrei | Laktosefrel CHF 41.00
RA(:ln?Sr(i::kg?t?)fasz;S Ft‘iii:;‘;if | Rotweinjus Glenter | taiesete CHF 49.00
Am Stiick gebratenes Kalbssteak CHF 53.00

Tagliatelle | Sellerie | Cognac-Rahmsauce

Alle Preise inkl. 8.1% MwsSt



BANKETTMENUS oo

WERK?S

DESSERT

Apfelkompott | Vanille Glacé | Apfelgel | Karamellisierte Niisse

Marroni-Mousse | Meringue | Sauerkirschen | Schokolade

Schokoladenmousse | Birnenwiirfel | Amarettocrunch

Vegan | Glutentei | Laktosefei CHF 11.00

Glutenfrel

CHF 12.00

CHF 13.00

Alle Preise inkl. 8.1% MwsSt



