
FESTE, ANLÄSSE, SEMINARE 

WIR VERWÖHNEN  
SIE UND IHRE GÄSTE 



Planen Sie ein Fest, eine Familienfeier oder einen Weiter-

bildungskurs? Bei uns finden Sie den geeigneten Rahmen für 

Ihren Anlass. Wir stellen Ihnen die Infrastruktur für familiäre, 

kulturelle oder geschäftliche Veranstaltungen zur Verfügung. 

Gerne planen wir Ihre Veranstaltungen ganz nach Ihren Vor­

stellungen und schlagen Ihnen ein passendes kulinarisches 

Angebot vor. Auch für kleine Gäste ist gesorgt: Unsere Kinder-

menüs und der Park mit Spielplatz und Tieren lässt die Herzen 

höherschlagen.

SEMINARRÄUME
Die Seminarräume richten wir nach Ihren Wün-
schen flexibel ein und dekorieren sie passend 
zu Ihrem Anlass. Die Räumlichkeiten sind mit 
moderner Technik ausgerüstet und verfügen alle 
über Tageslicht.

UNSER RAUM- UND  
GASTROANGEBOT

LOUNGE PARK
Unser Lounge-Bereich im Garten bietet Platz für 
zwei bis zwölf Personen und eignet sich perfekt 
für besondere Geschäftslunches, kleine Feiern 
oder ein gemütliches Treffen im privaten Rah-
men. Wir verrechnen für die exklusive Nutzung 
pauschal CHF 50.

SEMINARRAUM BACHTEL		
20–40 Personen  
Seminarbestuhlung

SEMINARRAUM GREIFENSEE		    
20–50 Personen  
Seminarbestuhlung

DOPPELRAUM  
BACHTEL UND GREIFENSEE	
40-90 Personen  
Seminarbestuhlung 

Wir verrechnen pauschal CHF 100 für die Miete 
eines Raumes samt Technik (Doppelraum CHF 200).

Das freundlich eingerichtete Restaurant mit 
lauschiger Gartenterrasse lädt ein für ein stär-
kendes Frühstück, ein feines Mittagessen oder 
einen Zvieri mit Kaffee und hausgemachtem 
Kuchen. Für das Abendessen ist das Restau-
rat nur für die Bewohnerinnen und Bewohner 

RESTAURANT



GASTRONOMIE
Vom Apéro über die leichte Seminarverpflegung bis zum Menü mit 
mehreren Gängen servieren wir Ihnen eine Vielfalt an kulinarischen 
Angeboten. Eine gesunde, saisonale Küche ist uns wichtig. Wählen 
Sie aus unseren Gastronomievorschlägen das Passende aus. Gerne 
stellen wir auch ein individuelles Angebot für Sie zusammen.

Auf der kleinen, aber feinen Weinkarte finden Sie auserlesene 
Weine. Sollte kein passender Wein dabei sein, nehmen wir gerne 
Kontakt mit unserem Weinlieferanten auf, mit dem wir eine enge 
Zusammenarbeit pflegen.

DEKORATION
Gerne dekorieren wir die Räumlichkeiten mit viel Liebe nach Ihrem 
Geschmack. Die Dekoration wird nach Aufwand verrechnet.
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VERPFLEGUNG KLASSISCH

GETRÄNKE IM SEMINARRAUM
Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

ZNÜNIPAUSE AM MORGEN
Kaffee und Tee nach Wahl, Orangensaft, Gipfeli

MITTAGESSEN
3-Gang-Menü von unserer Tageskarte,  
Mineralwasser, Kaffee und Tee nach Wahl

ZVIERIPAUSE AM NACHMITTAG
Kaffee und Tee nach Wahl,  
hausgemachte Süssigkeiten, saisonaler Früchtekorb

 
Pauschale	 pro Person	 CHF� 50.00

VERPFLEGUNG BUSINESS

GETRÄNKE IM SEMINARRAUM
Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure		

ZNÜNIPAUSE AM MORGEN
Kaffee und Tee nach Wahl, Orangensaft, Gipfeli		

MITTAGESSEN (STEHLUNCH)
Saisonales Salatbuffet, verschiedene Baguette und Sandwiches gefüllt,  
Mineralwasser, Kaffee und Tee nach Wahl		

ZVIERIPAUSE AM NACHMITTAG
Kaffee und Tee nach Wahl,  
hausgemachte Süssigkeiten, saisonaler Früchtekorb	

 
Pauschale	 pro Person	 CHF� 50.00

VERPFLEGUNG INDIVIDUELL	
Entspricht das Tagesmenü nicht Ihrem Geschmack oder möchten Sie die Verpflegung 
gerne individuell zusammenstellen? Kein Problem, kommen Sie mit Ihren Wünschen 
auf uns zu.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.
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Kaffee und Tee nach Wahl, Orangensaft,  
Gipfeli	 pro Person	 CHF� 9.00

ZNÜNIPAUSE PARK
Kaffee und Tee nach Wahl, Orangensaft, 
saisonaler Früchtekorb, Gipfeli	 pro Person	 CHF� 12.50

FITNESSPAUSE
Kaffee und Tee nach Wahl, Orangensaft, 
hausgemachter Früchte-Smoothie, 
aufgeschnittene Früchte auf Platte serviert	 pro Person	 CHF� 17.50

KUCHENPAUSE
Kaffee und Tee nach Wahl, Orangensaft,  
hausgemachte Kuchen, saisonaler Früchtekorb	 pro Person	 CHF� 14.50

A
PÉ

RO
S

KÄSEPLATTE	 pro 100 g	 CHF       3.50

Die Platten werden ausgarniert und mit Partybrötli oder Hausbrot serviert.
Alle Platten sind nach Ihren Wünschen individuell ausbaubar. 

KÄSE-FLEISCHPLATTE	 pro Person	 CHF    28.00

FLEISCHPLATTE	 pro 100 g	 CHF       4.20
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Mineralwasser mit / ohne Kohlensäure	 1 l	 CHF� 5.50

Süssgetränke	 1 l	 CHF� 7.00

Orangensaft	 1 l	 CHF� 7.50

SNACKS ZUM APÉRO
Erdnüsse	 Portion	 CHF� 2.20

Pommes Chips 	 Portion	 CHF� 2.20

Salzstängeli	 Portion	 CHF� 2.20

Parmesanchips	 Portion	 CHF       3.00

Oliven	 Portion	 CHF       3.00

KALTE SNACKS
Diverse Canapés	 Stück	 CHF� 5.00

Diverse Canapés 1/4 geschnitten	 Stück	 CHF       2.50

Partybrötchen mit diversen Füllungen	 Stück 	 CHF� 3.50

Tomaten-Mozzarella-Spiesschen	 Stück	 CHF� 2.20

Gemüsestick mit Dip	 Stück	 CHF� 3.50

Blätterteigschnecke mit Rohschinken	 Stück	 CHF       2.00

Pastete mit Mousse	 Stück	 CHF       2.50

WARME SNACKS
Schinkengipfeli mini	 Stück	 CHF� 2.50

Frühlingsrolle mit Dip	 Stück	 CHF� 2.50

Diverse Suppen, warm oder kalt, im Tassli	 Portion	 CHF� 3.50

Fleischbällchen mit Dip	 Stück	 CHF� 3.00

Falafel mit Dip (Vegi)	 Stück	 CHF� 2.50

Käsekuchen mini	 Stück	 CHF� 2.50

SÜSSE VERFÜHRUNGEN		
Patisserie mini	 Stück	 CHF� 3.50

Früchtespiessli	 Stück	 CHF� 3.50

Fruchttörtli	 Stück	 CHF� 4.80 

KUCHEN UND TORTEN
Schwarzwäldertorte	 für 10 Personen	 CHF� 40.00

Quarktorte	 für 10 Personen	 CHF� 40.00

Himbeertorte	 für 10 Personen  CHF     40.00

Royaltorte mit Ananas	 für 10 Personen  CHF     40.00

Aargauer Rüeblitorte	 für 10 Personen  CHF     40.00

GETRÄNKE OHNE ALKOHOL	

Feldschlösschen	 3.3 dl	 CHF� 4.50

Clausthaler (alkoholfrei)	 3.3 dl	 CHF� 4.50

KÜHLES BIER	

		
Café crème		  CHF� 3.80

Espresso		  CHF� 3.80

Cappuccino		  CHF� 4.30

Latte Macchiato		  CHF� 4.60

Schale		  CHF� 3.80

Tee Sirocco, diverse Sorten		  CHF� 3.80

WARME GETRÄNKE

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.



WEISSWEIN UND ROSÉ		
Fechy Coeur de la Côte AOC	 20 cl	 CHF      8.00

Fechy Zweifel AOC La Côte	 50 cl	 CHF    17.00

Merlot Bianco DOC Ticino	 75 cl	 CHF    40.00

Verdejo DOC Ruedo	 75 cl	 CHF    34.00

Villette Vignifol AOC Lavaux	 75 cl	 CHF    30.00	

Cuvée Weiss Gustav VdP Suisse	 50 cl	 CHF    30.00

Rosé Fuchs VdP Suisse	 50 cl	 CHF    17.00

Rosé Zweifel AOC Zürich	 75 cl	 CHF    30.00

ROTWEIN
Dôle du Valais AOC	 20 cl	 CHF      9.00

Dôle du Valais AOC	 50 cl	 CHF    18.00

Schiterberger PN	 75 cl	 CHF    34.00

Monastrell Gloria DOC Valencia	 75 cl	 CHF    34.00

Chianti Classico DOC Castello Trebio	 75 cl	 CHF    33.00

Nero d‘Avola DOC Sicilia	 75 cl	 CHF    30.00

Cuvée Rot Gustav VdP Suisse	 75 cl	 CHF    30.00

SCHAUMWEIN
Prosecco Le Contesse DOC Treviso	 20 cl	 CHF    10.00

Prosecco il Colle DOC	 75 cl	 CHF    34.00

Champagne Bauget-Jouette	 75 cl	 CHF    68.00

EIGENE SPEISEN UND GETRÄNKE 
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DEKLARATION UND HERKUNFT 

PERSONALZUSCHLAG 

Bitte beachten Sie, dass keine Speisen und Getränke selber mitgebracht 
werden dürfen. Wir danken für Ihr Verständnis. Wenn Sie Ihren eigenen 
Wein mitbringen möchten, verrechnen wir für unseren internen Aufwand 
CHF 10 Zapfengeld pro Flasche.

Gerne geben wir Ihnen weitere Auskunft zur Herkunft tierischer Produkte 
sowie zu möglichen Allergenen in unseren Speisen.

Ab 17.00 Uhr verrechnen wir einen Personalzuschlag von CHF 50 / Stunde. 

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.



KONTAKT 
Telefon 044 806 14 14
veranstaltungen@zollinger-stiftung.ch

ZOLLINGER STIFTUNG
Aeschstrasse 8
8127 Forch
www.zollinger-stiftung.ch


