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Ab Mitte Januar 2026: FWG eroffnet im Postparc Bern zwei
Genusswelten unter einem Dach

Am 15. Januar 2026 eréffnet die Familie Wiesner Gastronomie AG (FWG) im Postparc Bern einen
neuen kulinarischen Treffpunkt, der zwei Konzepte erstmals unter einem Dach vereint: die Negishi
Sushi Bar und das Miss Miu. Wahrend die Nooch Asian Kitchen in Bern bereits etabliert sind, feiern
das Negishi und das Miss Miu hier ihre Premiere. Gemeinsam bieten die Konzepte ein vielfiltiges
Angebot von Sushi-Klassikern iiber kreative Fusion-Gerichte bis hin zu Café- und Bar-Spezialitdten
an.

Die Familie Wiesner Gastronomie AG er6ffnet am 15. Januar 2026 einen neuen Gastronomie-
Erlebnisort im Postparc Bern. Die Location im Herzen der Stadt bietet insgesamt 456 Sitzplatze und
bringt mit Miss Miu erstmals ein panasiatisches Fusion-Konzept nach Bern. Gemeinsam mit der
Negishi Sushi Bar und einem zusatzlichen Bereich, der tagsiber als Café und abends als Bar einladt,
entstehen so unterschiedliche Genusswelten, die erstmals an einem Standort vereint sind.

Koreanische Fusion, Sushi-Vielfalt und ein Café mit Abend-Bar

Kabukicho gilt als eines der bekanntesten Vergniigungsviertel Tokios und steht fir Wandel, Vielfalt
und ein pulsierendes Nachtleben. Das Miss Miu, die Negishi Sushi Bar und der Café-/Bar-Bereich —
sind inspiriert vom einzigartigen Geist dieses Quartiers. Mit der Neuertéffnung im Postparc Bern
vereint die FWG diese zwei kulinarischen Erlebniswelten erstmals an einem Standort und bringt so
ein Stlick Grossstadtflair aus Tokio in die Schweizer Hauptstadt.

Miss Miu serviert panasiatische Kiiche mit Fokus auf koreanische Fusion, darunter Klassiker wie
Bibimbap oder Korean Fried Chicken, in einem Ambiente, das Burlesque-, Zirkus- und Art-Déco-
Elemente kunstvoll verbindet und so ein verspieltes, unverwechselbares Gesamterlebnis schafft.

Der neu kreierte Café-/Bar-Bereich, inspiriert vom legendaren Vergniigungsviertel Kabukicho in
Tokio, kombiniert den entspannten Charakter eines urbanen Cafés mit der lebendigen Energie einer
nachtlichen Begegnungsstatte, in der sich Gaste, Musiker und Reisende austauschen. Tagsiber ladt
es zu Kaffee und Kuchen ein, abends verwandelt es sich in eine stilvolle Bar.

Die Negishi Sushi Bar steht flr eine Mischung aus traditionellen Sushi-Kreationen und modernen
Interpretationen. In Bern ist die Familie Wiesner Gastronomie bereits mit drei Standorten der Nooch
Asian Kitchen vertreten. Der Postparc kommt nun als vierter Standort hinzu.

Ausbildung Sushi-Koch/Sushi-Kéchin

Vor 10 Jahren rief die FWG eine eigene Ausbildung fiir Sushi-Kéche und -Kéchinnen ins Leben, um der
wachsenden Nachfrage nach der japanischen Spezialitdt gerecht zu werden. Die interne Ausbildung
dauert zwei Jahre und steht allen Mitarbeitenden des Gastrounternehmens offen. Die Ausbildung
umfasst modernes E-Learning fiir die theoretischen Grundlagen. Ausserdem werden Uberbetriebliche
Kurse durchgefiihrt wie zum Beispiel ein Besuch beim Fisch-Lieferanten.

Diese Ausbildung ist nur ein Beispiel fiir die zahlreichen Aus- und Weiterbildungsmoglichkeiten, die
von der FWG ihren Mitarbeitenden angeboten werden.



https://www.fwg.ch/de/fwg-als-arbeitgeberin
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Familie Wiesner Gastronomie — das Familienunternehmen fiir Erlebnisgastronomie in der Schweiz

Die Familie Wiesner Gastronomie AG (FWG) aus Zirich ist seit den 90er-Jahren in der
Deutschschweiz tatig und gehort zu den 20 grossten Schweizer Gastronomieunternehmen. Unter
dem Leitsatz Momente schaffen, die das Leben bunter machen bietet die FWG ihren Gasten eine
Gastronomie, die fir Genuss, hohe Qualitdt und gemeinschaftliche Erlebnisse steht. Das
Unternehmen wird von den Briidern Daniel und Manuel Wiesner gefiihrt und beschaftigt in ihren 29
Restaurants fast 900 Mitarbeitende aus tGber 70 Nationen.

Zum Restaurant-Portfolio gehdren Nooch Asian Kitchen, Negishi Sushi Bar, Miss Miu, Outback Lodge
und die Kitchen Republic. Fiir wohltdtige Zwecke und fiir ihre Mitarbeitenden haben sie zudem die

FWG-Foundation ins Leben gerufen.

Weitere Informationen gibt es unter fwg.ch.
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