Privat

Die Gastro-Kugln am Lachner Hafen

Wer in den Wintermonaten ein besonderes Highlight
erleben mochte, der findet an der Marina Lachen ein
rundum kulinarisches und aussergewodhnliches Erleb-
nis: imposante und farbenfrohe Weihnachtskugeln
als private Gruppen-Restaurants im Kleinformat.

Vom 14. November 2025 bis 1. Februar 2026

Auch dieses Jahr bereichern wieder sechs «Privat-
Sphéren» die bekannte und beliebte weihnachtli-
che Szenerie am Lachner Hafen. Das sind einzigar-
tige Séparées in Kugelform, welche fir bis zu acht
Personen Platz bieten. Das Modell stammt aus dem
Sudtirol und heisst die «kugl»: aus Fiberglas herge-
stellte, isolierte und beheizte Kugeln mit drei Metern
Durchmesser. Die Restaurants im Kleinformat strah-
len Warme und ein behagliches Ambiente aus - sie
sind mit Holz ausgestattet, einer bequemen Sitzbank
und einem grossen, runden Tisch.

Vielseitig buchbar, ideal fiir 4-8 Personen

Ob fur ein Familientreffen, Abendessen mit Freun-
den oder im Team — oder gar als kreativer Sitzungs-
und Gruppenraum — die «PrivatSphéren» sind fur
viele Anlasse geeignet. Hier verbringt man als ge-
schlossene Gesellschaft entspannte Stunden und
geniesst den professionellen und herzlichen Service
der Marina Lachen.

Kulinarisches Angebot

Serviert wird das allseits beliebte Fondue Chinoise
als 2-Gang-Menl mit einer feinen Vorspeise — und
Desserts konnen ganz nach Lust und Laune a la car-
te bestellt werden. Verschiedene Apéros runden das
Angebot ab.

Die «PrivatSphédren» sind einmalige Radumlichkeiten
fur ein gemitliches Beisammensein in kleiner Runde,
in ganz privater Atmosphére und mit herrlichem Blick
auf den Zirichsee.

Weihnachtswelt am Lachner Hafen

Zusammen mit dem Eisfeld verwandelt sich die Ma-
rina Lachen in eine bezaubernde Weihnachtswelt —
ideale Voraussetzungen fiir einen Kurzurlaub.

Nach einem erlebnisreichen Tag direkt ins Bett fallen
Die Marina Lachen ist eines der wenigen Hotels,
welche direkt am Ufer des Zlrichsee gelegen sind. Es
bietet einen uneingeschrankten Blick auf die Hafen-
anlage und den Obersee. Das 4-Sterne-Hotel verfligt
Uber insgesamt 21 stilvolle Zimmer: 14 Designrooms,
6 Junior Suiten und 1 Sunset Suite, zwei Zimmer
sogar mit privatem Jacuzzi.

Bei Anreise am Freitag, Samstag und Sonntag - in
Verbindung mit einem Abendessen in den «Privat-
Sphéaren» — Ubernachtet man im Hotel zu vergiins-
tigten Konditionen.
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Privat

Die Gastro-Kugln am Lachner Hafen

Bitte beachten Sie: Pro Kugl gilt 1 Menii-Auswabhl fiir alle Gaste
(zusatzlich moglich: vegetarische/vegane Alternative)

(optional)

Apéro Bronze: Gliihwein & Punsch, hausgemachte Grissinistangen~...................... 16.-
Apéro Silber: Negroni aus dem Féssli (6¢cl pro Person), Crostini mit Tomaten/
Knoblauch/Basilikum~#, Crostini mit Parmaschinken/Petersilie/Thymian................... 23.-
Apéro Gold: 1 Glas Champagner Deutz Brut Classic, Tuna Tataki mit

Asia Salsa Verde, Kalbstatar mit weisser Triiffelcreme............ccccoeiiiiiiiiiiiis 29.-
Kinder Apéro: 1 Tasse Apfelpunsch, Tannenbaumspiessli mit Blatterteig und

Tomate #, frittierte Karottenstabli mit Kokospanade und Zitronenquark-Dip# .......... 10.-
2-Gang-Menii mit Vorspeise + Fondue Chinoise, pro Person .........c.ccceevrieeriuensnnnnnen. 84.-
Vorspeise:

Reichhaltige Salatschiissel mit gluschtigen Zutaten zum selbst Erganzen 7~
mit Hausdressing® und Balsamicodressing v

oder

Ziirichsee-Weissweinsuppe mit Paprika-Blitterteigstangen #

Hauptgang - Fondue Chinoise a discrétion:
Rindshuft, Kalbsnierstiick, Poulet, Gemiise w# und Gyoza ¥,
serviert mit 6 hausgemachten Saucenw, Mixed Picklesw, Pommes frites/Reis «7

Vegetarisch/vegan: Planted Chicken, planted Beef, Gemlise, Gyoza, Tofu und
Portobello Pilze, vegane Bouillon

G0odaca0060 OO (optional)

EAMIMAUG, Pro Person .........ccccvco...oinRiRiuu . ....... ... /WS SSSSSEERRE— CHF 8.-
SEWeInsnierstiick, pro Person ...... .- tiuu_—— . ... ... ST CHF 6.-
EREENDrust, pro Person ...............o.sinnn W e 0N CHEF 8.-
Crgilietten, pro Person.................. 0 0 I Dol N il e CHEF 8.-

Oeo0eE (optional)

Ohne Vorbestellung, vor Ort: Bestellen Sie Dessert a la carte

’vegetarisch ‘qvegan Die Preise verstehen sich pro Person. Alle Preise in CHF, inkl. gesetzlicher Mwst. Herkunft Fleisch, Fisch, Backwaren:
Parmaschinken: IT / Kalb, Schwein, Poulet: CH / Rind: AR / Lamm: AU / Ente: HU / Crevetten: VN, Zucht / Thunfisch: FAO 61/71/77
(Nordwestpazifik, Westlicher Pazifischer Ozean, Ostlicher Pazifischer Ozean) / Crostini, Grissini, Blétterteig: Schweiz

Falls Sie an einer Nahrungsmittelintoleranz oder Allergie leiden, informieren Sie bitte unsere Mitarbeitenden, gerne geben sie lhnen detailliert Auskunft.
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