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» DELRHIN

Vielen Dank, dass Sie unser Haus fiir Thren bevorstehenden Anlass in die engere Wahl
mit einbeziehen. Wir freuen uns, Thnen dafiir unsere Dokumentation zu unterbreiten.

Das Seehotel Delphin am schonen und idyllischen Hallwilersee ist seit 1927 im Besitze
der Familie Fischer, die es bereits in der vierten Generation fihrt. Dem
Restaurationsbetrieb ist zusdtzlich eine eigene Fischerei angegliedert. Dies macht uns
zum Treffpunkt am See fiir Frisch-Fisch-Liebhaber. Besonders stolz sind wir auf die
hohe Auszeichnung

.Goldener Fisch - Ausgezeichnete Fischkiiche",
welche uns verliehen worden ist, und allerbeste

Fisch-Kiiche verspricht. Fischkiiche
mit Auszeichnung

Unsere Kiiche legt Wert auf zeitgemadB bekommlich-leichte Gerichte. Wir beraten Sie
gerne mit aktuell-saisonalen Angeboten. Wir sind auch bereit, auf personliche Wiinsche
einzugehen und Thnen Thr individuelles Menu zusammenzustellen. Diese Vorschlage
richten sich an Gesellschaften ab zehn Personen. Aus servicetechnischen Griinden
bitten wir Sie, sich auf ein Menu zu einigen.

Bitte bestellen Sie Ihr Menu und die Getrdnke friihzeitig (zwei Wochen vor dem
Anlass), damit wir die bendtigten Produkte in optimaler Qualitdt einkaufen konnen.

Tischordnung und Tischkarten

Unser Panorama Saal ist mit runden Tischen fiir 8 Personen mit einem Durchmesser von
1.6 Meter ausgestattet. Je nach Art und Weise des Anlasses finden wir sicher die
Thnen passende Tischordnung. Bringen Sie uns bitte die Tischkarten (nach Tischen
sortiert) einen Tag vor dem Fest vorbei; mit Hilfe des Tischplanes werden wir diese am
Hochzeitstag verteilen.

Gdstezahl

Bei Anderung der Personenzahl sind wir Thnen fiir eine sofortige Benachrichtigung
dankbar. Die am Vortag des Anlasses gemeldete Personenzahl gilt als verbindlich fiir die
mindest Rechnungsstellung.

Seehotel Delphin AG | Delphinstrasse 26 | 5616 Meisterschwanden
Telefon 056 676 66 80 | www.hotel-delphin.ch | info@hotel-delphin.ch
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Hussen

Weisse Stoffiiberziige fiir die Stiihle stellen wir Thnen gerne nach Verfiigbarkeit zur
Verfiigung. Fir die Reinigung, Miete und Bereitstellung berechnen wir Fr. 850 pro
Stuhl.

Menukarten
Gerne drucken wir Thnen Menukarten, welche vom Hause offeriert sind.

Saalmiete

Grundsdtzlich berechnen wir keine Saalmieten.

Im Panoramasaal verrechnen wir jedoch in der Bankett-Hochsaison am Samstagabend
von Mai bis September einen Mindestumsatz (ohne Hotel) von:

Panoramasaal Mindestumsatz Fr. 5500.—

Panoramasaal mit 1 Teil Mindestumsatz Fr. 8000.—

Panoramasaal mit 2 Teilen Mindestumsatz Fr. 10000.—

Kinder

Fiir Kinder haben wir eine spezielle Kinderkarte. Darin kénnen die kleinen Gdste am Tag
des Anlasses ihr eigenes Menu aussuchen. Bei Kindern unter 12 Jahren besteht die
Mdoglichkeit ein halbes Menu zu bestellen.

Ubernachtung
Hotelzimmer reservieren wir Ihnen und Ihren Gdsten sehr gerne, damit Sie den Anlass
gemiitlich geniessen konnen. Bitte nehmen Sie die Reservation friihzeitig vor.

Blumen

Die Blumendekorationen bestellen wir gerne in Threm Auftrag und nach Thren Wiinschen
bei unseren Floristen. Verrechnung gemd8 Angaben des Floristen plus Mehrwertsteuer
und Transport. Natiirlich konnen Sie die Blumen auch selber mitbringen.

Seehotel Delphin AG | Delphinstrasse 26 | 5616 Meisterschwanden
Telefon 056 676 66 80 | www.hotel-delphin.ch | info@hotel-delphin.ch



» DELRHIN

Feuerwerk

Feuerwerke sind Bewilligungspflichtig und werden grundsdtzlich auf und am See nicht
bewilligt. Auch das Steigen Lassen von Himmelslaternen ist in Meisterschwanden nicht
mehr erlaubt.

Verldngerung

Polizeistunde im Kanton Aargau 24.00 Uhr

Bei Verldngerung bis 1.00 Uhr, verrechnen wir Fr. 250.--
bis maximal 2.00 Uhr, verrechnen wir Fr. 500.--
(Spdtestens um 2 Uhr muss der Saal gerdumt sein.)

Musik

bis spatestens um 01.30 Uhr

Parkpldtze
Fiir unsere Gdste stehen 150 PW und 3 Car Parkpldtze gratis zur Verfiigung.

Rechnung

Sie konnen den Anlass anschliessend bar vor Ort bezahlen oder gerne senden wir Thnen
eine Rechnung (zahlbar rein netto innert 20 Tagen). Bei Banketten akzeptieren wir keine
Kreditkarten. Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.

Annullierungskosten
nach definitiver Buchung Fr. 1000.-- (Tausend) innerhalb von 6 Monaten vor stattfinden
des Anlasses.

Seehotel Delphin AG | Delphinstrasse 26 | 5616 Meisterschwanden
Telefon 056 676 66 80 | www.hotel-delphin.ch | info@hotel-delphin.ch



» DELRHIN

Basel A1
® 60 KM

Aarau
.

Zurich
® 50 KM
® L enzburg

\ Meisterschwanden

Anreise
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40 KM

Anreise mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln

Von Wohlen AG oder Lenzburg fahren Sie mit dem Bus bis Meisterschwanden
Delphinweg oder Schulhaus. Von dort folgen Sie dem Weg bis an den See.

Anreise mit dem Auto

Al Ziirich - Bern: Ausfahrt Lenzburg, Richtung Wohlen

tber Villmergen > Sarmenstorf > Fahrwangen nach Meisterschwanden,

dem Wegweiser folgen.

Das Delphin befindet sich in der Mitte des Dorfes am See gelegen.

Es ist uns ein Vergniigen, Thr Fest im Seehotel Delphin mitzugestalten. Wir freuen uns,
Sie zur Besprechung Ihres Anlasses im Delphin zu empfangen, und Ihre Gdste am
Hallwilersee begriiBen und verwshnen zu diirfen.

Mit freundlichen Griissen

4 Yok -

Familie Fischer

Seehotel Delphin AG | Delphinstrasse 26 | 5616 Meisterschwanden
Telefon 056 676 66 80 | www.hotel-delphin.ch | info@hotel-delphin.ch
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Sale Seehotel Delphin O Tische
Delphin | Restaurant 80 Personen
Stibli Panorama Saal 40-80 bis66  Personen
" Panorama Saal + 1 Teil 80-100 bis82  Personen
Panorama Saal + 2 Teile 100 - 120 bis 98  Personen
Ganzer Speisesaal und Panorama Saal bis 180 Personen
of e Kleiner Saal 30 - 42 Personen
i F | Delphin Stibli 20 - 36 Personen
‘ . / Bistro 36 Personen

Seehotel Delphln Delph1nstraése 26, 5616 Meisterschwanden
www.hotel-delphin.ch, info@hotel-delphin.ch




Zimmerpreise 2025

Doppelzimmer mit Seesicht  Fr. 210.00
Doppelzimmer ohne Seesicht Fr. 190.00
pro Zimmer und Tag

Einzelzimmer mit Seesicht Fr. 170.00
Einzelzimmer ohne Seesicht Fr. 140.00
pro Zimmer und Tag
e Die Preise verstehen sich inklusive Frithstiick und Mehrwertsteuer.
e Wir verfiigen im Ganzen iiber 14 Doppel- und 1 Einzelzimmer
o Alle Zimmer sind mit Dusche/WC und Fernseher ausgestattet.

e In allen Zimmern besteht Rauchverbot und Haustierverbot.

e Die drei Zimmer im Nebengebdude ,,Fischerhof* besitzen
einen Balkon mit Seesicht

e In allen Hotelzimmern empfangen Sie unsere drahtlose Internetverbindung.
(Wireless LAN)

e Friihstiick servieren wir Ihnen von 07.00 bis 10.00 Uhr.
Sonntags von 8.00 bis 10.00 Uhr.

e Hochzeits-Zimmer Bei einer Hochzeitsgesellschaft (ab 40 Personen) offerieren wir
auf Wunsch dem Brautpaar die Ubernachtung in einem unserer schonen Zimmer.

Mai bis September durchgehend gesffnet
Oktober bis April Montag Ruhetag



Apérovorschliige

Pommmes Chips, Nisslh und Salzstliingell

Diverse Canapés, 4 Stiick i 7/+ Toastbrot
(salami, Schinken, Rohschinken wnd Kiise)
Tomate Mozzarella Spiessii

Grissini b Rohschinkenmantel

Crostini mit Oliven-Tapenade

Crostint mit Rauchlachstatay

Antipastl Gemitse Spiessli

Gemiise Sticks mit Dip

Uunsere S‘peziat’b‘cﬁtew mit Pariser Brot

Parisette mit gerituchertem Felohenfilet
Parisette mit Rauchlachs

Parisette mit Kinoblauch-pip (Chnoblibrot)
Parisette mit Frischkiise

Parisette mit Salaml

Parisette mit Rohschinken

Parisette mit Kiise

WwWarvaes

Mini schinkengipfell

Chiis Chiteehli

Riesencrevetten Splessll in Kriiutermarinade
Poulet Satay Spiessli wmit Sweet Chilly sauce

Par‘cg Brot

Ganzes Baguette Brot belegt und in kleine Sandwiches
geschnitten (9 Stitck pro Brot)

Elnheitliche Fillung nach Wunsch mit Schinken, Kise,
Salami, Rohschinken, Camenmbert, Thown odler EL

Mindestbestellung pro Sorte vow e, 20 Stitck

Fr. 3.50 pro Person

oder nach Aufwand

Fr. .00 Pro Portion
Fr. 3.60 prostick

Fr. 2.0  proStick

Fr. 3.20 proStick

Fr. 3.20  proStick

Fr. 350  proStick

Fr. 9.50  pro Portion
Fr. 3.20 proStick

Fr. 330  proStitck

Fr, 2.00 pro Stitck
Fr. 2.20 pro Stitck

Fr, 2.20 pro Stitck

Fr. 2.20 pro Stitck

Fr, 2.20 pro Stitck

Fr. 22370  pro Stitck

Fr. 3.50 prostick

Fr. 3.0 pro Stitck

Fr. 3.60 proStick

Fr. 24.50  proBrot
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Menuvorsehlige 2025
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Menu 1 Menu 2
Fr. 79 Fr. 95

Bunter saisonsalat mit Sprossen, Kernen uni Tomatensalat / Buffel Mozzarella

Nitssen an Himbeer-Mango Dressing Basilikum Pesto

Sl &

Kraftbrihe / Gemdiisebunoise Bouillabaisse a la Delphin

Sl &

Balchenfilets gebacken Eglifilets gebraten / Thymian-Zitronen Butter
Sauce Remoulade / Salzkartoffelin Mandelbrokieoli / Tagliatelle

Sl &

Schwelnsfilet rosa gebraten / Ratatouille Lammmnierstiick rosa gebraten / Krliuterjus
Gebackener Kartoffelkuchen R %3: Speckbohnen / Kartoffelgratin

P o o 5 G SN S

Panna Cotta der Salson / Frichte Parfaitteller / Fritehte / Fruchtsauce / Rahm

Menu 3
Fr. 92 Fr. 97

Antipasti variation griechischer Salat / Fetakiise

7 7 & & 7 &

Shittake Consommé / Gemisebrunoise Tomaten Consommé / Gin /Gemiisebrunoise
7 7 & & 7 &

Balchenfilet gebacken / Sauce Remoulade Gebelzte Lachsrose / Senf-Dill-Sauce
Salzkartoffeln Kletnem Kartoffelrbstl

7 7 & & 7 &

Rosa gebratenes Roastbeef / Sauce Bearnaise Kalbsnierstiick / Kriiutersauce
Romanesco / Povmes Dauphing Wurzelgemiise

7 7 & Ruetsch Kartoffeln

Toblerone Mousse / Gewitrzkirschen & 7 &

Hausgemachten Apfelstrudel
vanillesauce




Menu &
Fr. 92

Orientalischer Cous Cous
Gerituchte Entenlbrust
o
Karotten-lngwer Suppe
o

Z anderfilet pochiert *Créple”
Pistazien / Orangen
Koriiutervels

o

Kalbsstenk gebraten
Morchelrahmsauce
Ggevaliseauswahl
Champagner-Risotto

<

Zwelerlel vom Schokoladenmpusse

Menu 7

Fr. 99

Geriuchertes Balchenfilet
Meerrettich Espuma / Senfsaat
Sl

Heusuppe / Bindnerfleisch Strelfen
Sl

Pochiertes Zanderfilet / Randenpiiree
Charonnay-Weisswelnsauee

&

Rindshuft Medatllons

Portwelnjus

Kefen / Sellerie Pitree

Sl

Sorbetteller / Fritchte / Fruchtsaucen

Menu &
Fr. 106

Balchen Ceviche / Wildkrliutersalat
& T

Getriffelte Blumenkohleremesuppe
& T

Balchenfilet Roulade / Lachsfarce
Lauch mit Rahm verfeinert

Risotto Plitzchen

& T

Rindsfilet Medaillon

Smokey Whiskeysauce
Stelnpilzen

Getrivffelten Tagliatelle

& T

Hausgemachter New Yorker Cheese Cake
Kumaguatsalat

Meni £
Fr. 109

Randencarpaceio wmit gratiniertem Ziegenkiise

&7 &

Huwmmer-Blsque

&7 &

Lachs-Tatakl wit Kefensalat
&7 &

Rindsfilet am Stitck gebraten
Sauce Bearnaise

Glaslertes Gqemiise
Kartoffelgratin

&7 &

Schokoladentarte / Baummnuss Eis

Natirlich Rénnen Ste aus den elnzelnen Menukomponenten
auch thr elgenes Menu zusammenstellen. Alle Prelse sind tnklusive Mehrwertsteuer
Dle Ménus stnd ohne Nachservice und etnheitlich fiur die ganze Gesellschaft.



Buffetvorschliige 2025

Kaltes Vorspelsen Buffet

Salatauswahl wmit verschiedenen Saucen
Gerucherte Balehen und Forellenfilets mit Meervettichschavwm
variation vom Hausgebelzten Lachs
Crevetten Cocktail mit Avocado
Roastbeef mit Sauce Remoulade oder Vitello Tonnato
Tomate Mozzarella tm Glas
Awntipasti variation
verschiedene Wraps
Genitsesticks wit verschiedenen Dipps

Fr. 33.00 pro Person

Dessert Buffet

verschiedene Elssorten uno Sorbets
Fruchtwmousse der Satson
Frischer Fruchtsalat
Apfelstrudel
Cremeschnitten und Eclaire
Pamna Cotta der Satson
Karamelledpfli
Frische Ananas uno Beeren
Schokoladenmousse

Fr, 24,00 pro Person
wmit Kiseauswahl Fr, 29.00 pro Person

Dle Buffetvorschliige gelten ab 40 Personen, welche mindestens verrechnet weroen.,
Dle Buffets sind relehhaltig ausgarniert und kinnen je nach Saison vow der
angegebenen Auswahl abweichen.




