e | Welinstube

LX)
@ l?y Stef im Hotel Hirschen

Deine Event- und Hochzeitslocation im §von ZUurich

Apérovorschlage

"Classic" CHF 15.00 pro Person

3 Stuck gefulltes Blatterteiggeback assortiert
(Fleisch und vegetarisch)

"Weinstube" CHF 25.00 pro Person

2 Stuck gefulltes Blatterteiggeback assortiert (Fleisch und vegetarisch)
1 Toggenburger Chasschnitte

1 Tatar vom Weiderind im Knusperkorbchen

1 Canapé mit Frischkase, Tomaten und Oliven

Stef's "Surprise" CHF 40.00 pro Person

7 saisonal inspirierte Happchen warm und kalt
mit Fleisch und vegetarisch

"Apéro riche" CHF 60.00 pro Person

Tatar vom Weiderind

Toggenburger Chasschnitte

Crostini mit Baba Ganoush

Gemusetatar im Knusperkdrbchen

Saisonales SUppchen

2 Stuck gefullte Blatterteiggebacke (Fleisch und vegetarisch)
Hackfleischballchen an rassiger Tomatensauce

Saisonales Pasta-Cericht — lass dich Uberraschen

2 Stuck Friandises assortiert

Stets beliebt bei unseren Gasten zu einem Glas Wein
Hirschenbrattli mit Kase und Wurst aus der Region CHF 32.00 pro Person
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Apérohappchen

Unsere Happchen werden frisch fur Sie zubereitet. Deshalb sind sie (mit Ausnahme
der mit * gekennzeichneten Speisen) jeweils immer in 10er Mengen bestellbar und
kédnnen in der Regel nicht nachbestellt werden. Wir empfehlen 3 bis 5 Happchen pro
Person.

Klassisch Preis pro Stlck
GCefulltes Blatterteiggeback * CHF 5.00
Pilz, Spinat, Schinken, Lauch, Ratatouille

Canapés:

Thon, Ei oder Frischkase mit Tomaten und Oliven CHF 5.00
Crevetten oder Rauchlachs CHF 6.00
Birewegge mit Téte de Moine und Quitte CHF 5.00
Crevetten-Cocktail "Marie Rose" CHF 5.00
Rauchlachstatar mit Dill und Sauerrahm CHF 5.00
Tatar vom Weiderind CHF 5.00
Fleisch-Pastete auf Waldorf-Salat CHF 5.00
Dattel im Speckmantel CHF 2.00
Chilli Grilly im Blatterteig CHF 5.00
Vegetarisches GemuUsetatar im Knusperkdrbchen CHF 5.00
Frittata mit Kartoffeln und Fruhlingszwiebeln CHF 5.00
Toggenburger Chasschnitte CHF 5.00
Crostini mit Baba Ganoush und marinierten Pilzen CHF 5.00
Saisonales SUppchen CHF 5.00
Tomaten-Mozzarella-Spiessli CHF 5.00
Schale mit marinierten Oliven * CHF 8.00
Schale mit Chips * CHF 6.00
Knabberplatte * mit 5 verschiedenen Knabbereien fur CHF 25.00
4-5 Personen (Chips, Nussli, Gran Padano Mockli, FlGtes, Salzgeback)

Friandises CHF 4.00
Deluxe

Entenleber-Terrine mit SUssweingelee CHF18.00
Thunfisch-Tataki auf Algensalat und Kimchicreme CHF12.00
Tatar vom Thunfisch mit Mango und Passionsfrucht CHF12.00
Tatar vom Simmentaler Rind mit Truffel CHF 18.00
Tataki vom Rindsfilet mit Truffelcreme und Truffel CHF 18.00
Hallbes Ei gefullt mit Eimousse und Kaviar CHF 18.00
Tatar vom Simmentaler Rind mit Kaviar CHF18.00
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Flying Lunch & Dinner

Size S

2 Blatterteiggebacke gefullt
Randentatar mit Ziegenkase
Stefs Kaseschnittchen
SUppchen je nach Saison
Gehacktes mit Hornli, Apfelmus und Sprinz
Saisonales Dessert

CHF 55.00 pro Person

Size M

2 Blatterteiggebacke gefullt
Tatar vom Weiderind im Knusperkédrbchen
Stefs Kaseschnitte
SUppchen je nach Saison
Gnocchi mit Erbsen, getrockneten Tomaten und Gemusenage
Cog au Vin (ohne Knochen) mit Gemuse, Champignon und Kartoffeln
Dessert saisonal inspiriert

CHF 67.00 pro Person

Size L

2 Blatterteiggebacke gefullt
Tatar vom Schottischen Rauchlachs mit Sauerrahm und Dill
Stefs Kaseschnitte
SUppchen je nach Saison
Ravioli al Plin (Fleisch), Nussbutterschaum und Parmesan
Kalbshacktatschli mit Pilzrahmsauce und Kartoffelstampf
Téte de Moine auf Birrewegge mit Quitte
Dessert im Glas

CHF 79.00 pro Person
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Flying-Gerichte zum Selber-Zusammenstellen

Kalbfleischpastete mit Sellerie-Apfelsalat und Hagenbutte CHF 8.00
Gemusetatar mit eingemachter Senfsaat und roten Zwiebeln CHF 8.00
Currysalat vom Schweizer Poulet mit Mango und Granatapfel CHF 8.00
ZUurcher Weissweinsuppe im Tasschen serviert CHF 8.00
Zitronengrassuppe mit Rahmhaube im Tasschen serviert CHF 8.00
Bisque de Homard mit Cognac im Tasschen serviert CHF 10.00
Gnocchetti Sardi mit Erbsen, Tomaten und Parmesan CHF 12.00
Gehacktes mit Hornli mit Apfelmus, Réstzwiebeln und Sprinz CHF 13.00
Ravioli al Plin mit Fleischfullung Nussbutterschaum und Sprinz CHF 15.00
Chasspatzli mit Réstzwiebeln und Apfelmus CHF 12.00
Kartoffel Gnocchi mit Gemusesugo und Parmesan CHF 12.00
Rindsfiletwurfel auf Spatzli mit Stroganoff-Sauce CHF 18.00
Saucisson auf Kartoffel-Lauchgemuse CHF 14.00
Fleischkase aus dem Ofen mit Kartoffelsalat ohne Mayo CHF 12.00
Kalbshaxen-Ragout mit kleinem Gemuse und Kartoffeln CHF 16.00
Joghurt-Panna Cotta mit saisonalen Frichten CHF 8.00
Luftiges Schokoladenmousse CHF 8.00
Brannti Creme nach Grossis Art mit gerésteten Mandeln CHF 8.00
Thurgauer Sussmost-Creme CHF 8.00

Wiinschen Sie unser Sorglospaket?
Dann buchen Sie unser Inklusiv-Getrankeangebot:
4 dl Weisswein oder Rotwein (wird von uns ausgesucht),
Mineralwasser a discrétion und Kaffee
fUr zusatzliche CHF 55.00 pro Person

Weinstube by Stef — Hirschengasse 6, 8001 Ziirich — Chefan GmbH
Tel. +41 77 402 34 50 — reservation@weinstube-zuerich.ch — www.weinstube-zuerich.ch



mailto:reservation@weinstube-zuerich.ch
http://www.weinstube-zuerich.ch/

Unsere Spezialitaten fur jeden Anlass

ab 10 Personen buchbar

"Tavolata Dolce Vita" "Fleischfondue/
Fondue Chinoise"
Ganz nach italienischem Vorbild servieren Geniessen Sie einen geselligen und

wir verschiedene Vorspeisen und gluschtige stimmungsvollen Abend im kleinen oder
Hauptgange in der Mitte des Tisches zum  grédsseren Kreis mit Freunden, Familie oder als
selber Schopfen und Teilen. Geschaft. Ob mit Fleisch oder vegetarisch: Sie
Der susse Abschluss ist naturlich auch dabei. haben die Wahl.

Lassen Sie sich Uberraschen!
Blattsalat bunt gemischt je nach Saison mit

Hausdressing

3 Gange

Vorspeise

Hauptgang
Susses

skkkokok kK kK

Fleisch: Rind, Kalb und Schweizer Poulet, 220g
Vegetarische Variante: saisonales
Marktgemuse und Pilze (Gemusebouillon)
Chinoise Deluxe: Angus Beef, Wagyu und
Bison, 220g

CHF 72.00 pro Person

4 Gange ) . .
Vorspeise Saucen: Pommery—Senf Karibik, rassige
Suppe Cocktail und Knoblauch
Hau Beilagen: Inges Reissalat, Ofengemuse,
ptgang i . )
Slisses Krauter-Knoblibaguette, Chips

kR kK KKK KK

CHF 85.00 pro Person .
P Susse Uberraschung

Serviert werden jeweils 3 bis 4 verschiedene
V i d2bis3H tgerichte, .
orspelsen un ' auptgericnte Fleisch: CHF 79.00 pro Person

inklusiv vegetarischem Angebot und L
saisonal inspiriert. Die Zusammenstellung Vegel’tarls.cgm(i?g;g.oOO prg Person
der Gerichte Uberlassen wir unserem Chef. eluxe. VY pro Ferson

Wiinschen Sie unser Sorglospaket?

Dann buchen Sie unser Inklusiv-Getrankeangebot:
4 d|l Weisswein oder Rotwein (wird von uns ausgesucht),
Mineralwasser a discrétion und Kaffee
fur zusatzliche CHF 55.00 pro Person.

Sollten unsere Vorschlage Sie nicht ansprechen, gehen wir gerne auf Ihre individuellen
Bedurfnisse ein und stellen gemeinsam mit Ihnen ein Menu nach Threm Geschmack

Zusammen.
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Stellen Sie sich |hr Menu selber zusammen

Bitte stellen Sie ein einheitliches MenU zusammen, ausgenommen Vegetarier.

Stef's Menuempfehlung

Baby Lattich Caesar Style mit Croutons und Parmesan
Stef's Kalbshackbraten an Morchelrahm, Karotten und Kartoffelstampf
Grossis Brannti Créeme mit gebrannten Mandeln

Vorspeisen

Blattsalat je nach Saison mit Tomatli, Radiesli und Kernen
Carpaccio vom Weiderind mit Truffelcreme und Parmesan
Tatar vom Simmentaler Rind mit Wachtelei und Huusbrot
Carpaccio vom Scampi mit Passionsfrucht und Zitronen-Gel
Peperoni, Tomaten, Zucchetti aus dem Ofen, Burrata & Pistazien
ZUrcher Weissweinsuppe mit Rahmhaube und Croutons

Bisque de Homard mit Cognac

Hauptgange

Stef's Kalbshackbraten an Morchelrahm, Karotten und Kartoffelstampf
Cog au Vin von der Poularde mit Gemuse und Kartoffeln

Kalbsinvoltini an Marsalajus, Ofengemuse und Bratkartoffeln
Kalbsrucken an Truffeljus mit Marktgemuse und Rosmarinkartoffeln

Hausgemachte Ricotta Gnocchi mit Morcheln, Erbsen, Nussbutter

Dessert

Joghurt-Panna-Cotta mit sommerlichen Beeren

Grossis Brannti Creme mit gebrannten Mandeln

Weisses Schokoladenmousse mit Mango und Passionsfrucht
Apfel-Crumble im Clas, Apfelkompott mit Vanilleschaum

Kirschenkompott mit Schokoladeschaum

CHF 75.00

CHF 16.00
CHF 28.00
CHF 26.00
CHF 28.00
CHF 24.00
CHF 14.00
CHF 22.00

CHF 44.00
CHF 38.00
CHF 44.00
CHF 56.00
CHF 38.00

CHF 15.00
CHF 15.00
CHF 15.00
CHF 15.00
CHF 15.00

Gerne stellen wir auch mit Ihnen personlich ein individuelles MenU nach Ihren

Wunschen zusammen.
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Zum Anstossen

Etwas Prickelndes...
Prosecco La Torretta extra dry DOC

Prosecco La Gioiosa alkoholfrei

Nothing left to lose
Cava Gran Reserva Brut
Crémant d'Alsace Brut

2023
2021

Champagner Bonnaire Rosé

Weissweine
Rauschling Lattenberg
Rauschling

Sauvignon Blanc
Cuvée Blanche

Pinot Blanc

Petite Arvine

Gruner Veltliner
Chardonnay Ardéche
Arneis Montebertotto
Verdejo La Almendrera

Roséwein

Rosé im Steinkrug

Rotweine

Pinot Noir

Cuvée Rouge
Ocioto Cuvée Rot
Merlot Ciornico Oro
Chateau Neuf du Pape
ComeMe C. Beretta
Mare'ma

Passi di Orma

El Castro Reserva
Valduero Crianza
Pagos de Penafiel
Timbre Reserva

Weitere Getranke

2023
2023
2023
2023
2022
2023
2023
2022
2023
2024

2023

2022
2022
2022
2022
2020
2022
2020
2022
2020
2019

2018

2019

Schwarzenbach, Meilen
Pere Ventura, Katalonien
Fernand Engel

Zweifel Weine, ZUrich
Schwarzenbach, Meilen
Schwarzenbach, Meilen
Diederik, KUsnacht
Diederik, KUsnacht
Bercoula, Wallis

Rabl, Kamptal

Louis Latour, Burgund
Castello di Neive, Langhe
Bodegas Val de Vid, Rueda

Zweifel Weine, ZUrich

Schwarzenbach, Meilen
Diederik, Kusnacht

Zweifel Weine, Zurich
Gialdi, Tessin

La Fagotiere, Rhone
Pasqua Vigneti, Veneto
Tenuta Fertuna, Toscana
Podere Orma, Bolgheri
Altos de Rioja, Rioja
Valduero, Ribera del Duero

Hijos de Antonio, Rib. del Duero

Bar&o de Vilar, Douro

Mineralwasser mit/ ohne Kohlensaure

Softgetranke:

Cola, Cola Zero, Schorli, Tonic Water

Birra Moretti 4.6%

Bier Appenzeller ,Santis Kristall" 5.2%
Bier Appenzeller ,Leermond" alkoholfrei

75cl|
75cl|
75cl|
75cl|
75cl
75cl|

75cl|
75cl
75cl
75cl|
75cl|
75cl|
75cl|
75cl|
75cl
75cl

75cl|

75cl|
75cl|
75cl
75cl|
75cl|
75cl|
75cl|
75cl|
75cl
75cl|
75cl|
75cl|

5.0dl
10 dl

3.3d|
3.3d|
3.3d|
3.3dl

CHF 65.00
CHF 55.00
CHF 85.00
CHF 72.00
CHF 68.00
CHF 98.00

CHF 65.00
CHF 69.00
CHF 68.00
CHF 59.00
CHF 62.00
CHF 58.00
CHF 62.00
CHF 62.00
CHF 69.00
CHF 58.00

CHF 65.00

CHF 74.00
CHF 68.00
CHF 72.00
CHF 78.00
CHF 96.00
CHF 58.00
CHF 78.00
CHF 89.00
CHF 76.00
CHF 84.00
CHF 88.00
CHF 72.00

CHF 6.50
CHF 12.00

CHF
CHF
CHF
CHF

©.00
©.00
©.00
©.00

Haben Sie einen Weinwunsch? Wir organisieren lhren Lieblingswein gerne fur Sie.

Preis-, Jahrgangs- und Sortimentsanderungen vorbehalten.
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| eitfaden fur Ihren Anlass

Organisation

Gerne zeigen wir Innen unsere Weinstube und Terrasse persdnlich. Um die Details
Ihres Anlasses zu besprechen, laden wir Sie gerne zu einem personlichen Gesprach ein.
Bitte vereinbaren Sie mit uns einen Besichtigungstermin unter
reservation@weinstube-zuerich.ch.

Ablauf

Ein reibungsloser Ablauf Ihres Bankettes ist nicht nur Ihnen, sondern auch uns ein
Anliegen. Daher bitten wir Sie, geplante Reden, Showeinlagen oder Ahnliches mit uns
abzustimmen.

Dekoration

Unsere Weinstube ist bereits mit Kerzen und Blumenschmuck dekoriert.
Selbstverstandlich durfen Sie fur Ihren Anlass Ihre selbstorganisierten Blumen
vorbeibringen. Die Tische sind mit TischtUchern festlich gedeckt.

MenU- und Weinempfehlung

Der kulinarische Hohepunkt einer jeden Feier ist das festliche Menu. Lassen Sie sich
von unseren Menu- und Weinempfehlungen inspirieren. Bei der Auswahl und der
Zusammenstellung sind wir Ihnen gerne behilflich. Teilen Sie uns bitte mit, falls Sie
einen besonderen Wunsch haben. Nach Méglichkeit erfUllen wir Ihnen diesen sehr
gerne. Unsere Weinauswahl ist klein, aber fein. Haben Sie einen besonderen
Weinwunsch, kdnnen wir Ihnen diesen, falls maéglich, gerne organisieren.

Miete fur Weinstube/Terrasse

Montag bis Samstag

a) 10 bis 20 Personen: CHF 300.00 — ab einer Mindestkonsumation von CHF 1250.00
entfallt die Miete.

b) 21 bis 40 Personen: CHF 500.00 — ab einer Mindestkonsumation von CHF 2250.00
entfallt die Miete.

Sonn- und Feiertage
Auf Anfrage
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

1.

10.

.

Gemietet werden kdnnen die Weinstube im Untergeschoss des Hotels Hirschen und/oder
die Dachterrasse fur maximal 40 Personen. Die Dachterrasse steht Ihnen bis 21:45 Uhr zur
Verfugung (Nachtruhe) und die Weinstube bis 23:30 Uhr. Da die Weinstube sich im Hotel

Hirschen befindet, muss ab diesem Zeitpunkt die Nachtruhe aus Rucksichtnahme fur die
Hotelgaste zwingend eingehalten werden.

Reservationen und die dadurch vereinbarten Leistungen sind bindend, sobald sie schriftlich
(per E-Mail) durch die Weinstube by Stef/ Chefan GmbH (in der Folge «Weinstube») der
veranstaltenden Partei bestatigt worden sind.

Provisorische Buchungen halten wir maximal zwei Wochen offen. Sollte fur das gleiche
Datum eine Neuanfrage eingehen, behalten wir uns das Recht vor, eine definitive
Entscheidung innerhalb von zwei Tagen zu verlangen.

Samtliche fur die Durchfuhrung eines Anlasses wichtigen Angaben wie MenU- und
Weinwahl, Bestuhlung, Tisch- und Saaldekoration und anderes sind der Weinstube
spatestens 14 Tage vor der Veranstaltung per E-Mail bekannt zu geben.

Die definitive Teilnehmerzahl ist uns spatestens 72 Stunden vor dem Veranstaltungstermin
schriftlich mitzuteilen. Anderungen der vereinbarten Leistungen mussen ebenfalls
spatestens 72 Stunden vor dem Veranstaltungstermin der Weinstube schriftlich gemeldet
werden. Die angemeldete Personenzahl wird verrechnet. Im Unterlassungsfall gilt die
zuletzt schriftlich vereinbarte Gastezahl als Rechnungsgrundlage. Bei zusatzlichen
Teilnehmenden wird die Anzahl MenUs respektive der vereinbarte Pauschalbetrag fur die
anwesenden Personen in Rechnung gestellt.

Annullationen werden wie folgt in Rechnung gestellt:
a) Bis 30 Tage vor dem Datum des Anlasses: keine Kosten
b) 29 bis 15 Tage vor dem Datum des Anlasses: 50 % der vereinbarten Leistungen
c) 14 bis 8 Tage vor dem Datum des Anlasses: 75 % der vereinbarten Leistungen
d) 7 bis1Tagvor dem Datum des Anlasses: 100 % der vereinbarten Leistungen

Der Rechnungsbetrag wird wie folgt berechnet: vereinbarte Leistungen multipliziert mit der
vereinbarten Personenzahl.

Die Weinstube und die Terrasse sind ausschliesslich unseren Gasten vorbehalten, welche
unsere Dienstleistungen und unser Speisen- und Getrankeangebot in Anspruch nehmen.
Speisen und Getranke sind von der Weinstube zu beziehen. Selbst mitgebrachte Getranke
und Speisen kdnnen nicht im Haus oder der Terrasse konsumiert werden. Dies gilt
insbesondere auch fur Gaste von Ziviltrauungen. In besonderen Fallen kann, vorbehaltlich
einer Servicegebuhr bzw. eines Korkengeldes, eine anderweitige schriftliche Vereinbarung
getroffen werden.

Hat die Weinstube Grund zur Annahme, dass der Anlass den normalen Geschaftsbetrieb,
die Sicherheit oder den Ruf der Weinstube gefahrdet, kann der Anlass durch die Weinstube
entschadigungslos abgesagt werden.

Die veranstaltende Partei haftet fUr samtliche Schaden und Verluste, die durch ihn oder
seine Gaste verursacht werden. Die Weinstube lehnt jede Haftung fur Diebstahl und
Beschadigung von mitgebrachten Objekten, Kleidern und Materialien ab. Die Versicherung
mitgebrachter Objekte, Kleider und Materialien ist Sache der veranstaltenden Partei.

Es gibt eine Gesamtrechnung (kein Einzelinkasso). Diese ist vor Ort in bar oder mit
gangigen Debit- oder Kreditkarten zu begleichen. Im Fall einer schriftlichen Rechnung ist
diese ohne Abzug innerhalb von 10 Tagen zu bezahlen. Je nach Art und Grosse des Anlasses
ist vom Veranstalter eine Vorauszahlung oder eine Garantie zu leisten. Die Hohe der
Vorauszahlung richtet sich nach dem voraussichtlichen Rechnungsbetrag.

Die AGB gelten als integrierender Bestandteil der Bankettbestatigung.

Gerichtsstand ist ZUrich.

ZUrich, Februar 2025
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