
Restaurant Hönggerh�f / Am Wasser 161 / 8049 ZürichTel: 044 296 13 13 / inf�@h�enggerh�f.ch

MENU - VORSCHLÄGE

Liebe Gäste
Bei uns h
ben Sie die Möglichkeit, Ihr g
nz persönliches Menü zus
mmenzustellen. Wählen Sie 
us einer
Vielz
hl 
n köstlichen Opti�nen und l
ssen Sie uns 
nh
nd Ihrer Ausw
hl einen individuellen Menüpreis
für Sie erstellen.
Möchten Sie eine n�ch persönlichere Ber
tung?
Gerne vereinb
ren wir einen Termin, bei dem wir Ihnen Empfehlungen 
ussprechen und g
nz individuell

uf Ihre Wünsche eingehen. S� stellen wir sicher, d
ss Ihr Event bei uns zu einem unvergesslichen
kulin
rischen Erlebnis wird.
Wir freuen uns Sie bei uns begrüssen zu dürfen.
Pietr� und Stef
nie Prestit� und d
s Hönggerh�f Te
m
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VORSPEISEN · STARTERS

TAVOLATA STYLE HÖNGGERHOF 22.00 pro Person3 Vorspeisen nach Ihrer Wahl in die Tischmitte3 appetizers of your choice in the center of the table
VITAL SALAT (VEGAN) 14.50Gemischte Blattsalate mit KernenMixed salad with kernels
GEMÜSETATAR (VEGAN) 18.50Mit Mandel-Mayonnaise und hausgemachtem KnäckebrotVegetable tatar with almond mayonnaise and home made crisp bread
RANDENCARPACCIO (VEGAN) 19.00Mit Orangen, Trauben und PistazienBeetroot-carpaccio with orange, grape and pistachio+ Ricotta mit Honig und Nüssen 25.00+ Ricotta with honey and nuts
RINDSCARPACCIO (CH) 28.50Mit Rucola, Parmesan und NüssenBeef carpaccio with arugula, Parmesan, and nuts
RINDSTATAR (CH) 28.50
Mit hausgemachter Sauce und getoastetem BrotBeef tartare with homemade sauce and grilled bread
VITELLO TONNATO (CH) 26.00
Kalbsfleisch rosa gebraten mit Thunfischsauce und KapernVeal with tuna fish sauce and capers
CEVICHE 29.50Von der Dorade (GR) nach mediterraner ArtCeviche from sea bream, mediterranean- style
TH3NFISCHTATAR 29.50Thunfischtatar mit Aubergine, getrockneten TomatenTatar of tuna with eggplant and sun-dried tomatoes
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SUPPEN – SOUPS
RINDSBO3ILLON MIT RAVIOLI DEL PLIN (CH) 18.00Beef broth with ravioli del plin
KICHERERBSEN- CREMES3PPE (VEGAN) 16.00Chickpea cream-soup
MINESTRONE MIT PESTO (VEGETARISCH) 16.00Minestrone with pesto
KARTOFFEL- LA3CH S3PPE (VEGETARISCH) 16.00Potato- leek soup

ZWISCHENGERICHTE – SIDE DISHES Vorspeise Hauptgang
RAVIOLI (VEGETARISCH) 24.00 34.00Gefüllte mit Zitronen-Ricotta, Salbeibutter und ParmesanspäneStuffed with lemon ricotta, served with sage butter and parmesan chips
RIGATONI ALLA NORMA (VEGETARISCH) 24.00 34.00Mit Auberginen und RicottaWith eggplant and ricotta

ORICHIETTE MIT BROKKOLI (VEGAN) 24.00 34.00Mit Brokkoli und CroutonsWith broccoli and croutons
ORICHIETTE ALLA TOSCANA 29.00 37.00Mit italienischer Salsiccia (Schwein) (IT)With Italian salsiccia
RAVIOLO AL BRASATO 26.50 37.00Gefüllt mit Brasato (IT) und SalbeibutterStuffed with brasato and sage butter
RISOTTO 26.00 35.00Mit Basilikum und GarnelenWith Basil and shrimp
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HAUPTGERICHTE – MAIN DISHES
OSSOB3CO (CH) 49.00Kalbshaxe mit Safranrisotto und GremoladaKnuckle of veal with saffron risotto and gremolada
KALBSBÄGGLI (CH) 44.00Kalbsbäggli mit Kartoffelpüree und geschmortem GemüseVeal shanks with mashed potatoes and braised vegetables
TAGLIATA DI MANZO VOM RIB EYE (CH) 55.00An einer Rotweinsauce, Kartoffel, Ruccola mit Cherrytomaten und GranaspänenIn a red wine sauce, potatoes, arugula with cherry tomatoes and Grana Padano shavings
HEREFORD BEEF (IRL) 62.00 (180g)An einer Rotweinsauce, Kartoffelgratin und saisonalem GemüseIn a red wine sauce, potato gratin and seasonal vegetables
KALBSKOTELET A3S DEM M3OTATHAL (CH) 64.00 (340g)An einer Portweinsauce, Rosmarinkartoffeln und GrillgemüseIn a port wine sauce, rosemary potatoes and grilled vegetables
KALBSFILET A3S DEM M3OTATHAL (CH) 60.50An einer Sauce Béarnaise, Lyonnaise Kartoffeln und Vichy KarottenIn a béarnaise sauce, lyonnaise potatoes and vichy carrots
MISCHKRATZERLI (CH) 39.00An einer Zitronensauce, Rosmarinkartoffeln und Gemüse CaponataChicken in a lemon sauce, with rosemary potatoes an vegetable caponata
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FISCH – FISH

LO3P DE MER 49.00An einem Kräuterschaum, Zitronenrisotto und KefenSea bass with herb sauce, lemon risotto and sweet peas
ZANDER 52.00An einer Champagnersauce mit Rosmarinkartoffel und Gemüse CaponataPike- perch in a champagner sauce with rosemary potatoes and vegetable caponata
TH3NFISCH 48.00Mit Fregola Sarda und Marktgemüse
Tuna filet with fregola sarda and market vegetables

VEGETARISCH – VEGETARIAN DISHES
Vorspeise Hauptgang

MELANZANA ALLA PARMIGIANA 19.00 32.00Aubergine mit Mozzarella, Tomatensosse und Parmesan EspumaEggplant with mozzarella, tomato sauce and parmesan espuma
POCHIERTES EI 26.00Mit Pecorino EspumaPoached egg with Pecorino espuma
GEMÜSELASAGNE (VEGAN) 29.00Vegetable lasagne

BEILAGEN · SIDE DISHES 8.00

Parmesan- Risotto · Safran- Risotto · Tagliolini al burro · Bratkartoffeln · Grillgemüse ·Brokkoli · MarktgemüseParmesan risotto · saffron risotto · tagliolini with butter · fried potatoes · grilled vegetables ·broccoli · market vegetables
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DESSERTS

MO3SSE 15.50Schokoladen-Mousse mit Amarena-Kirschen und Tonkabohnen-CrumbleChocolate mousse with amarena cherry and tonka bean crumble
PANNA COTTA 15.50Mit BeerenWith beries
TIRAMIS3 18.00Tiramisu
CRÈME BRÛLÉE MIT HONIG 16.50Crème Brûlée with honey
FÜCHTEVARIATION MIT SORBET ODER Q3ARKCREME 16.50Fuits variation with sorbet or quark cream
KÄSE 14.50 / 20.50Käseauswahl 3 oder 5 SortenCheese selection 3 or 5 sorts

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können,informieren wir Sie auf Anfrage gerne.We will gladly provide you with information on allergens.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. · All rates in CHF incl. VAT


