r i st or ant e

Culatello con burrata tartufata
Culatello Rohschinken mit getriiffelter Burrata
26.00

Tartare di manzo
Rindfleischtatar serviert mit Toast und Butter
23.00/35.00

Il nostro antipasto Casale
Lassen Sie sich iiberraschen ...
ab 2 Personen - 19.00 pro Person

Salmone affumicato con crema di avocado, yogurt e menta, pompelmo rosa
Rauchlachs mit Avocado-Joghurt-Minzecreme und rosa Grapefruit
26.00

Insalata verde
Griiner Blattsalat an Casale-Hausdressing
9.00

Insalata mista
Gemischter Blattsalat an Casale-Hausdressing
12.50

Insalata di asparagi verdi e scaglie di grana
Salat von griinen Spargeln mit Granaflocken
21.00/29.00

Insalata di portulaca con vinaigrette all’aceto di lampone
caprino, olive marinate e peperone rosso arrosto
Portulaksalat mit Himbeer-Vinaigrette, marinierte griine Oliven
Ziegenfrischkase und gerostete rote Peperoni
18.00/26.00

Gnocchetti fritti
Frittierte Pizzateigballchen
8.00

Pane all’aglio

Knoblauchbrot
8.00

Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.
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Zuppa del giorno
Fragen Sie nach der heutigen Tagessuppe
9.50

Crema di carote e zenzero con latte di cocco e curry rosso
Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch und rotem Curry

14.50

Insalatona con bocconcini di pollo, crostini, grana e nocciole tostate
Gemischter Salat mit Pouletbrustwiirfel, Croutons, Parmesan und gerdsteten Haselniissen
29.00

Ravioli agli asparagi bianchi con pancetta croccante
Ravioli mit weisser Spargelfiillung und knusprigem Speck
auch vegetarisch moglich
24.00/36.00

Tagliolini con burro al tartufo bianco e tartare di manzo
Tagliolini an weissem Triiffelbutter mit Rindstatar
27.00/39.00

Risotto con gamberi rossi e sorbetto al lime
Risotto mit Gamberi Rosso und Limettensorbet
27.00/39.00

Zuppa di legumi con carote, verza, patate, fagioli e cipolla
Gemiise Eintopf mit Karotten, Wirz, Kartoffeln
Zwiebeln und Bohnen
19.00/28.00

Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.
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Tentacoli di polipo arrosto con erbette e crema di astice
Gebratener Pulpo mit sautiertem Mangold und Hummersauce

45.00

Trancio di pezzogna con asparagi bianchi gratinati al parmigiano
Tranche vom Graubarsch mit gratiniertem weissem Spargel

49.00

Saltimbocca alla romana con risotto allo zafferano
Kalbs-Saltimbocca mit Safranrisotto
48.00

Filetto di manzo al pepe della valle Maggia e ristretto di birra, patate al rosmarino
Rindsfilet mit Maggiapfeffer und Biersauce, Rosmarinkartoffeln

59.00

Entrecote di agnello su purea di sedano rapa e crumble salato, jus di more
Lammentrecote auf Selleriepiiree mit salzigem Crumble und Brombeerjus
46.00

Tagliolini, Parmesanrisotto,
Bratkartoffeln, Spinat
8.00

Safranrisotto, Gemiise
9.00

Bitte fragen Sie uns fiir vegetarische Optionen
glutenfreie und laktosefreie Gerichte

Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.
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Kalb: Schweiz
Kalbskotelette: Schweiz, Holland
Rind: Schweiz, Italien, Irland
Wurstwaren: Italien, Schweiz
Entenbrust: Frankreich
Schwein: Schweiz
Pata Negra: Spanien
Gefliigel: Schweiz, Frankreich
Wild: Schweiz, Osterreich
Wildschweinschinken: Holland
Entenbrust: Frankreich
Lamm: Irland
Lachs: Schweiz, Schottland, Norwegen
Wolfsbarsch: Frankreich, Tiirkei, Griechenland
Thunfisch: Westlicher Pazifischer Ozean
Zander: Polen
Makrele: Italien, Portugal
Dorade: Griechenland
Zackenbarsch: Mittlerer Ostatlantik
Zahnbrasse: Italien, Stidost Atlantik
Kabeljau: Nordost Atlantik, Island
Steinbutt: Spanien
Seezunge: Nordost Atlantik
Rotbarbe: Westlicher Pazifik
Graubarsch: Mittelmeer, Italien
Bernsteinmakrele: Danemark
Crevetten/Riesencrevetten: Vietham ASC Zucht
Gamberi rosso: Italien, Sizilien
Tintenfisch: Westlicher Pazifik
Langusten: Siidafrika
Pulpo: Marokko
Scampi: Siidafrika
Jakobsmuscheln: Nordwest Atlantik, Kanada
Venusmuscheln: Italien
Miesmuscheln: Holland
Stockfisch: Italien
Stor: Italien
Schwertfisch: Italien, Ostlicher indischer Ozean
Seeteufel: Frankreich/Island
Austern: Frankreich
Bottarga: Sardinien
Brot: Delifrance - hergestellt in der Schweiz
Siisse Backwaren: Forno e Piu - hergestellt in Italien

TiGel Sagl - hergestellt in Italien

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen die Allergien und Unvertraglichkeiten
auslosen konnen, erhalten Sie von unseren Mitarbeiter/innen

Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.



