
GRÜEZI!
Herzlich willkommen im Chalet zum Fondue!
Wir freuen uns riesig, euch in unserem gemütlichen Chalet in modernem Alpenstil
begrüssen zu dürfen. Unser liebevoll eingerichtetes Chalet mit seinem warmen
Altholz-Ambiente liegt zentral auf dem Bloom Areal in Rapperswil, nur wenige
Gehminuten vom Bahnhof entfernt und damit perfekt erreichbar.

Bei uns könnt ihr in Gruppen von bis zu 160 Personen feiern und geniessen. 

Wir bieten zwei Tischzeiten zur Auswahl: von 17.00 bis 19.45 Uhr oder von 
20.00 bis 24.00 Uhr.

Vor oder nach eurem Abendessen steht euch das geschlossene und gewärmte
Dome-Zelt zur Verfügung - ideal für ein gemütliches Apéro oder eine
ausgelassene Après-Dinner-Party mit wärmenden oder erfrischenden
Schlummerdrinks.

Für zusätzlichen Spass sorgen unsere kostenlosen Unterhaltungsmöglichkeiten: 
Nutzt unsere Kunststoff-Eisstockbahn (bitte reservieren), probiert euch an den
Nagelböcken oder spielt eine Runde Jass mit den bereitgestellten Karten.

Wir freuen uns schon jetzt auf eure Anfrage und darauf, euch bei uns im Chalet
zum Fondue verwöhnen zu dürfen!

Euer Chalet zum Fondue Team



Apéro

Geniesst zum Einstimmen eures Anlasses ein Apéro in unserem Dome.
Optimal startet ihr eine Stunde vor dem Essen im warmen Stübli mit dem Apéro, damit
euch nicht die Füsse einfrieren.  

Gluschtigs rauchigs Brättli zum Schnoigge, 1.5m Platte
Feinste Scheiben Landrauchschinken, Puurehamme, Mostbröckli und Einsiedlerkäse
garniert mit Essiggemüse, Tomaten und Ruchbrot
CHF 11.00 pro Person

Anti Pasti Platte zum Teile
mit köstlichem Schinken-, Salami- und Käse-Mix, dazu Oliven, Grillgemüse und Ruchbrot
CHF 9.50 pro Person

Getränke
Weisswein, Rosé, Prosecco, Bier, alkoholfreies Bier
Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, Softgetränke nach Wahl
Glühwein & Punsch
Verrechnung nach effektiver Konsumation



Alle unsere Fondue sind hausgemacht, mit geraffeltem Käse frisch gerührt. Die
Mischungen sind natürlich geheim, aber so viel sei an dieser Stelle verraten: es steckt

jede Menge gereifter Einsiedler Käse drin.
Zu allen Käsefondue servieren wir Halbweissbrot.

s’Chäsige Menü

Vorspeise
Nüsslisalat mit Bioland-Ei, Speck, Croutons und Kürbiskernen
an Hausdressing

***

Hauptgang
Käsefondue
Huusmischig – unser Klassiker
oder
veganes Fondue «Samses»
 
Toppings zum Unterrühren im Fondue
Schäleli Dörrtomaten à CHF 3.00
Schäleli Haus-Chilli Mischung à CHF 3.50
Schäleli Trüffelscheiben in Trüffelöl à CHF 11.50

Zum Schnoigge
Essiggemüse à CHF 6.50
Portion Gschwellti à CHF 5.00
Es Gläsli Kirsch à CHF 5.00
Frische Früchte (Apfel & Trauben) à CHF 6.50
Eingelegte Babybirnen à CHF 5.00

***

Dessert
Warmer Schoggi-Zauber
Lauwarmer Lava-Schokoladenkuchen mit Vanille Glace, 
Schlagrahm und Waldbeerensauce
oder
Vermicelles mit Schlagrahm, Meringuebrösel und Vanille Glace

Menüpreis pro Person CHF 61.50



für Fleischtiger

Vorspeise
Kürbiscreme Suppe mit Rahmhaube und Kürbiskernöl

***

Hauptgang
Fondue Chinoise (pro Person 250g Fleisch)

In Bouillon garen Sie in hauchdünne Scheiben geschnittene Rindshuft, Pouletbrust und
Schweinshuft.
Dazu servieren wir 4 hausgemachte Saucen (Knoblauch, Curry, Cocktail und Tatar) sowie
Trockenreis à Discretion.

Fleisch on Top gemischt, 200g à CHF 31.00
Fleisch on Top Rind, 200g à CHF 29.00
Fleisch on Top Poulet, 200g à CHF 26.00
Fleisch on Top Schwein, 200g à CHF 27.00
Extra Sauce nach Wahl, CHF 1.50

***

Dessert
Warmer Schoggi-Zauber
Lauwarmer Lava-Schokoladenkuchen mit Vanille Glace, 
Schlagrahm und Waldbeerensauce
oder
Vermicelles mit Schlagrahm, Meringuebrösel und Vanille Glace

Menüpreis pro Person CHF 79.50



 Alle Käse stammen aus der Milchmanufaktur Einsiedeln. Zu allen
Raclette Menu servieren wir Kartoffeln à Discretion.

Vorspeise
Kürbiscreme Suppe mit Rahmhaube und Kürbiskernöl

***

Raclette Classic Käse
Kräuter, Knoblauch, Pfeffer oder Chilli Käse
Speckstreifen
Essiggemüse
Frische Früchte (Äpfel & Trauben)

***

Dessert
Affogato - Espresso mit Vanille Glace

 10.50
12.50
 8.50
 6.50
 6.50

120g
100g
100g

1 Schäleli
1 Schäleli

Hauptgang
Raclette Plausch gemischt, 5 Sorten je 2 Scheiben

Raclette Classic
Raclette Alpenkräuter vom Kloster Einsiedeln
Raclette Knoblauch
Raclette Pfeffer & Chilli
1 Schäleli Essiggemüse
Gschwellti

Zusätze / on Top

Raclett-Plausch

Menüpreis pro Person CHF 65.00



 

 

Vorspeise
Nüsslisalat mit Croutons und Kürbiskernen
an Hausdressing
*glutenfreie Option möglich

***

Hauptgang
veganes Wild Gulasch
auf Soja Basis, serviert mit Kartoffelstock und Rotkraut
*gluten- und laktosefrei

***

Dessert
Zitronensorbet mit frischen Früchten
*gluten- und laktosefrei
oder
Limettenmousse
*gluten- und laktosefrei

Menüpreis pro Person CHF 49.50

Chalet Spezial

Weil wir wissen, dass nicht alle Gäste die Käseliebe teilen, verwöhnen wir
unsere Gäste mit einer besonderen Alternative: einem würzigen veganen

Gulasch, der die Wärme und Gemütlichkeit unseres Chalets perfekt verkörpert.



Liebe Gäste 

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt. - Wechselkurs CHF/EUR 1:1 – Akzeptierte Karten: Maestro, Mastercard, Visa, VPay 

Verkauf von Bier und Wein ab 16 Jahren, Spirituosen ab 18 Jahren 

In unserer Küche wird ausschliesslich qualitativ einwandfreies Fleisch verwendet. Von
der Aufzucht über die Verarbeitung bis hin zur Zubereitung gelten strenge Richtlinien, die
regelmässig überprüft werden. Frische Produkte bedürfen einer kurzen Lieferkette,
weshalb wir nach Möglichkeit regionalen Lieferanten den Vorzug geben. Diese beziehen
das Fleisch aus folgenden Ländern:

Schweinefleisch - Schweiz
Rindfleisch - Schweiz
Geflügel - Schweiz
Trockenfleisch - Schweiz
Brot - Schweiz

Informationen zu eurem Anlass
Bitte teilet dem Personal vor Ort allfällige Allergien oder Intoleranzen mit
Spätestens 14 Tage vor der Veranstaltung benötigen wir die genaue Anzahl Gäste
sowie deren gewünschten Menüs, die Getränke- und Weinauswahl.
Bis 3 Tage vor Veranstaltungstermin können 5% der Anzahl Gäste gratis storniert
werden. Abmeldungen nach dieser Frist können nicht berücksichtig werden.

Kontaktiere uns!
info@zumfondue.ch


