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Zu uns ins grottino1313 kommen alle, die die 
mediterrane Küche, ein entspanntes Ambiente und 
unsere Gastfreundschaft lieben. Daher ist unser 
einzigartiges Lokal auch ein wunderschöner Ort für 
gesellige Events. Ob Firmenfeier, Geburtstag oder 
Hochzeit – wir machen deinen Aufenthalt bei uns 
zu etwas ganz Besonderem. Hier is(s)t du zu Hau-
se, hier kannst du du selbst sein und mit all deinen 
Gästen la dolce vita geniessen.

Bella Italia - unsere Mitarbeitenden ha-
ben nur Augen für dich.  
Romantisches Kerzenlicht in einer anderen 
Welt. Vergiss die Zeit und geniesse ein zauber-
haftes Stück Italianità mitten im alten  
Industriequartier von Luzern.

Das Restaurant grottino1313 bietet alles,  
was dein Herz begehrt. Sieh zu, wie unsere 
Köch*innen über dem Feuer in der offenen Küche 
mit Herzblut und einem Lächeln auf den Lippen 
für dich kochen. Begeisterung sprüht hier aus 
jedem Detail, lass dich anstecken und teile mit 
uns die Leidenschaft für gute Laune und Essen, 
das glücklich macht.

Amore auf den  
ersten Biss.



Das grottino1313 bietet 
dir grossartige Möglichkei-
ten zum Feiern. Ob im klei-
nen oder grossen Rahmen 
– bei uns findest du genau 
den Ort, den du dir wünscht. 
Mehr über uns und unser 
(Platz-)Angebot findest du 
auf den folgenden Seiten.
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Restaurant
Feiere Dolce-Italia-Events in 
unserem heimeligen und
einzigartigen Ambiente.

Geniesse und feiere zwischen
jungen und alten Weinflaschen

Weinkeller
Wir kochen mit ganz viel Liebe,
Herz und saisonalen Produkten 
– das ist unser Angebot.

Menu

Früher Autowerkstatt - heute 
kreativer Raum für dein Event.

Atelier1313

Kontakt und 
Anfragen

Geniesse unser 
Überraschungsmenu und als 
Begleitung dazu feinste 
Tropfen aus unserem Weinkeller.

Wine & Dine
Klotzen statt kleckern? Dann 
ist unser Apéro richte genau 
das Richtige für deine Gäste.

Apéro Riche

Unsere Vorschläge für  
den kleinen Hunger oder als 
Einstimmung für etwas Grös-
seres.

& Apéro



Für alle, die Genuss und Romantik lieben, 
öffnen wir die alte Holztür und feuern den 
Kamin ein. Komm herein und mach es dir bei 
uns gemütlich.

KAPAZITÄT 
Exklusivnutzung ab 60 Personen 
Sitzplätze: bis zu 70 Personen
Raumnutzung erweiterbar auf bis zu 
130 Personen inkl. Atelier1313 & Wein-
keller

MINDESTKONSUMATION 

Sommer*  
Fr / Sa CHF 8'500 
So - Do CHF 7'500

Winter**  
Fr / Sa CHF 9'500 
So - Do CHF 8'500
*Sommer: Mai–August 
**Winter: September–April

ADMINISTRATIONSPAUSCHALE 
CHF 500
Planungs- und Nachbearbeitungs- 
aufwände bei Hochzeiten  
inkl. Probeessen für zwei Personen 
exkl. Getränke

VERLÄNGERUNGSKOSTEN 
CHF 300
ab 00.00 Uhr und pro angebrochene 
Stunde bis max. 03.00 Uhr

DEKORATION & REINIGUNG
Falls ihr Ballons oder anderes Deko- 
rationsmaterial verwenden möchtet, 
bitten wir euch, dies im Voraus mit uns  
abzustimmen. 
Konfettibomben sind auf der Terrasse 
nicht gestattet. 
Die anschliessende Reinigung wird 
nach Aufwand und separat in Rechnung 
gestellt.

Restaurant
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Im Weinkeller findest du 
nicht nur edle Tropfen, son-
dern auch einen wunderbaren 
Raum für Apéros oder eine 
Weindegustation mit deinen 
Freunden.

Seminar oder Workshop? Hier  
gibt es Platz für dich und dein Team, um 
der Kreativität freien Lauf zu lassen.

Weinkeller
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KAPAZITÄT 
bis zu 37 Personen

MINDESTKONSUMATION 

Mo-So CHF 1'500

VERLÄNGERUNGSKOSTEN 

CHF 300
ab 00.00 Uhr und pro angebrochene 
Stunde bis max. 03.00 Uhr

KAPAZITÄT 
bis zu 18 Personen*
*Ihr benötigt mehr Platz? 
Je nach Verfügbarkeit nehmen wir ein-
fach noch den Weinkeller dazu (Preis 
nach Absprache).

Raummiete ohne Konsumation 

pro Stunde CHF 100 

Technik (inklusive) 

- Whitewall
- Beamer und Leinwand
- Flipchart mit Papier
- Moderationskoffer
- Blöcke und Kugelschreiber
- WLAN

Unser Atelier kann auch für 
kleinere Feiern oder entspann-
tes Beisammensein anlässlich 
eines Geburtstages oder einer
privaten Hochzeitsfeier ge-
bucht werden.



Für den kleinen Hunger oder als Ein-
stimmung für das, was noch kommen 
wird. Wir beginnen im Kleinen schon ganz 
gross. Such dir aus, was dir und deinen 
Gästen gefällt.

GENIESSEN  
VOR DEM ESSEN*
Preis gilt pro Person

Kalte Platte CHF 5.50
Aufgeschnittenes Fleisch,  
Parmino-Möckli und  
knuspriges Brot

Antipasti-Platte CHF 9.50
Kalte Platte inkl.
getrocknete Tomaten und
Oliven

Apéro

Apéro

Apéro Riche

Bruschetta-Platte CHF 13.50
Aufgeschnittenes Fleisch,
Parmino-Möckli, getrocknete 
Tomaten, Oliven, knuspriges Brot 
sowie zweierlei Bruschette

Die Apéros können nur als Ganzes be-
stellt werden, allfällige Änderungen 
müssen schriftlich vereinbart werden.

Für wahre Geniesser und Romantiker  
öffnen wir die alte Holztüre und entfachen 
das Kaminfeuer. Gemütlichkeit, Wärme und 
ein Gefühl von Zuhause zeichnen ihn aus.

Restaurant
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RUSTICO
pro Person CHF 40

-  Aufgeschnittenes Fleisch, 
Parmino-Möckli und Knusp-
riges Brot

-  Saisonale Gemüsesuppe 
oder Gemüsekaltschale nach 
Wunsch

-  gefüllte Champignons aus 
dem Ofen

-  Weissweinrisotto mit  
Cottechino (knackige 
Schweinswürstli)

-  Schoggikuchen (dunkel  
oder hell)

LAUTO*
pro Person CHF 50

Dieser Apéro umfasst dasselbe 
Angebot wie der Apéro «Rusti-
co», jedoch werden zusätzlich 
serviert:

-  Mini-Focaccia-Sandwiches 
mit Fleisch und vegetarisch

-  Tiramisù Classico

FEUERSCHALEN-SPECIAL  
IM WINTER*
Preis gilt pro Person

Mit Alkohol  
an der Feuerschale CHF 9
Glühwein und Heutee

Alkoholfrei  
an der Feuerschale CHF 9
Früchtepunsch und Tee

*Winter: September–April



Seit Jahren kochen wir mit ganz viel Liebe, Herz 
und saisonalen Produkten feinste Menus, die un-
sere Gäste begeistern. Lass auch du dich von uns 
bewirten und überraschen.

Natürlich achten wir auf 
Intoleranzen und Allergien. 
Bitte teile sie uns bis spätes-
tens 10 Tage vor Event mit, 
damit wir uns optimal vorbe-
reiten können.

Kinder: von 3–13 Jahre gilt 
der Räuberteller-Preis CHF 12
Ab 13 Jahren - Normalpreis

Menuvorschläge
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Unsere Menuvorschläge
Preis gilt pro Person

4-GANG-MENU CHF 74
Für alle, die keinen grossen  
Aufwand wünschen - Hinsetzen und  
Geniessen. Salat, Suppe, Pasta,  
Hauptgang und Dessert.

4-GANG-MENU  
MIT KÄSE CHF 79

Salat, Suppe, Pasta, Hauptgang  
und Käse.

5-GANG-MENU CHF 86
Das volle Programm in all seinem Glanz.

Auf Anfrage und für Anlässe ab 40 Personen
versenden wir gerne unsere Menüvorschläge.



Erlebe einen Genussabend im  
grottino1313: Entdecke die Geschichte 
und Herkunft erlesener Tropfen in  
unserem Weinkeller und geniesse dabei 
ein besonderes Menü.

Ein tolles Überraschungsmenu 
geniessen, feinste Tropfen aus 
unserem Weinkeller verkosten 
und erst noch etwas über Wein 
lernen – das alles kannst du 
an einem Genussabend mit 
Weinbegleitung..

Weinerlebnis

WINE & DINE

ABENDMENU MIT WEIN- 
BEGLEITUNG 
Preis gilt pro Person

4-Gang-Abendmenu CHF 113 
5-Gang-Abendmenu CHF 135

Als Start gibt’s unser Huu-
splättli und anschliessend zu 
jedem Gang einen passenden, 
speziell ausgesuchten Wein 
(pro Gang ein Glas).  

Zusätzlich erfährst du, wo der 
Wein herkommt, was ihn aus-
macht und seine Geschichte, 
weil er eben mehr ist als nur 
vergorener Traubensaft.
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Selbstverständlich stehen wir dir gerne für 
einen Besichtigungs- oder Besprechungstermin 
zur Verfügung. Wir freuen uns, deinem nächsten 
Anlass eine sinnvolle Note verleihen und ihn un-
vergesslich machen zu dürfen. Bis bald im Res-
taurant grottino1313.

ADRESSE 
grottino1313
Industriestrasse 7
6005 Luzern

TELEFON  
+41 (0)41 610 13 13

WEBSEITE 
grottino1313.ch

E-MAIL  
info@grottino1313.ch

ANFAHRT MIT DEM ÖV
Mit dem Zug bis  
Luzern Bahnhof, dann 
mit dem Bus B4 Rich-
tung Hubelmatt, aus-
steigen Brünigstrasse 
und 4 Minuten laufen. 
Oder B8 Richtung  
Hirtenhof bis Haltestel-
le Werkhofstrasse und 6 
Minuten gehen.

ANFAHRT MIT DEM AUTO
Ab Autobahn A2  
Richtung Gotthard bis 
Ausfahrt 27 Luzern- 
Kriens. 2a folgen bis 
Voltastrasse, dann über 
Fruttstrasse bis  
Industriestrasse oder 
geradeaus in Brünig-
strasse parkieren.

Kontakt und 
Anfahrt


