Feine Appetitanreger

raffiniert, delikat & einzigartig

& o8

e e’



Empfehlungy Easy

AB 20 PERSONEN

Mineralwasser,
Orangensaft, Prosecco

Getranke
(a discrétion)

Die Qual der Wahl 4 Stiick
Zeitrahmen 30 Minuten
Pauschalpreis 28.- | Person

kmmpm 4.- pro Stiick

Canapé mit Rohschinken & Gurken

Canapé mit Ei & Schnittlauch

Cornet mit Rauchlachs und Meerrettichcreme

Cornet gefiillt mit Tomaten-Tatar '

Garnele, Papaya-Mango Chutney

Asiatischer Glasnudelsalat

Tomaten-Mozzarella Spiess mit Pesto '
Kalamata-Oliven mit Knoblauch und Krautern mariniert

Gemiisestangen-Trio mit Joghurt-Krauterquarkdip

WMMJ’/"WWW 4.- pro Stiick

Ofenwarme Schinken-Gipfeli

Chiliwirstchen mit Pommerysenf

Satay-Spiess mit Erdnusssauce und Sprossen
Gebratenes Cipollata auf Triiffel-Kartoffelstock
Zander-Knusperli mit Sauce Tatar

Quiche mit Speck und Zwiebeln
Parmesan-Suppe mit Pesto in der Espressotasse
Curry-Suppe in der Espressotasse '

Quiche mit Kase #

Blumenkohl gebacken mit Mango-Chutney-Mayonnaise
Frihlingsrollen mit Soja-Dip ‘

Empanadas mit Gemisefiillung

%S&WWW 4.- pro Stiick

Weisses Schokoladenmousse
Panna-Cotta mit Brombeeren-Sauce
Apfelstreuselkuchen mit Schlagrahm

Exotischer Fruchtsalat

Business
Mineralwasser, Orangensaft
Prosecco, Bier

6 Stiick

45 Minuten

38.- | Person

Furst

Mineralwasser, Orangensaft
Prosecco, Bier, Beeren-Bowle

8 Stiick
60 Minuten

50.- / Person

kmmohw 5.- pro Stiick

Cornet mit Rinds-Tatar und Parmesan

Cornet mit Kalbs-Tatar an Marsala-Curry

Cornet mit Thunfischtatar und rauchigem Creme fraiche

Canapé mitRoastbeef, Gurke & Pommery Senf

Lollipop mit mariniertem Rindsfilet und Pistazien

Lollipop mit gebeiztem Lachs und Sesam

Geréaucherte Forelle mit Randen und Pinienkernen

Biiffelmozzarella mit Feige & Sauerrahm * ‘

Falafel-Béallchen mit Hummus

Bruschetta, Rispentomaten, Oliventapenade

WM m&#ﬂpﬁm 5.- pro Stiick

BBQ-Rindsfiletwiirfel auf Wasabi-Kartoffelstock
Wiener-Kalbsschnitzelchen mit Kartoffelsalat

Kalbs-Hamburger mit BBQ-Sauce

Gebratenes Zanderfilet auf Champagner-Kraut

Riesen-Crevetten auf Wasabi-Aioli

Gegrillter Tuna, Wakamesalat, Shisokresse

Gebackener Mozzarella auf lauwarmem Ratatouille

Birnen-Ravioli mit Parmesan und Pinienkerne #

Quinoa Pops mit Apfelerbsencreme

Cremiges Fregola-Sarda mit getrockneten Tomaten

Arborio Risotto, Triiffel & griiner Spargel

S‘ﬁﬁmJﬁ{)ﬁohm 5.- pro Sttick

Chia-Kokos-Pudding mit gegrilltem Ananas-Ragout

Bunte Macarons

Creme brulee mit frischen Himbeeren

Valhrona Schokoladenkdichlein
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Unsere Menit Answahl
raffiniert, delikat & einzigartig




Unsere Hans-Empfehlnng

ik

WINZERSALAT
Blattsalate | Radieschen
gebratene Speckwiirfel

Trauben-Vinaigrette

Fkkk

ZURI-GSCHNATZLETS
zarte Kalbshuftstreifen
kurz gebraten
samige Weisswein-Champignonsauce
glasiertes Broccoli-Blindel
Butternudeln

*kkk

TARTE AU CITRON

samige Zitronen-Buttercreme
Mrbeteigboden
luftige Baiser Haube | Litchi-Kompott

3 Gange 75.-

Exffn

TRUFFEL-BRIE
im Backteig | sémig gebacken
Blattsalat | Grapefruit | Trauben
Pinienkerne | Honig-Vinaigrette

kkkk

KRUSTENTIERSCHAUM
mit Cognac parflimiert
Krabbenwirfel | Yuzu Créme fraiche
Meeresspargel

*kkk

KALBSDUETT
grilliertes Kalbsfilet
geschmortes Kalbsschulterfilet
Armagnac-Reduktion
tasmanischer Bergpfeffer
buntes Gemuse | Rahmspinat
samiger Kartoffel-Gratin

*kkk

WEISSES KAFFEE-MOUSSE

aus der edlen Felchlin-Schokolade
Arabica Kaffee
safranisierte Zwergorangen
Pistazienglace

4 Gange 90.-

Fine dine

KALBSSCHAUM
Kalbscarpaccio
getriffeltes Kalbstatar
Piquillo-Pepper-Pesto
eingelegte Baumniisse
Portulak | Portwein-Feige

F*kkk

TOMATEN-ESSENZ
aus Ochsenherz-Tomaten
Biffelmilch-Ricotta-Ravioli
Edamame | Chiliél-Tropfen
Basilikumkresse

*kkk

SEETEUFEL

gebraten | salziger Lardo
Belugalinsen | Flower-Sprouts
rote Paprika-Emulsion
Blumenkohl-Zitronencreme

*kkk

ROSMARINE-SORBET
Gurke | Limette | Gin

Fkkk

RINDSFILET
rosa gebraten | Steinpilzkruste
Amarone-Cranberry-Reduktion
Gemiisevariation
weisse Polenta-Taler

kkkk

CHAMPAGNER-MOUSSE

im roten Schokoladenmantel
Minze-Baise | salziges Caramel
Quitten-Gelée

6 Gange 140.-

2

Ein Betrieb der Wiger Gastronomie AG
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Das Menii fur Ihren Anlass besprechen wir gerne individuell mit Ihnen. Folgend Beispiele wie ein solches Menii aussehen kann.

Wenii {

Ziegenkése | im Wan Tan-Teig | Birnen-Chutney
Brioche | salzige Mandelcreme | Brunnenkresse
Rindshuftstreifen | rosa gebraten

gruine Pfeffersauce | Gemusebouquet
Waadtlénder-Kartoffelgratin

*k ok kk

Fruchtsalat | Pfefferminz | Zitronensorbet

3 Génge 68.-

Wenii 3

Burrata | Vanille-Cherrytomatensalat | Zucchetti
Grapefruit | Basilikum-Vinaigrette | Pinienkerne
Schweinsfilet | im Speckmantel | gebraten

helle Balsamicosauce | Blattspinat

frittierte Kartoffel-Kroketten

Opfel-Chuechli | im Backteig | frittiert | Zimtzucker
Vanilleglace | Brombeeren-Confit | Rahm

3 Génge 68.-

Wenii &

Swiss Alpine Lachs | hausgebeizt | indisch mariniert
knackiger Randenslaw | orientalisch parflimierte Mandarine
Curry-Crumble | Kokosnuss-Creme

Kalbsduett | gebratenes Filet | geschmortes
Kalbsschulterfilet | helle Portweinsauce

cremiges Erbsenmousse | saisonales Gemiisebouquet
Tessiner Polenta-Schnitte

*k k k%

Tarte au Citron | smige Zitronen-Buttercreme
Mirbeteigboden | luftige Baiser Haube | Litchi-Kompott

3 Géange 89.-

Wenii2

Gemischte Blattsalate | gehackte Eier | Crolitons
gerdstete Kerne | Toskana-Dressing
Kalbs-Geschnetzeltes | kurz gebraten
Barolo-Olivensauce | Zucchetti-& Tomatenragout
gebratene Lyoner-Kartoffeln

Weisses Kaffeemousse | edle Felchlin-Schokolade
Arabica Kaffee | Zwergorangen | Pistazienglace

3 Génge 66.-

Wenii ¢

Triiffelbrie | im Backteig | gebacken

Blattsalate | Trauben | Pinien | Wildhonig-Vinaigrette
Pouletbrust | im Pancetta-Mantel | gebraten

Salsa-Verde | Cocobohnen-& Trockentomaten
Salbei-Tagliatelle

Cheese-Cake | Kekscrumble | eingelegte Aprikosen Melisse
Sauerrahmglace | Rahm

3 Géange 66.-

Wenii &

Ziircher Weissweinsuppe | Trauben

hausgemachte Zitronen-Ravioli | Sprossen | CroGtons
Rindsfilet | rosa gebraten | Amarone-Triiffeljus | Rahmspinat
Champignons | Pommes-Dauphine

Tarte-Tatin | klassisch zubereitet | lauwarm | Vanilleglace
Schlagrahm | Mandelsplitter

3 Génge 85.-
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Wenii 7

Winzersalat | bunte Blattsalate | Radieschen
gebratene Speckwiirfel | Trauben-Vinaigrette

* k k k%

Waldpilzcreme | Wildkrauter | Belper-Knolle
Rindsschmorbraten | im Ofen geschmort

Merlot Sauce | Wurzelgemiise | Kartoffelstock
Panna-Cotta | Beerenragout | siisses Rucola-Pesto
Mandeln | Schlagrahm

4 Gange 82.-
Mau'i/ 9

Kopfsalat | gehackte Eier | Champignons
Gartenkrauter | Senfdressing

Siisskartoffelcreme | Jakobsmuscheln | Belugalinsen
knuspriger Speck | Macadamianuss | Kresse

Kalbsschulterfilet | mit Salbei mariniert | glasiert
Feigenjus | Ratatouille | Kartoffel-Kroketten
Cremeschnitte | hausgemacht | knuspriger, siisser
Blatterteig | englische Vanillecreme
Beeren-Kompott

4 Gange 86.-

Wenii ll

Saibling | hausgebeizt | Miso-Blumenkohlcreme
rauchiger Apfelsenf | Mizunasalat | Haselnlisse

*k k k%

Weissweincreme | Ziircher Riesling-Sylvaner
Trauben-Chutney | Gemise-Teigwaren
Mandelblatter

*k ok kk

Kalbs-Picatta | im Kase-Eimantel | gebraten
Tomatencoulis | Broccoli | Safranrisotto | Rucola
Gebrannte Pistaziencreme | Portwein-Ananassalat
Schokoladen-Splitter

4 Gange 90.-

Wenii §

Rauchlachs-Tatar | Holzkohle-Apfelsenf
Meerrettich-Creme | knuspriger Rucola

* %k k k%

Tomatencreme | Basilikum | Triiffel-Ravioli

* %k k k%

Kalbsschulter | im Ofen geschmort | Morchel Sauce
glasierte Kohlraben | luftiger Kartoffelstock
Cheese-Cake | Calvados-Apfel | Schoko-Crumbles
Sauerrahmglace

4 Gange 86.-

Wenii 10

Carpaccio | hauchdiinne Rindshufttranchen
indische Mayonnaise | Gemiise-Pickles
Parmesan | Rucola

*kk k%

Parmesanschaum | Wurzelgemiise | Triiffel-Ravioli
Kalbsduett | grilliertes Nierstiick & geschmortes
Kalbsschulterfilet | Armagnacjus | Blattspinat | Safrantagliatelle

* %k k ok %k

Creme Brilée | klassisch mit Bourbon Vanille
Rohrzucker Crumble | marinierte Erdbeeren
Zitronen Sorbet

4 Gange 89.-

Wenii 12

Panzanella | italienischer Brotsalat | Scarmozzakase
geschmorte Peperoni | Rispentomate | Barlauchpesto

* %k k k %k

Erbsenschaum | mit Minze verfeinert
rauchiges Paprika-Chutney | braune Butter
Gemuse Dim-Sum

*k ok k%

Angus Huftsteak | grilliert | Sauce-Béarnaise
Blattspinat | Kartoffel-Kroketten

*k k k%

Streusselkuchen | mit Bio-Apfel
nach Grossmutters Ur-Rezept zubereitet
lauwarm serviert | Vanilleglace | Rahm

4 Génge 81.-
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Etwas Kleines zum Stant

Blattsalate mit 5-erlei verschiedenen Blattsalatsorten | gehackte Eier | CroGtons | Kréuterdressing

Burrata Vanille-Cherry-Tomatensalat | Zucchetti | Grapefruit | Basilikum-Vinaigrette | Pinienkerne
Triiffel-Brie im Backteig | gebacken | Blattsalate | Trauben | Pinienkerne | Wildhonig-Vinaigrette #
Kalbsschmaus Carpaccio & Tatar | Piquillo-Pfeffer-Pesto | dunkle Baumniisse | Portulak | Portweinfeige
Entenleber-Terrine mit Portwein veredelt | Sauternes-Gelée | Feigen-Chutney | Friséeblatter | Toastbrot
Rauchlachs-Trio Sashimi-, Tatar & Pralinée | Granny-Smith-Gelée | Kabis-Wasabi Salat | eingelegter Ingwer

Kalbs-Tataki kalte Kalbs-& Tunatranchen | Sesammantel | Mango-, Gurken-& Paprikasalsa | Limonen-Creme

Supptren

Tomaten-Essenz aus Ochsenherztomaten | Riccota-Ravioli | Edamame | Chili-Ol | Basilikum-Kresse #
Krustentierschaum mit Cognac parfiimiert | Krabbentatar | Créme-Fraiche mit Yuzu | Meeresspargel
Creme-Dubarry sémige franzésische Blumenkohlcremesuppe | mit Bourbon-Vanille | Knoblauch-Crodtons #

Steinpilzcreme mit Armagnac verfeinert | Krauter | Wildenten-Tatar | Schalotten-Confit | Walnuss | Thymiandl

Wawme orspeisen

Triiffel-Ravioli (Hausspezialitat) hausgemacht | an samiger Champagner-Rahmsauce | Triiffelhobel | Rucola
Seeteufel gebraten | salziger Lardo | Belugalinsen | Flower-Sprouts | Paprika-Emulsion | Blumenkohl-Zitruscreme
Riesencrevetten in Krauterbutter gebraten | samiger Venere-Risotto | Erbsen-Chili-Pesto | Kresseblatter

Wachtelbrust im Pistazienmantel | saftig gebraten | getriiffelter Kartoffelstock | Portwein-Orangensauce

Heischlose Gevichle

Waldpilzragout 4-Pilzsorten | Weissweinrahmsauce | Wiesenkrauter | Rosenkohlblatter | Trauben | Nudeln #

Gemiise-Tarte ofenfrisch serviert | mit Ratatouillegemiise | Erbsenpesto | Zitronendip | Wildkrautersalat

Blumenkohlsteak gebraten | gelbes Karotten-Chutney | Haselnlisse | Portulak | Parmesan | braune Buttersauce #

Nudeln-Puttanesca nach Nonna's Rezept | 12 Stunden gekocht | Kapern | schwarze Oliven | Parmesan | Rucola

Wi Geduld geangell

Heilbutt-Medaillons pochiert | Martinisauce | gebratene Riesencrevette | getriiffelter Wirsing | Dill-Nudelnest
Wolfsbarschfilet gebraten | Zitronen-Kapern-Beurre Blanc | junges Gartengemdise | Kartoffel-Schnittlauchstock
Ziirisee-Eglifilets im Champagner-Teig | goldbraun frittiert | Tartar-Sauce | Krauter-Kartoffeln | Zitronenstern

Bachforellenfilet gebraten | salziger Lardo | Meerrettichsauce | Champagner-Sauerkraut | Majoran-Bratkartoffeln

20--
19.-
23-
2.-
22-
2.-

16.-
19.-
16.-
19.-

20.-
28.-
25.-
22.-

34.-
32.-
29.-
27 .-

42-
40--
44.-
39.-
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Zowle Fleischsliicke

Rindsfilet medium gebraten | Steinpilzkruste | Sauce-Béarnaise | buntes Gartengemiise | weisse Polenta-Taler 58.-
Stroganoff Rindsfiletwiirfel | gebraten | Paprika-Rotweinsauce | Sauerrahm | Broccoli | Nudelnest 48.-
Beeuf-Bourguignon Rindsschulterspitz | Burgundersauce | Speck | Silberzwiebeln | Broccoli | Tagliatelle 40.-
Entrecote im Krautermantel | im Ofen am Stiick rosa glasiert | Portweinsauce | Rahmblattspinat | Kartoffelgratin 54.-
Angus-Huftsteak rosa grilliert | gerducherte Sauce-Hollandaise | Zwiebelringe | Blattspinat | Polenta-Gnocchi 48.-
Kalbssteak mit Grand-Mariersauce | rosa grilliert | Morchel-Cognacsauce | buntes Gemiise | Kartoffel-Kroketten 52.-
Ziiri-Gschnatzlet’s sautierte Kalbshuftstreifen | sémige Champignons-Rahmsauce | Mandel-Broccoli | Rdsti 39.-

Kalbsduett Kalbsnierstiick & geschmortes Kalbsschulterfilet | Armagnac-Reduktion | buntes Gemiise| Rahmspinat | Krauter-Nudeln ~ 48.-

Kalbs-Blanquette Kalbsragout | Lardonstreifen | Weisswein-Morchel-Velouté | Vichy-Karotten | Polenta-Gnocchi 42.-
Kalbs-Picatta Ei-Kasemantel | Zitronen-Kapern-Vinaigrette | Trockentomate | Pfirsich | Safran-Risotto | Rucola 44 -
Schweinsfilet-Medaillons im Pfeffermantel | gebraten | Prosciutto | Portwein-Kirschenjus | Karotten | Risotto 39.-
Schweinssteak saftig gebraten | Morchel Kruste | Pflaumen-Rotweinsauce | Lauchragout | Kartoffelgratin 36.-
Huhnragout-Marengo in Tomaten-Brandy-Sauce | Flusskrebse | Champignons | Croitons | Trockenreis 36.-
Barbarie-Entenbrust rosa grilliert | Grand-Marniersauce | Zwergorangen | Kiirbis | Quitten | Kastaniencreme 42.-
Siisse Traume

Uberraschungs-Schmaus 5 siisse Stinden | Lassen Sie sich tiberraschen 26.-
Weisses Kaffeemousse edle Felchlin-Schokolade | Arabica Kaffee | safranisierte Zwergorangen | Pistazienglace 16.-
Cheese-Cake siisse Philadelphia-Creme | Keks-Crumble | eingelegte Aprikosen | Melisseblatter | Sauerrahmglace 17.-
Opfel-Chuechli im Backteig | frittiert | in Zimtzucker gewendet | Vanilleglace | Brombeeren-Confit | Rahm 15.-
Fleischkase im Ofen gebacken | Madeira-Jus | Senf | Kartoffelgratin | kleiner gemischter Salat 28.-
Schiiblig Schweins-& Rindswurst | im Sud pochiert | hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat | siisser Senf 27.-
Kalbshackbraten hausgemacht | mit Chorizo verfeinert | glasiert | Pilzrahmsauce | Broccoli | Kartoffelstock 33.-
Plattli Beinschinken | Landrauchschinken | Chorizzo | Trutenbrust | Bergkase | Essiggemuse | Brot | Butter 32.-

ot
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