


LIEBE GASTE

Vielen Dank fur Ihr Interesse an einem Apéro im Restaurant Spitz oder dem Landesmuseum
Zurich.

Wir bieten lhnen professionelle Beratung bei der Planung und Durchfihrung lhres Events und
stehen Ihnen vor Ort mit unserem Team zur Seite. Sie kdnnen Ihren Apéro oder lhr Flying Din-
ner ganz individuell, nach Ilhren Winschen gestalten, oder Sie buchen bequem eine unserer
Pauschalen fur Ihren Anlass.

Alle Pauschalen enthalten neben den Speisen und Getrédnken auch bereits die Servicekos-

ten, sowie die Basisinfrastruktur wie Stehtische, Tischwd&sche und Dekoration.

Unsere Speisen und Getranke werden sorgfaltig von uns ausgesucht. Bei der Auswahl unse-
rer Lieferanten und Partner achten wir sehr auf Werte wie Nachhaltigkeit und nach Méglich-
keit regionale und biologische Produktion.

Bei Fragen und fur Beratungen nehmen Sie einfach Kontakt mit uns auf.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage auf: anlass@restaurantspitz.ch

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
Herkunft Fleisch: Kalb, Rind, Schwein Poulet: CH, Bresaola IT, Fisch: Saibling CH, Forelle DK. Brot und Backwaren: Schweiz.
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen tber mdgliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Mit M markierte Gerichte sind vegan



APEROPAUSCHALEN

(Die Preise verstehen sich pro Person)

APERO
35

» Gerducherte Mandeln
 Marinierte Oliven
« Sternberger Chasmockli

INKLUSIVE GETRANKE & SERVICE

—— FLYING DINNER ——
85

+ Ger&ucherte Mandeln

+ Marinierte Oliven

+ Suppenshot

« Siedfleischsalat

+ Ochsenherztomate

+ Creperoulade

+ Melonen-Thymian Risotto

« Pfirsich—Lavendel Creme
Bralée

INKLUSIVE GETRANKE & SERVICE

APERO PLUS
45

+ Geréucherte Mandeln

+ Marinierte Oliven

« Geflllte Blatterteigschnecken
(verschiedene Sorten)

INKLUSIVE GETRANKE & SERVICE

— FLYING DINNER DELUXE —
125

« Marinierte Oliven

+ Gerducherte Mandeln

+ Suppenshot

« Kalbstatar

+ Saiblingstatar

+ Ochsenherztomate

« Lammrack mit Ratatouille

+ Apfelschweincarée

« Tomatengnocchi

* Zitronencreme mit Pistazien

+ Erdbeer-Cheesecake und
Espresso

EINFACH SPITZ
65

+ Geréucherte Mandeln

+ Marinierte Oliven

+ Gemischte Antipasti mit
Grissinis und gerdstetem
Sauerteigbrot und Stern-
berger Ché&smockli, dazu
Kartoffel —Joghurtdip mit
Wildkr&utern

INKLUSIVE GETRANKE & SERVICE

INKLUSIVE GETRANKE & SERVICE

v
— FLYING DINNER VEGAN -

85

+ Gemusechips

+ Marinierte Oliven

* Rieslingsuppe

+ Ochsenherztomate
« Panzanella

+ Gemusestroganoff
« Grillierter Lattich

* Zitronencreme

INKLUSIVE GETRANKE & SERVICE

Bei allen Pauschalen sind Mineralwasser, Hauswein, Prosecco und Bier, sowie Servicepersonal und Standardinfrastruktur inklusive. Danach

werden die Getrdnke nach Verbrauch verrechnet. Die Pauschalzeit beginnt mit Ausschank der ersten Getrénke und kann nicht in mehrere

Teile aufgeteilt werden. Ab 60 Minuten nach Ende der Pauschalzeit werden CHF 55.— pro Servicemitarbeiter pro Stunde verrechnet. Aus-

genommen sind kleine Anl&sse in unserer Bar, bei denen kein zusatzliches Personal bereitgestellt werden muss. Zusatzlich kdnnen Kosten

fur Raummiete, sowie Technik oder andere Sonderwinsche anfallen.



GUTES ZUM TEILEN FUR DEN ANFANG

Fur lhren Apéro kdnnen Sie sich auch ein individuelles Menl zusammenstellen.
Nachfolgend finden Sie unsere Auswahl unserer kulinarischen Késtlichkeiten.

Sternberger Chasmdckli (pro Portion) 8.5
Gerducherte Mandeln (pro Portion) 6
Marinierte Oliven (pro Portion) 7.5
Gemise — und Brotchips (pro Portion) 7.5

Gefillte Blatterteigschnecken verschiedene Sorten (pro Portion) 6.5

Vesperplattli (pro Portion) 13

mit Rauchsalami, Bresaola, Chermignon Knoblauchwurst, Bindner Rohschinken,
Bergheublumenkdase, Dallenwiler Geissenrolle, Malégin, Parminomadckli

und Alp Bésbachi Kése

Antipasti Plattli (pro Portion) 11
Grilliertes Gemuse der Saison mit Grissinis und gerdstetem Sauerteigbrot,
dazu Kartoffel = Joghurtdip mit Wildkréutern

BELEGTE HOLZOFENBROTE (pro Stick)

Olivenbrot 7.5
mit Pouletbrust und Trotato Créme

Tomatenbrot 7.5
mit Roastbeef und Remouladensauce

Kérnerchnorzli 6.5
mit Oliventapenade und Grillzucchetti

Kartoffel — Nussbrot 6.5
mit HUttenk&se und Rauchmandelcrumble

SUPPENSHOTS

Barlauchcremesuppe (Frahling) 6.5
mit Brioche Croutons

Griine Gazpacho (Sommer) 6.5
mit Basilikum

Rieslingsuppe 7.5
mit Trauben



FLYING DINNER

KALT

Tatar vom Milchkalb 14
mit eingemachtem Gemuse, Brioche und Triffelol

Tartar vom graved Saibling 14
mit Kérnerbrot, Gurken und Radieschen

Vitello Trotato 14
mit Kaperndpfeln und eingelegten Zitronen

Grillierte Ochsenherztomate 9.5
mit Cherrytomaten — Relish und Rucola

Crépe Rouladen 10
mit Poulet, Rauchpaprikacréme und Brunnenkresse

Siedfleischsalat 12
mit GemUse und frischen Krdutern

Panzanella 8.5
Brotsalat, mit frischem Gemuse und Balsamico

Carpaccio von der Zucchini 11
mit Geissenkdse und Schwarzem Knoblauch

WARM

Gemiusestroganoff 11
mit Wildreis

Tomaten — Gnocchi 12
mit Auberginenmus und Zucchetti

Lammrack, rosa gebraten 19
mit Susskartoffeln und Ratatouille

Grillierter Lattich 12
mit Bergkréutersalsa und Dinkelpops

Kalbshackbraten 15
mit Pilzsauce, Kartoffelstampf und Erbsen

Knusper — Praline vom Perlhuhn 15
auf Rosmarin-Bramata

Apfelschweincarrée 12
mit Marsalasauce, Bratkartoffeln und Rostzwiebeln

Melonen - Thymian Risotto 13
mit Hirtenkdsewdrfel



FLYING DINNER

suUss

Weisses Schokoladenmousse 10
mit Feigen

Zitronencréme 7.5
mit Pistazien

Aprikosen Trifle 11
mit Rosmarincrumble und Soja Frischkdsecreme

Pfirsich— Lavendel Créme brulée 95

Erdbeer - Cheescake 8.5
mit Erdbeercoulis

HAUSGETRANKE

WEINE
PROSECCO MONGOLFIERA BRUT, Althea, Confin, Veneto, 61

FLORA & FAUNA, Vincent Eymann, Neustadt, Pfalz 2022, 59

Riesling, GewdUrztraminer und Muskateller

BARBERA M «LE MARIE», Azienda Agricola Le Marie, Pinerolese, Piemonte 2021, 66

MINERAL
Goba Mineral still / laut 11, 8.5
Eistee, hausgemacht, 1l, 12

Obstsaft, trib, 1, 1

BIER
Spitz Bier bio 0.33l, 6

Appenzeller Sonnenwendlig (alkoholfrei) 5.5

Weitere Getrdnke finden Sie auf unserer Homepage, wir beraten Sie zudem gerne bei der

Auswahl von passenden Weinen oder von Cocktails aus unserer Bar.



REGELWERK FUR IHREN ANLASS IM SPITZ
(AGB)

Wir freuen uns sehr, dass Sie lhren Anlass bei uns im Spitz ausrichten méchten. Folgende AGB's gelten
fur Anldsse bei uns:

1. GULTIGKEIT VON OFFERTEN

Ausgearbeitete und Ubermittelte Offerten sind jeweils ab Zustellungsdatum fir 20 Tage glltig.

Bei kurzfristigen Anfragen (von weniger als 30 Tagen) besteht eine Offertenguiltigkeit von 3 Tagen.
Die in der Offerte angegebenen voraussichtlichen Teilnehmerzahlen sind massgeblich fur die Wahl
des Raumes, sowie des Setups. Sollte sich die Personenzahl erhdhen und somit die maximale Auslas-
tung des Raumes Uberschritten werden, kann die SPUNTEN AG nur die maximale Personenanzahl fur
den jeweiligen Raumes bewirten. Ein Raumwechsel kann nicht garantiert werden. Nehmen Sie daher

bei Anderungen maéglichst direkt Kontakt mit uns auf, um die Machbarkeit zu prifen.

2. TEILNEHMERZAHL UND MENU

Um Ihnen einen reibungslosen Ablauf Ihres Anlasses zu garantieren, ist es erforderlich, dass Sie aus
unserem Angebot ein einheitliches Menu fur alle Ihre Gaste auswdhlen. Selbstverstandlich kann far
Gaste, welche vegetarisch oder vegan essen mdchten, eine Alternative bestellt werden. Bitte klaren
Sie im Vorfeld allfallige Allergien und besondere Didten lhrer Gdste ab und teilen Sie uns diese fristge-

recht mit. Verspdtete Angaben kdnnen nur noch nach Verfugbarkeit umgesetzt werden.

Mit der Bestatigung der Offerte muss eine vorraussichtliche Teilnehmerzahl Gbermittelt werden. Bei
Veranstaltungen mit mehr als 50 Teilnehmern bendtigen wir 30 Tage vor dem Anlass eine garantierte
Teilnehmerzahl. Diese Zahl kann nur noch um 20% nach oben oder unten korrigiert werden.

Die definitive Personenzahl muss bis 7 Werktage vor dem Anlass mitgeteilt werden.

Bei einer Reduktion der Personenzahl weniger als 7 Werktage vor dem Anlass kdnnen diese im Preis
generell nicht mehr berlcksichtigt werden.

3. ZUSTANDEKOMMEN DES VERTRAGES

Gestutzt auf die Angaben des Kunden unterbreitet die Spunten AG eine detaillierte Offerte. Nach
einer Prufung der Offerte durch den Kunden werden mégliche Anderungen und Korrekturen in den
Auftrag einbezogen und ihm zugesandt. Mit seiner schriftlichen Rickmeldung seines Einverstandnis-
ses mit der Auftragsprdzisierung kommt ein rechtsverbindlicher Vertrag zustande. Auf Wunsch stellen

wir Ihnen einen schriftlichen Vertrag zu.

4. PREISE, ZAHLUNGEN & RECHNUNGSSTELLUNG

Gerne erstellen wir Ihnen eine Rechnung fur lhren Anlass, die innert 10 Tagen und ohne Abzlge zu
begleichen ist. Bei Zahlungen aus dem Ausland tragt der Kunde die Spesenkosten der Bank.

Bei Rechnungsbetrdgen unter 400 CHF erheben wir eine Bearbeitungsgebuhr von 20 CHF

Zahlungen auf Rechnung akzeptieren wir nur innerhallb der Schweiz bei vorheriger Bereitstellung einer

gultigen schweizer Rechnungsaddresse.



Sollten Sie keine schweizer Rechnungsadresse haben, kénnen Sie eine Vorauszahlung in Hohe der

Offerte machen. Anderenfalls muss die Rechnung vor Ort am Ende des Anlasses beglichen werden.

Auf Wunsch kann der Kunde die Gesamtrechnung auch direkt am Schluss des Anlasses mit Bargeld,
sowie allen géngigen Kreditkarten bezahlen. Bitte teilen Sie uns dies vorgdangig mit. Eine Abbuchung

von Kreditkarten ist nur noch vor Ort moglich.

4.1. RECHNUNGSADRESSEN UND SUPPLIERFORMULARE

Bitte teilen Sie uns die gewlnschte Rechnungsadresse bei der Buchung mit, nach Rech-
nungsstellung berechnen wir bei nachtraglicher Adressénderung eine Bearbeitungsgebuthr
von 25 CHF

Wir erstellen unsere Rechnung mit Angabe der notwendigen Firmendaten mit QR-Code fur
die einfache Verarbeitung. Fur das Ausfullen von Supplierformularen oder vergleichbaren
Registrierungen fur finanzielle Abwicklungen lhrer Veranstaltung berechnen wir eine Gebuhr
von 50 CHF

4.2. TRINKGELD
Wiinschen Sie dem Personal ein Trinkgeld zu geben, begrissen wir das sehr, das Team wird
sich freuen. Zur Verinfachung bitten wir Sie, dieses am Anlass direkt in Bar zu Uberreichen.

Die SPUNTEN AG behdlt sich vor fur gréossere Anldsse eine Teilvorauszahlung bis 75 % der
definitiven Offerte zu verlangen.

5. RUCKZUG / ANNULATION EINES AUFTRAGES
Bei einem Ruckzug/ Annulation des Auftrages wird folgende Abgeltung der rechtsverbind-
lich vereinbarten Leistungen in Rechnung gestellt:

BEI ANLASSEN BIS 50 PERSONEN:

Bis 30 Tage vor dem Anlass: keine Kosten
30 = 15 Tage vor dem Anlass 25 %

14 — 8 Tage vor dem Anlass 50%

7 — 1Tage vor dem Anlass 100%

BEI ANLASSEN AB 51 PERSONEN:

Bis 60 Tage vor dem Anlass: keine Kosten
60 - 30 Tage vor dem Anlass 25 %

30 - 15 Tage vor dem Anlass 50%

ab 14 Tage vor dem Anlass 100%



6. VERSICHERUNG DER VERANSTALTUNG
Der Abschluss von Sach-, Personen- oder sonstigen Risikoversicherungen fur die Veranstal-
tung obliegt dem Kunden.

7. EXTERNES MATERIAL UND DIENSTLEISTUNGEN DRITTER

Bendtigen Sie externes Material oder Dienstleistungen helfen wir Ihnen gerne mit unseren
Erfahrungen und Netzwerken weiter, damit Ihre Veranstaltung ein Erfolg wird. Fur die Orga-
nisation der Dienstleistungen Dritter erheben wir eine Pauschale von 15% auf die vereinbarte
Leistung, mindestens aber 50 CHF.

8. ANWENDBARES RECHT UND GERICHTSSTAND

Gerichtsstand ist Zurich und wir verfahren in jedem Fall nach Schweizer Recht.

ZUrich, Januar 2025

Spitz Restaurant / Bar / Bistro / Anld&sse
Spunten AG

Museumstrasse 2

8001 Zurich



