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Cfcg tal
?@M sew/ient

auf Brioche mit Belper Knolle und grobem Senf

Gerostetes Poulet

mit Kokosflocken, Ingwer und Limette

Hausgebeizter Lachs

auf Melba-Toast mit Yuzu-Mayonnaise und eingelegtem Rettich

Gerauchertes Forellenmousse

auf Bruschetta mit Korianderpesto

Mini Pita

gefullt mit mediterranem Gemuse

Auberginen-Kaviar

auf Focaccia mit Tomaten-Tapenade

Karotten-Ingwerwurzelsuppe

mit Schnittlauchdl

kokok

Brownie Fudge
New York Cheesecake mit Basilikum-Minze Pesto
Oreo Cup Cakes (vegan)
Mango-Kokos Schnitte
CHF 60.00 pro Person

Das Angebot ist buchbar ab 30 Personen,

bei einer geringeren Personenanzahl unterbreiten wir Innen gerne ein individuelles Angebot.

Alle Preise exkl. MWST



Snacks
) Steltischen verteilt

GAMMA Niisse und Gemiisechips
CHF 7.50 pro Person

Oliventapenade
mit Bruschetta
CHF 5.50 pro Person

Jumi-Hartkasewiirfel “Ausbrecher”

und marinierte getrocknete Tomaten
CHF 7.50 pro Person

A’pe/w'
Plying senvient
Tatar vom Schweizer Rind

auf Brioche mit Belper Knolle und grobem Senf

Hausgebeizter Lachs

auf Melba-Toast mit Yuzu-Mayonnaise und eingelegtem Rettich

Mini Pita

gefullt mit mediterranem GemuUse

Karotten-Ingwerwurzelsuppe

mit Schnittlauchol

19.00 CHF pro Person

Tauschen Sie die vier die Aperohdppchen ganz nach lhren Winschen

mit den Kreationen aus dem Cocktailangebot aus.

Die Snacks und Apérovariation sind ausschliesslich in Kombination mit einem Menu buchbar.

GAM MACATER'NG© Alle Preise exkl. MWST



Apirs ricke
ﬂm servient

Teriyaki Roastbeef

mit Glasnudelsalat und Sesamjoghurt

Gebeizter Swiss Lachs

mit ZitrusfrOchten

Randen mit Burrata

und karamellisierten BaumnuUssen

Weisse Tomatensuppe
mit Basilikumol

kK k

Sous-vide gegartes Kalbsschulterfilet
mit blauem KartoffelpUree und Pfalzerkarotten

Felchen
mit Zitrusfrochte-Risotto und grinen Bohnen

Schwarze Spinat-Ricotta-Ravioli
mit KrGuterpesto und Datterini Tomaten

kK sk

Schokoladenmousse

mit Beeren und Schlagrahm

Saisonaler Streuselkuchen

CHF 67.00 pro Person

Alle Preise exkl. MWST



Menu

Saisonaler Salat (Rucola oder Nissli)
mit gehobeltem Parmesan,
Daftterini Tomaten-Confit oder marinierten Waldpilzen

und saisonalem GAMMA Dressing

kkk

Apfel-Sellerie-Suppe

mit Nussol

koK sk

Roastbeef

mit Rosmarinjus, Kartoffelgratin und gerdsteten bunten Karotten

kkk

Warmes Schokoladenkiichlein

mit flussigem Kern, Joghurt-Waldbeerglace

Dazu servieren wir ein Brotli, sowie Olivendl und Fleur de Sel

Meniipreise
CHF 75.- pro Person

in 3 Gangen mit Suppe als Vorspeise

CHF 77.00 pro Person

in 3 G&ngen mit Salat als Vorspeise

CHF 85.00 pro Person

in 4 G&ngen

GAM MACATER'NGG Alle Preise exkl. MWST









