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·  B I M  P O R T I E R  ·  

D I E  H E I M E L I G E  W I N T E R B E I Z  I M  W A N K D O R F  C I T Y  

 

 

Im Aussenbereich der Freibank gemütlich am Feuer mit 
Glühwein und Glühmost anstossen und dazu ein chüschtiges 

Raclette vom Holzkohle Grill geniessen. 

Ein perfekter Ort für einen geselligen Abend mit 
Freunden, Familie und Bekannten sowie für  

deinen Event an der frischen Luft.  
 

So geht Winter! 
 

Das Essen findet draussen auf unserer  
vor Witterung geschützten Veranda statt. 

Dein persönlicher Raclette Holzkohle-Tischgrill  
sowie unsere Decken werden dich warmhalten. 

Trotzdem empfehlen wir gutes Schuhwerk  
und warme Winterkleidung dabei zu haben. 

 
Wir freuen uns dich bald  

«bim Portier» begrüssen zu dürfen. 
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·  R A C L E T T E  T I S C H G R I L L  ·  

Das	Essen	wird	pro	Anzahl	Personen	verrechnet,	die	bis	drei	Tage	vor	
dem	Anlass	der	Freibank	mitgeteilt	worden	sind.	

 
 

R A C L E T T E  V O M  H O L Z K O H L E - T I S C H G R I L L  5 4 . 0 0  

• Vegetarische Gerstensuppe 
• Heisse Marroni 
• Käse 

o Nature Raclette von Jumis 
o Geräucherter Raclette von Jumis 
o Knoblauch Raclette von Jumis 

• Würzmischungen 
o Paprika-Chilimischung  
o Kräutermischung 
o Pfeffer 

• Eingemachtes/Hausgemachtes 
o Zwiebel-Chilikonfit 
o Gepickelte Essiggurken 
o Sauerkabis mit Safran 
o Senffrüchte 

• Kartoffeln 
• Bratspeck vom «Duroc Säuli» 

 
 
 
Gerne kannst du vor Ort zusätzlich Würstchen sowie 
Süssspeisen aus dem Tagesangebot bestellen. 
 
Falls sich aus dem Angebot Fragen oder Anregungen 
ergeben, beraten wir dich auf Anfrage gerne. 
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·  P R O D U K T E  H E R K U N F T  ·  

 

Raclette Käse:  
Käserei Jumi / Boll 

 
Senffrüchte:  

Hausgemacht mit Früchten aus der Region Bern 
 

Essiggurken:  
Hausgemacht mit Gurken vom „Hof Am Stutz“ / Kaufdorf 

 
Sauerkabis:  

„Chabishoblete“ Toffen / Gürbetal 
Im Oktober von unserem Team eingemacht und fermentiert 

an der „Chabishoblete“ in Toffen 
 

Kartoffeln: 
Seeland 

 
Speck vom „Duroc Säuli“: 

Tannenhof / Kiesen 
 
 
 
 
 

 
Preis pro Person in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
Über Zutaten in den Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren dich unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 


