
Molkenstrasse 15
8004 Zürich
+41 44 211 80 04
hello@bankzuerich.ch
bankzuerich.ch

Mitten im Kreis 4 an urbaner Lage bieten wir täglich Platz
um sich zu treffen und kulinarisch zu verwöhnen.

Es freut uns, dich in unserer kleinen Oase
in familiärem Ambiente bedienen zu dürfen.

Let’s Bank.



ANZAHL PLÄTZE

Terrasse
sitzend   140
stehend   200

Restaurant
sitzend   80

stehend   100 - 120

Speak Easy
sitzend   20

stehend   40 - 45

ÖFFNUNGSZEITEN

Mo.   10.00 - 23.00 Uhr

Di.-Sa.   9.00 - 24.00 Uhr

So.   9.00 - 22.00 Uhr

MINDESTKONSUMATIONEN

Freitag
Anzahl Personen   ab 50

Mindestkonsumation   CHF 12’000.–
ab 16.30 Uhr

Samstag
Anzahl Personen   ab 50

Mindestkonsumation   CHF 10’000.–
ab 18.00 Uhr (oder nach Absprache)

Sonntag bis Donnerstag
Anzahl Personen   ab 50

Mindestkonsumation   CHF 8’000.–
ab 17.00 Uhr



APERO

Hummus & Pita Bread V+

Kichererbsen, Tahini,  
grüne Chili-Koriander-Salsa

13

Cold Platter 
Schnebel Kuh Käse, Tomme, Salsiz 

geschmorte Peperoni, Zwiebeln
22

Polenta Fries V+ 
Trüffelmayonnaise,gepickelter Rettich

13

Triple Dip V

Hummus, Fetacrème, Auberginenpüree,  
Rosmarin-Focaccia

25

Knoblauch-Spinat Focaccia V+

13

Rosmarin Focaccia V+

10

TAVOLATA ABEND * 

Vorspeise
Tuna Tatar
Burrata V

Beetroot Carpaccio V+

Onsen Egg V

 
Hauptgang
Beef Kebap 

Spicy Shrimps
Crispy Sesame Chicken

Falafel V+

Roasted Cauliflower V

Baked Pumpkin V+

Dessert
Baklava V

Chocolate Mousse V

 
pro Person   74

Flying möglich auf Anfrage

* Saisonale Anpassungen möglich

TAVOLATA BRUNCH

Birchermüesli V

Joghurt mit Früchten und Granola V

Fruchtsalat V+ 
Avocado mit Tomatensalsa V+

Konfi, Honig & Butter
Weich- und Hartkäse V

Rohschinken 
Rauchlachs mit Crème fraîche

Brot von John Baker: 
Croissant, Vollkornbrot und Butterzopf

 
pro Person   36

v   vegetarisch /  v+   vegan

Fleisch- & Fischherkunft: 
Bitte beachten Sie unsere spezielle Hinweistafel.

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten 
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Preise in CHF inkl. MwSt.



SPARKLING
  10 cl 75 cl

Ferrari Maximum Blanc de Blancs   Chardonnay – Ferrari, Trentino 12.5 72

Ferrari Maximum Rosé   Pinot nero, etc. – Ferrari, Trentino  78

WHITE WINES
  10 cl 75 cl

Riesling Secret Sommelier Society Riesling trocken – Wegeler, Rheingau 9 62

Lugana Riserva Turbina – Selva Capuzza, Lombardia  64

Sancerre Grande Réserve Sauvignon blanc – Henri Bourgois, Loire  76

Roero Arneis Arneis – Bruno Giacosa, Piemonte  79

  vegan

Preise in CHF inkl. MwSt.

ROSÉ WINES
  10 cl 75 cl

Château Val de Joanis Syrah, etc. – Château Val de Joanis, Luberon 8.5 56

RED WINES
  10 cl 75 cl

Barrua Carignano, etc. – Punica, Sardenga  80

Il Carbonnaione Sangiovese di Lamole – Poggio Scalette, Toscana  91

PSI Tempranillo – Bodegas Alnardo, Ribera del Duero  88

Pintia Tempranillo – Bodegas Pintia, Toro  126

Pinot Noir J Vineyards & Winery, Russian River Valley  94

BANK WATER

Wasser à discrétion!
Still oder Sparkling
4 CHF pro Person



ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN

BANK
Kafibank AG

Parteien und Vertragsschluss
Die BANK, fortan Dienstleister genannt, erbringt Bankett- und 
Cateringleistungen für Anlässe jeglicher Art seiner Kunden, fortan Veranstalter 
genannt, nach Massgaben des individuell abgeschlossenen Detailvertrages. Der 
Vertrag kommt mit der Unterzeichnung des Detailvertrages zu Stande.

Schäden
Der Veranstalter haftet in jedem Fall für alle Schäden, die an Räumen, 
Einrichtungen, Mobiliar und Umschwung entstehen. Bei Schäden oder Verlust 
von gemieteten Geräten haftet der Veranstalter. Der Dienstleister lehnt jegliche 
Haftung ab.

Preise
Teuerungsbedingte Preisänderungen sind vorbehalten. Sämtliche Preise sind in 
CHF aufgeführt und verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Personenanzahl
Die definitive Personenanzahl muss bis spätestens 72 Stunden vor Anlass 
gemeldet werden. Sie gilt als Grundlage der Rechnungsstellung.

Ab 3 Werktagen vor Anlass verrechnen wir das gewählte Menü zu 100% der 
zuletzt gemeldeten Personenanzahl.

Anzahlung
Der Dienstleister behält sich vor, bei Vertragsabschluss eine Vorauszahlung bis 
zu einem Drittel des zu erwartenden Umsatzes zu verlangen. Die Reservation 
ist in diesem Falle erst verbindlich nach dem Eintreffen der Zahlung.

Annullierungsbedingungen 
Tritt der Veranstalter vom Vertrag zurück, gelten folgende Richtlinien:
Bei Exklusiv-Anlässen:
bis 14 Tage vor Anlass keine Kosten
bis 7 Tage vor Anlass 50 %
unter 7 Tage vor Anlass 100 %

Bei Anlässen:
bis 48 Stunden vor Anlass keine Kosten
unter 48 Stunden vor Anlass 50 %

Zapfengeld
Als Betrieb der Bindella Gruppe inklusive eigenständiger Weinproduktion 
werden grundsätzlich vom Veranstalter mitgebrachte Weine nicht 
ausgeschenkt. 

Zahlung
Für jeden Anlass wird eine Rechnung erstellt, diese ist in der gewährten 
Zahlungsfrist zu begleichen. Bei Zahlungen mit der Kreditkarte wird eine 
Kommission von 3 % vorbehalten.

Gerichtsstand
Diese allgemeinen Bedingungen sowie die auf ihrer Grundlage geschlossenen 
Verträge unterliegen dem Schweizer Recht. Als Erfüllungsort und 
Gerichtsstand wird Zürich vereinbart. 

Zürich, im Mai 2024


