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willkomma.

Liebe Gaste und Freunde
Wir, das sind Marina, Ivo und unser stettli-Team, heissen euch
herzlich willkommen in unserem Weiler, in dem Entspannung

und Genuss grossgeschrieben werden.

Gastfreundschaft, Tradition und Moderne finden bei unsim

stettli zusammen, das auf einem malerischen Plateau zwischen

Churwalden und Parpan gelegen und von einer einzigartigen

Natur umschlossen ist.

Bei uns findet ihr das gelungene Miteinander von rustikalem

Charme und modernem Komfort. Unsere zertifizierten XL-Fe-

rienwohnungen mit vier Sternen eignen sich mit ihren insge-

samt 66 Betten perfekt fir Gruppen.

Marina Crotta

General Manager

Entdeckt unsere authentische Kiche mit regionalen Zutaten
in unseren beiden Restaurants oder lasst den Tag an der
Stivetta-Bar mit einem guten Tropfen ausklingen. Unsere
lichtdurchfluteten Festséle sind ideal, um besondere Anlasse

zu feiern.

Natur, Genuss und Entspannung - so lasst sich unsere Phi-
losophie zusammenfassen. Bei uns engt euch kein Dress-
code ein. In unserem zwanglosen Ambiente kénnt ihr euch
so geben, wie ihr seid. Unser Resort ist aus einem liebevoll
restaurierten Bauernweiler entstanden und hat sich seinen
urspringlichen Dorfli-Charakter bewahrt. Um Altes zu er-

halten, streben wir Nachhaltigkeit in allen Bereichen an.

Wir freuen uns schon darauf, euch bei uns begrissen zu
durfen.

Marina, Ivo und das ganze stettli-Team

lvo Sac

Kuchenchef
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unsere werte.

bewusst besonders

Tief in uns verankert und im Zentrum unseres Kon-
zepts, steht das Bewusstsein fur das Besondere.
Alltagliche Situationen, Begegnungen und die Be-
suche unserer Gaste, werden mit Liebe zum Detall
und bewussten Highlights zu einem ganz besonderen

Erlebnis.

der mensch im zentrum

Im stettli dreht sich alles um Genuss, Erholung und
Gemeinsamkeit. Jeder Gast gestaltet seinen Auf-
enthalt selbstbestimmt und flexibel - fast alles ist
moglich, nichts muss. Der Mensch, mit seinen per-
sdnlichen Bedurfnissen, seinen ganz besonderen
Eigenheiten und seinem Wohlbefinden steht dabei

stets im Zentrum.

ungeschminkt

Authentische Herzlichkeit und zwanglose Atmosphare
bilden den Rahmen, sich im stettli rundum wohlzu-
fUhlen und sich nicht verstellen zu mUssen. Bei uns

ist jeder willkommen, genauso wie man ist. Auch wir
leben nach diesem Credo — wir beschonigen nichts
oder versprechen Dinge, die wir nicht halten kénnen.

Wir sind echt und ehrlich.

im einklang mit der umwelt

Der respektvolle Umgang mit Ressourcen und den
wertvollen Schatzen der Natur ist ein wichtiger Be-
standteil unserer Philosophie. Wenn immer maoglich,
verwenden wir nachhaltige Produkte aus der Region und

streben nach einem ganzheitlich klimaneutralen Betrieb.

lokal engagiert

Bei uns trifft Tradition auf Moderne. Unsere FUhrungs-
crew hat Bindner Wurzeln und pflegt ein sehr enges
Verhaltnis zur Natur, den Menschen und den Beson-
derheiten der gesamten Region. Wir setzen auf lokale

Lieferanten und engagieren uns in der Region.

fair und ehrlich

Wir pflegen eine wertschatzende Unternehmenskultur,
handeln in jeder Situation fair und legen grossen Wert
auf Ehrlichkeit. Diese Werte sind fUr uns genauso wich-
tig wie der respektvolle Umgang miteinander, der Natur

und unserer Umgebung.
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bewusst besonders.

Inmitten der Natur der Region Lenzerheide kannst
du unser einmaliges Konzept auf dem Plateau

zwischen Churwalden und Parpan erleben.

echt authentisch.

Unser ehemaliger Bauernweiler Uberzeugt mit dem
Charme vergangener Zeiten und wartet zugleich

mit modernstem Komfort auf.

bewusst regional.

Um dir authentische Gaumenfreuden zu ermdg-
lichen, setzt unsere Kiche vor allem auf regionale

Zutaten frisch vom Hof.

tradition trifft moderne.
Auf unserer Speisekarte finden sich altbewahrte
Rezepte, denen wir mit modernen Interpretationen

ganz neue Reize entlocken.
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alpine abenteuer.

Du hast Lust auf alpine Abenteuer? Direkt vor
unserer Haustur warten Wander- und Biketrails

sowie die Skipisten der Lenzerheide auf dich.

bewusst gruppenfreundlich.

Unser Resort ist wie geschaffen fir Gruppen
und bietet eine erstklassige Infrastruktur, von der
(Multi-)Familien, Freunde und Geschaftspartner

gleichermassen profitieren.

festlich gut.

Bei uns findest du die passenden Bedingungen fir

intime Feiern und ausschweifende Feste.

bewusst charmant.

Unsere charmanten Festsale und Restaurants set-

zen mit ihrem einzigartigen Charakter Massstabe.
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perfekte lage.

Der Weiler ,Hinter Stettli” thront inmitten der idyllischen
Natur am Einstieg zur Erlebnisregion Lenzerheide zwischen
Churwalden und Parpan. Dank der Nahe zu bewirtschaf-
teten Weidefldchen hat sich der Ort seinen urspringlichen
landwirtschaftlichen Zauber bewahrt. Zu diesem Szenario
passen unsere vier hauseigenen Zwergziegen, die Gross
und Klein begeistern. Der angrenzende Stettliwald sorgt
fUr Ruhe und verstréomt den unverwechselbaren Duft eines
Nadelwaldes. Das einladende Umfeld wird durch das atem-

beraubende Bergpanorama und das Platschern des Stat-

zerbachs komplettiert, der mitten durch unser Resort fliesst.

Wer verschiedenen Outdoor-Aktivitaten nachgehen mochte,
erhalt dazu in der schneefreien Saison vielfaltige Moglich-
keiten. Sowohl das Resort selbst, als auch die Umgebung
grenzen an Wanderwege und die Biketrails des Bike Kingdom.
Die Gegend ladt zu ausgedehnten Wanderungen, entspann-
ten Spaziergangen oder moderaten (E-)Bike-Touren ein.
Sobald der erste Schnee fallt, verwandelt sich der Weiler in
den Startpunkt eines wahren Wintersportparadieses. Direkt
am Resort fUhrt die Talabfahrt nach Churwalden vorbei. Fur
unsere wintersportbegeisterten Gaste bedeutet dies, dass sie
keine zusatzlichen Wege auf sich nehmen mussen, um in die

Skiarena Arosa-Lenzerheide zu gelangen.

Google Maps
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die region.

In der sich oberhalb von Chur erstreckenden Ferienregion
Lenzerheide ké&nnt ihr das ganze Jahr Uber einer Vielzahl von
Aktivitaten nachgehen. Die Region vereint die Gemeinden
Churwalden, Vaz/Obervaz und Lantsch/Lenz. Dominiert wird
sie vom imposanten Lenzerhorn mit einer Hohe von 2906

Metern.

Im Herzen des Hochtals liegt der idyllische Heidsee, derim
Sommer zum Schwimmen einladt. Die Lenzerheide bietet fur
alle etwas, ob ihr nun die vielfaltigen Wanderwege oder die

Radstrecken der Gegend erkunden méchtet.

Im Winter verwandelt sich die Region in ein wahres Schnee-

paradies. Dank ihrer 225 praparierten Pistenkilometer ist sie

Y Lenzerheide

das grosste Skigebiet in Graublnden. Bis zu einer Hohe
von 2865 Metern kdnnen sich sowohl Anfanger als auch
Fortgeschrittene auf den Pisten beweisen. Ihr seid mit der
Familie unterwegs? Dann haben die Kinder die Chance, das
Skifahren in speziellen Kinderlandern spielerisch zu erler-
nen. Wer das Freeride-Abenteuer liebt, kann sich an steilen

Hangen und verschneiten Couloirs versuchen.

In der Lenzerheide kénnt ihr Aktivitaten und Entspannung
wunderbar verbinden, ob ihr nun im Sommer wandern geht
oder im Winter auf die Skier steigt. Umgeben von einer
atemberaubenden Bergkulisse habt ihr hier ganzjahrig die
Chance, euch nach allen Regeln der Kunst auszupowern

oder neue Krafte zu tanken.

Destination Website
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Ski/Snowbard fahren
Langlaufen / Nordic
Schlitteln
Winterwandern
Biathlon

Light Ride
Schlittschuhlaufen
Schneeschuhlaufen
Curling

Wandern

Foxtrail

E-Biken
Mountainbiken
Pradaschier
Windsurfen & Segeln
Fischen

Badi

Golf

Minigolf

River Rafting
Gleitschirmfliegen
Klettern

Tennis

Museum Vaz/Obervaz
Art da Mario
Alpkaserei
Assocaziun Center
Wellnessbad H2L ai
Altstadt Chur
Cinema Club!

Nightlife Chur

Entdecke das Skigebiet Arosa-Lenzerheide mit 225 km Pisten, direkt vom stettli aus
56 Kilometer frisch gespurte Loipen fir jedes Niveau von Lantsch/Lenz bis Parpan

z.B. die 1.5 km lange Schlittelpiste flihrt vom Restaurant Tschugga bis ins Dorf Parpan
Die rund 160 km ausgeschilderten Winterwanderwege fiihren dich zu neuen Orten

Die Roland Arena ist die einzige fest installierte Biathlon-Anlage der Schweiz

Das Nachtschlittelerlebnis der Extraklasse auf der Lenzerheide

z.B. auf dem Natureisfeld in Churwalden

Folge den pinkfarbenen Wegweisern und entdecke die Lenzerheide auf andere Weise
Mittwochabend in der Eishalle Sportzentrum Lenzerheide

Alpine Wanderungen in der Region oder gemdtliche Wanderungen direkt vom stettli aus
Ratseln. Raten. Routen suchen. Die Schnitzeljagd im Schnee und im Sommer
Gemdutlichere E-Bike Touren fir alle Fitness- und Skilllevels

Entdecke das BikeKingdom in der Lenzerheide und starte direkt vom stettli

Adrenalin auf/im Rodelbahn, Zipline und Seilpark am Erlebnisberg Padaschier

Der Heidsee bietet eine Vielzahl von Wassersportaktivitaten in idylischer Lage

Fischen im Alpsee auf 1500 M.U.M. Eingebettet ins idyllische Hochtal. Bewilligung holen
Das beheizte Freibad Churwalden bietet erfrischung in den Sommermonaten

Auf der Lenzerheide befindet sich einer der schonsten alpinen Golfplatze auf 1400 M.4.M.
Teste deine Prazision auf der Minigolfanlage mit 18 Bahnen im Sportzentrum

Entdecke das Rheintal mit einer gemassigten River Rafting Tour

Buche ein Tandem-Gileitschirmflug und fliege Uber die Region

Klettern fir Anfanger am Mini Lenzerhorn

Drinnen oder draussen - du spielst in Lenzerheide auf top Tennisanlagen

Wie hat man friher gelebt? Wie ist die Ferienregion Lenzerheide entstanden?

Die kleine Galerie in Lenzerheide ist zugleich Atelier und Ausstellungsraum

Besuche die Alpkaserei Parpan und lerne mehr Uber die Kaseherstellung

Das Kultur- und Begegnungszentrum in Alvaschein bietet ein vielfaltiges Programm
Wellnessbad mit dem beheizten Sprudelbad, 25 m-Becken und Rutschbahn

Entdecke die Historische Altstadt in Chur - nur 15 Fahrminuten vom stettli

Diskothek in der Lenzerheide

Das Churer Nachtleben ist vielseitig und bietet ganzjahrig fir jeden Geschmack etwas
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echt historisch.

Der Ursprung des Weilers «Hinter Stettli» geht auf
das Ende des 18. Jahrhunderts zurtick. Das Gebaude
der ehemaligen Fleischtrocknerei, mit angebauter
Raucherkammer, gilt in der Region als das alteste noch
erhaltene Trocknungshaus, welches 1881 erbaut und
von Engelhard Brugger als erste Fleischtrocknerei in

der Region betrieben wurde.

Im 19. Jahrhundert wurde vor allem Wild- und Schwei-
nefleisch getrocknet, das sogenannte Bindenfleisch.
«Bindenfleisch» ist der Oberbegriff fir alle Tro-

ckenfleischsorten. Die Bezeichnung geht auf die

Stoffbinden zurtick, mit welchen die gepokelten
Fleischstiicke friiher ummantelt und zur Trocknung

aufgehangt wurden.

Die schnell verderblichen Innereien fanden bei der
Wourstherstellung Verwendung und hatten ihren
festen Platz in den traditionellen Hausmetzgeten.
Wirste und das Bauchfleisch wurden gerauchert,
wahrend die hochwertigeren Fleischstlcke gesal-

zen, gepokelt und luftgetrocknet wurden.

Trocknen ist ein uraltes und weltweit verbreitetes



Konservierungsverfahren, das auf der simplen Logik
beruht, dass der Wasserentzug beim leicht verderb-
lichen Fleisch die Zersetzungsvorgange verlangsa-

men.

Bei der Herstellung von Bindenfleisch wurden je
nach Region verschiedene Verfahren und Strategien
entwickelt. Eine Vorreiterrolle nahm dabei Engelhard
Brugger im Hinter Stettli ein. Urspringlich hatte er
seine Methode nur auf Schweinefleisch angewen-
det, da er Rindfleisch fir zu wertvoll hielt, um es

zu trocknen. Doch 1892 gab Reinhard Schmid von
der Churer Metzgerei ,Zur Traube” den Lohnauf-
trag, diese Methode mit Rindfleisch anzuwenden.
Schnell sprach sich der vorzugliche Geschmack des

im Hinter Stettli luftgetrockneten Fleischs herum

- gastronomie - anlasse

und weitere Bestellungen gingen ein. Der Unterneh-
mergeist Schmids wurde 1913 bei der Bliindner Indust-
rie- und Gewerbeausstellung und 1914 an der Schwei-
zer Landesausstellung in Bern mit Gold pramiert. Mit
diesen Erfolgen begann der Siegeszug des heutigen
Bindnerfleischs. Was friher ein Energiespender und
nahrhafte Kost fur die Bauern wahrend der kalten Jah-

reszeit war, hat heute Feinkoststatus.

Bei der Popularisierung des Biindnerfleisch spielte
auch der Tourismus eine Schlisselrolle. Dieser ent-
wickelte sich bereits ab Mitte des 19. Jahrhunderts. Zu
dieser Zeit etablierte sich Churwalden als Molken- und
Luftkurort. Die Reisenden verbrachten einige Wochen
in Churwalden, um sich anzuklimatisieren, bevor sie

nach St. Moritz weiterreisten.
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deine gruppe.

xl-unterkiinfte

Die vier vollausgestatteten XL-Unterkinfte haben
6 bis 30 Betten und verfligen Uber einen weitldufi-
gen Wohnbereich mit offener Kliche - ein schénes

Zuhause auf Zeit!

4* standard

Die mit vier Sternen zertifizierten Unterktnfte
punkten mit komplett ausgestatteten Klichen und

hochwertigem Mobiliar.

flr gruppen konzipiert

Die UnterkUnfte sind auf die BedUrfnisse von
Gruppen zugeschnitten, was sich an grossztgigen
Aufenthaltsbereichen und zahlreichen Rickzugs-

moglichkeiten zeigt.

hotelniveau

Genau wie in einem Hotel, verfigen die separaten
Schlafzimmer der Wohnungen Uber eigene Bade-

zimmer mit Dusche und WC.
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dein zuhause.

terrassen oder balkon wifi und tv

Da die Unterkinfte entweder Uber grosszUgige Samtliche Unterkinfte verfigen Uber schnelle
Terrassen oder Balkone verfugen, lasst sich die Zeit WLAN-Verbindungen und Smart-TVs mit Swiss-
an der frischen Luft geniessen. com TV.

sauna & schwimmteich individueller service

Unsere moderne Sauna mit Finarium kannst du zu- Egal, ob du einen Reinigungs-, oder Shuttleservice
satzlich zu deinem Aufenthalt buchen. Anschlies- bendtigst, du kannst deinen Aufenthalt hdchst
send steht es dir frei, dich im quellgespeissten flexibel gestalten.

Schwimmteich abzukUhlen.
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xl ferienwohnung muntanella

16 Betten | 6 Schlafzimmer

Die Ferienwohnung Muntanella verfugt Uber 6 Schlafzimmer auf zwei Etagen (EG und
10G) mit einer Gesamtflache von 200m?. Zusammenschluss zu Wohnung Capricorn

moglich.

xl ferienwohnung capricorn

14 Betten | 5 Schlafzimmer

Die Ferienwohnung Capricorn verfugt Gber 5 Schlafzimmer auf 2 Etagen (2. OG und 3.

OG) mit einer Gesamtflache von 190m?. Verbindung zu Wohnung Muntanella méglich.

=

- HH
= ettt
- (4




- gastronomie - anlasse

xl ferienhaus tgiesa solaria

27 + 3 Betten | 12 Schlafzimmer

Das neu gebaute Tgiesa Solaria verflgt Uber 12 Schlafzimmer auf drei Etagen mit einer

Gesamtflache von Uber 400m?.
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boutique ferienwohnung camutsch

6 Betten | 2 Schlafzimmer

Die Boutique Ferienwohnung Camutsch bietet Platz fur 6 Gaste, aufgeteilt in ein Doppel-

und ein Gruppenzimmer im Dachgeschoss.
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frisch &

traditionell inspiriert regionale produkte
Eine an Traditionen orientierte Kiche gehort we- Wir verwenden hochwertige Zutaten aus der
sentlich zum Konzept unserer Gastronomie. Schweiz, um unsere Gerichte zuzubereiten. Sie

kommen wenn moglich frisch aus der Region.

rustikal & familiar tavolata plausch
Das rustikale Ambiente und die familidre Atmo- Entdecke unser Taverne-MenU im Tavolata-Stil
sphare in unseren beiden Restaurants rahmen zum selbst schopfen.

deinen Genuss einzigartig ein.



regional.

saisonaler genuss

Unser MenU passen wir der jeweiligen Jahreszeit
an. Im Sommer erwartet dich eine leichte, fruchtige

Kost, im Herbst Wild und im Winter etwas Deftiges.

familienfreundlich

Die Kleinen durfen sich bei uns auf leckere Kinder-
menus freuen. FUr funkelnde Kinderaugen sorgen
aber auch ein grosser Spielplatz und unsere Zwerg-

ziegen.

gartenwirtschaft

Auf unserer einladenden Terrasse kannst du nicht
nur die Sonne geniessen, sondern auch die idylli-

sche Lage.

veranstaltungen

Im stettli finden regelmassig Gastroveranstaltun-
gen statt, zu denen beispielsweise unser Grill- und
Tavolataplausch oder Musikantentreffen (Stubeta)

gehoren.
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bergbeiz stivetta.

In unserer Bergbeiz Stivetta erwartet euch ein urchig
und heimeliges Ambiente, das es euch leicht macht,
in die lokalen Besonderheiten einzutauchen. ,Stivet-
ta" heisst Ubersetzt Gbrigens so viel wie ,Wohnzim-

mer” oder ,Stube”.

Weder Business-Outfit noch Krawatte stehen hier
hoch im Kurs, stattdessen ist Entspannung pur ange-
sagt. Mit viel Liebe haben wir die ehemalige Remi-
se zu einem Gastraum umgestaltet und mit alten
Arbeitsgeraten dekoriert, die zu einem historischen

Gesamteindruck beitragen.

Ein besonderes Highlight stellen die Tische dar, die aus
alten Zwischenbodenbrettern der benachbarten Trock-
nerei von heimischen Schreinern gezimmert worden

sind.

Von der Gaststube gelangt man direkt in die rustikale
Bar. Gaststube und Bar bieten Platz fur bis zu 50 Géaste.
Bei schédnem Wetter ist es moglich, durch die grosse
Gartenlandschaft zum Stettliwald und zum Statzerbach
zu schauen.Hochwertige Zutaten von lokalen Lieferan-
ten lassen unsere Speisen zu kulinarischen Erlebnissen

werden.

mehr Infos
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taverne.

In unserer Taverne zur alten Trocknerei seid ihr genau

richtig, wenn ihr in alte Traditionen eintauchen mochtet.

Der Zugang fuhrt durch die ehemalige Raucherkam-
mer und gespiesen wird in jenem geschichtstrachtigen
Raum, in denen das heutige Bindnerfleisch seinen Ur-
sprung hat. Unser Restaurant, dessen Grundsteine vor
Uber 150 Jahren gelegt wurden, bietet mit seinen 34
Platzen eine familidare Atmosphare in rustikalem Am-

biente.

mehr Infos

Mit der traditionell inspirierten und modern interpre-
tierten Bundner Kiche mit Fokus auf Schmorgerichte,
mochten wir nicht nur unsere Leidenschaft fur Kulina-
rik, sondern auch die lokale Kultur feiern. Die Zutaten
kommen, wenn immer moglich, frisch aus der Region.
Unsere Menus servieren wir als Tavolata, sprich: in
Schisseln, aus denen jeder selbst schopft. Damit
sorgen wir fUr eine gesellige Atmosphéare und nichts
Uberflissiges lenkt von der eigentlichen Kochkunst

ab.
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~da schmarschuns”

,Capuns da schmarschuns” - die schnelle Variante der bekannten Capuns, kann in der Bergbeiz Stivetta genossen werden.

Im Gegensatz zur klassischen Variante werden die Teiglinge hierbei nicht in Mangold eingewicklet, was friher Zeit sparte und

heute fUr einen milderen Geschmack sorgt. Anbei das Originalrezept von unserem Kichenchef Ivo Sac.

Zutaten flr 6 Personen:

+ 300g Weissmehl

+ 1dl Wasser

+ 1dl Milch

*3 Eier

< 1TL Salz

+ 10g Krauseminze
+ 10g Schnittlauch
+ 409 Salsiz

+ 2 Bund Mangold

+ 50¢g Butter

* Beutel Eiswdrfel

+ 100g Bergkase

. - Frischer Rosmarin*
.- Bergkrauter*

* zur Garnitur

Dauer: ca. 45 Minuten

Zubereitung:

1. Mehl, Wasser, Milch, Eier und Salz zusammenfihren und zu einem Teig
vermischen.

2. Krauseminze, Schnittlauch und Salsiz in den Teig einschlagen.

3. Topf mit Wasser und einer Prise Salz zum Kochen bringen.

4. Teig auf Schneidbrett legen und in kleinen Stlcken in siedendes Wasser
streifen. Ca. 10 Minuten sieden lassen.

5. Wahrenddessen Mangold fein zerkleinern und blanchieren (kurz in sie-
dendem, ungesalzenem Wasser sprudelnd kochen und dann in Eiswasser
abkUhlen, um den Kochprozess schnell zu beenden).

6. Bergkase fein raffeln und bereitlegen.

7. Braune Butter machen: Die Butter in die Pfanne geben und auf hoher
Stufe zum Schmelzen bringen. Danach bei Mittlerer Hitze so lange k6-
cheln, bis der Schaum sich wieder auf dem Boden absetzt und die Butter
langsam karamellisiert und eine goldbraune Farbe annimmt.

8. Gesiedete Teiglinge und Mangold in Gratainform schichten. Danach mit
geraffeltem K&se Uberdecken und mit heisser, brauner Butter Ubergies-
sen.

9. FUr 20 Minuten bei 200° im vorgeheizten Ofen Uberbacken.

10. Mit frischem Rosmarin oder Bergkrautern garnieren.
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feste & feiern.

Wenn du einen Partner fUrs Feiern suchst, ist das
stettli resort die perfekte Location. Fur die unter-
schiedlichsten Anlasse sind wir dank unseren beiden
Restaurants, zwei einladenden Festsalen und unseren
4-Sterne-Ferienwohnungen hervorragend gewapp-
net. Letztere verfligen selbstverstandlich Uber Uber-
nachtungsmaoglichkeiten, falls deine Gaste von weiter
weg anreisen. Unsere Restaurants und Festsale bieten
den perfekten Rahmen fur Familienfeiern in gemut-

licher Runde, fUr Jubilden, Hochzeiten oder auch

Firmenevents, die wegen unseres rustikalen Ambientes

noch lange in Erinnerung bleiben werden.

Neben der unverwechselbaren Location sprechen auch
das gute Essen und unsere gelebte Gastfreundschaft
dafur, bei uns zu feiern. Dabei ist es egal, ob du eine
Feier im engsten Kreis oder ein ausschweifendes Fest
im Auge hast. Fur all deine Plane bieten wir dir den ge-

eigneten Rahmen.

mehr Infos
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sag ja im stettili.

Unser gesamtes Resort kdnnt ihr fur eure Hochzeitsfei-
erlichkeiten nutzen. Euch stehen dafur zwei lichtdurch-
flutete Festsale, die ,Bergbeiz Stivetta” und die ,Taverne
zur alten Trocknerei” zur Verfligung. Fur Outdoor-Akti-
vitdten oder das Aufstellen von Festzelten eignen sich
unsere grosszUgigen Aussenflachen. Ihr kdnnt euch bei
uns also frei entfalten und eure Traumhochzeit genau so

feiern, wie ihr es wollt.

Naturlich kommt bei uns auch der Gaumen nicht zu
kurz. Ob Apéro, Buffet oder Men(: Wir héren euch zu
und berlcksichtigen gerne eure ganz individuellen WUun-
sche. Unsere Klche bietet euch ein hauseigenes Cate-

ring, das euch mit frischen und qualitativ hochwertigen

mehr Infos

Zutaten aus der Region verwdhnt. Unser Kichenchef
greift euch unter die Arme, um das MenU fUr euren

Tag zu kreieren.

Bei uns gibt es keine in Stein gemeisselten Konzep-
te. Flexibel arbeiten wir daran, eure individuellen
Winsche zu erfillen. Da jede Hochzeit ein einzig-
artiges Ereignis ist, erstellen wir euch ein Angebot,
das exakt auf eure BedUrfnisse zugeschnitten ist.
Unsere Mitarbeiter unterstltzen euch bei allen Schrit-
ten der Planung und vermitteln euch gerne Kontakte
zu Hochzeitsplanern, Floristen oder Unterhaltungs-

dienstleistern.
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seminarraumlichkeiten

Unsere Raumlichkeiten eignen sich hervorragend,
um Tagungen, Workshops und Seminare in pro-
duktiver und inspirierender Atmosphare durchzu-

fUhren.

businessfreundlich

Dank unserer businessfreundlichen Ferienwohnun-
gen auf Hotelstandard koénnt ihr wahrend eurer
Tagungen eine gemtliche und familidre Atmo-

sphare erleben.

moderne infrastruktur

Mit modernen 80-Zoll-Touchdisplays, schnellem
Internet und Prasentationsmaterial tragen wir dazu

bei, dass euer Seminar ein Erfolg wird.

rahmenprogramme

Nach der Arbeit kénnt ihr euch auf vielfaltige Weise
erholen oder eure Gruppe mit einem individuellen

Rahmenprogramm starken.



worksho

perfekte lage
In der beliebten Ferienregion Lenzerheide lasst ihr
euren Alltag hinter euch und kommt in einer inspi-

rierenden Umgebung auf neue Ideen.

afterwork im stettli

Ein guter Workshop lebt nicht nur von Resultaten.
Auch das Zwischenmenschliche ist wichtig, fir wel-

ches wir die idealen Rahmenbedingungen bieten.

resort - gastronomie - anlasse

gut verpflegt
Unsere KUchencrew steht bereit, um euch kulina-
risch zu verwdhnen, ob mit frischem Obst und Ge-
back in der Kaffeepause oder mit einem exklusiven

Abendessen.

online rechner
Mit unserem Online-Rechner k&nnt ihr mit wenigen
Klicks eine Richtofferte erstellen, um die Kosten fur

Seminare, Tagungen und Workshops zu planen.
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arbeit & erholung.

Das stettli resort bietet euch die Chance, eure Worka-
tion oder euer Retreat zum unvergesslichen Erlebnis
werden zu lassen. In unseren XL-Ferienunterkinften
kommst du nicht nur in den Genuss eines komfortablen
und familidren Schlafplatzes, sondern kannst auch das
Wohnzimmer zu einem temporaren Blro samt schnel-
lem Internet und einer eigenen Kaffeemaschine um-
funktionieren. Grosse Wege braucht im stettli niemand
zu gehen, da jedes Schlafzimmer Uber ein eigenes WC
und Badezimmer verflgt. Auch an ein Schliesssystem
ist gedacht worden, das eure Privatsphare schutzt. Ent-
scheidet ihr euch fur eine Einzelbelegung der Zimmer,
bieten wir euch Platz fUr sechs bis zwolf Gaste. Bei ge-

teilten Zimmern kénnen es sogar bis zu 66 Gaste sein.

Wenn du far deine Meetings oder Retreats mehr Platz

bendtigst, kannst du unsere zwei Seminarsale mit digita-

mehr Infos

len Whiteboards nutzen, die wunschgemass bestuhlt
werden konnen. Zwei Restaurants, eine Bar und die
Gartenwirtschaft sorgen fur kulinarische Abwechs-
lung. Gibt es individuelle Ernahrungsbedurfnisse, die
wir berUcksichtigen sollen? Das ist kein Problem, denn
auf alle Winsche gehen wir nach Absprache sehr

gerne ein.

Um den Kopf freizubekommen, kannst du die umlie-
gende Natur erkunden, sei es zu Fuss, per Bike oder
auf Skiern. Dir steht der Sinn eher nach Stadtluft?
Chur ist lediglich 15 Fahrminuten entfernt. Zwar sind
die Parkplatze begrenzt, doch in der Nahe gibt es
viele weitere Parkmoglichkeiten. Wenn du Arbeit und
Erholung verbinden mé&chtest oder einen idyllischen
Ort fur dein Retreat suchst , kénnen wir dir einen Auf-

enthalt im stettli resort nur empfehlen.
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Bild: Graubtinden Ferien
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ubersicht vom

skipiste fest & seminarsale
Perfekt gelegen fur Skifans - direkt an der Talabfahrt ° Das stettli resort bietet zwei Fest- und Seminarsale mit
° nach Churwalden im Skigebiet Arosa Lenzerheide mit 76m? und 60m?. Ideal fur lichtdurchflutete Veranstaltun-

225 km Pisten. gen und Seminare in inspirierender Umgebung.

biketrails terrasse
Das stettli resort grenzt direkt an Biketrails des Bike King- Die Privatterrasse verfugt Uber einen eigenen Smoker,
° doms. Ideal fur Biker, die Natur und Action nahe beiein- e Feuerschale und einen Direktzugang zum Fest- und Se-

ander suchen! minarsaal Calanda.

wanderwege gartenwirtschaft
Perfekter Startpunkt fur alle Wanderarten. Direkt an ma- Bei uns warten eine einladende Terrasse mit Gartenwirt-
e lerischen Wegen - ideal fir Natur- und Wanderfreunde! ° schaft, ein Schwimmteich und ein Spielplatz mit Zwerg-

ziegen auf dich und deine Begleitung.
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stettliresort

bergbeiz stivetta & bar ferienwohnung muntanella
0 Wenn du dich mit regionalen Spezialitaten verwdhnen las- ° Die komfortable Ferienwohnung Muntanella bietet mit
sen mochtest, bist du in der Stivetta genau richtig. ihren Familien- und Doppelzimmern Platz fur bis 16 Gaste.
restaurant taverne ferienwohnung capricorn
In der Taverne feiern wir unsere Liebe fur die kulinarischen Mit ihren Familien- und Doppelzimmern fasst die komfor-
° Highlights der Bundner Klche im altestes Fleischtrockne- ° table Ferienwohnung Capricorn bis zu 14 Personen.

reigebaude der Region.

ferienwohnung camutsch ferienhaus tgiesa solaria
Die Boutique-Ferienwohnung Camutsch bietet Komfort Das Tgiesa Solaria bietet zwei Terrassen und einen Wohn-
° und Platz fur bis zu sechs Personen. Zu ihr gehdren zwei e bereich mit Kiche. Der Platz fur bis zu 30 Personen teilt

Schlafzimmer. sich auf 12 Doppel- und Familienzimmer auf.
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