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lhre professionellen Event-Partner
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Gourmetbox

Wenn Genuss zum Erlebnis wird.

Eventfabrik Bern | professionell | modern I griin

Die zentral gelegene Eventlocation bietet den perfekten Rahmen
fur lhren Firmenanlass. Die Lokalitat verflgt Uber eine vielseitig
nutzbare Flache von 500 m? und bietet Platz fir 460 Personen.
Die modern ausgerusteten Raume sind der ideale Ort fur
Workshops, Prasentationen und Tagungen. Die Eventfabrik hat
sich entschieden, als erste Tagungs-Location komplett CO,
neutral zu werden. Micha Rufenacht reinvestiert einen Teil der
Einnahmen aus der Vermietung in Aufforstungsprojekte. Damit
wird ihr Anlass komplett CO,-Neutral sein.

Gourmetbox | regional | innovativ | personlich

Das Essenist ein zentrales Element in der Gestaltung Ihres Anlasses.
Gesundes, ausgewogenes und schmackhaftes Essen befeuert die
Motivation der Gaste und fuhrt zu hoherer Aufmerksamkeit (Brainfood)
und liefert im besten Fall Gesprdachsstoff beim Networking. Mit dem
Gourmetbox-Catering kdnnen Sie auf einen erfahrenen Partner zahlen,
der 2011 mit dem Swiss Economic Award ausgezeichnet wurde.

Wir arbeiten mit den lokalen Lieferanten aus Bern (Bio-Holzofenbrot) und
verwenden nur Schweizer Fleisch, lokales GemuUse von Kiing und Steiner,
Schweizer Freiland-Eier und Mehl aus der Stadtmuhle.

Mehrwerte von Gourmetbox-Catering

e 100% Handmade in unserer Gourmetkiche

e Regionale Lieferanten & ausschliesslich Schweizer Fleisch

e Low Foodwaste —wir spenden Ubriggebliebenes Essen der
Gassenklche Bern

e Low Emission: Warmeruckgewinnung beim Abwasch, 1/3 der
Fahrzeuge wird mit Erdgas betrieben, konsequente Abfalltrennung

e Top Service. Unsere Eventmanager unterstutzen Sie von A-Z.

e Wirmachen auch ausgefallene Ideen moglich
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Brainfood fur den ganzen Tag. Stdrkt die Aufmerksamkeit und
steigert die Motivation.

Engagierte Mitarbeiter sorgen fur Ihr Wohl wahrend dem Anlass.
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Tagungsangebote | auf einen Blick

Welcome: Bio-Brotchen mit verschiedenen
Samen und Kernen, Butter-, Laugen-
und Vollkorngipfeli, hausgemachtes
Birchermuesli.

Zwischenverpflegung: Frichtekorb flr den ganzen Tag,
Brainfood wie NUsse und Rosinen,
susse oder salzige
Zwischenverpflegung ganz nach
Saison.

Businesslunch: Warmes Buffet mit zwei
Schépfgerichten (auch vegetarisch und
vegan) oder Suppe-Salat-Quiche,
Dessertauswahl aus der Gourmetbox-
Kiche. Wir schicken Ihnen die saisonalen
Vorschlage auf Anfrage gerne zu.

Stehapéro: Grosse salzige Gugelhopfe und ein
rustikaler Apéro mit diversen
Happchen.

Richtpreise bei 100 Personen

Basic Deluxe Pro Person
Welcome 500 1500 CHF 5-15
Zwischenverpflegung 500 1500 CHF 5-15
Businesslunch 2500 4000 CHF 25-40
Apéro 1500 3500 CHF 15-35
Total Essen 5000 10500 CHF 50-105
Getrdnke 1500 2500 CHF 15-25
Personal 2200 3200 CHF 22-32
Infrastruktur 1200 2400 CHF 12-24
Gesamttotal 9900 18600 CHF 99-186.-

Unsere Preise verstehen sich inklusive MwSt. Gerne schicken wir
Ihnen eine individuelle Offerte und gehen auf Ihre Wiinsche ein.
Diese Tabelle ist lediglich eine Orientierungshilfe.
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Apéro und Apéro Riche I auf einen Blick

Apéro basic Riesengugelhopf
Oliven und Nussmix
Trockenfleisch & Kase

Apéro medium Knusprige Bagels
Piroschki mit und ohne Fleisch
Blattsalat auf Tomatenschaum
Pikante Gewdurznusse
Hausgmachte Apérostangen
Roastbeefspiessli gefullt
UnserFruchtebrot mit Kase
Bolsita Murciana

Apéro deluxe Apéro-Medium
+ saftige Mini-Lolli (warm)
+ Saisonsuppe im Shot-Glas (warm)
+ wdrziges Fleischragout (warm)
auf Kartoffelplrree mit Schnittlauch
+ Blaubeermuffins
+ Fruchtmousse oder Fruchtsalat

Richtpreise bei 100 Personen

Basic medium Deluxe Bemerkung
Essen 17 30 42 nach oben offen
Total Essen 1700 3000 4200
Getranke 850 1000 1200 Naherung, je nach Wein
Personal 1300 1800 2200 Naherung, je nach Zeitablauf
Infrastruktur 1500 1500 1500 Naherung, nach Wunsch
Gesamttotal 5367 7330 9142 Zwichen 53-90 pro Person

Unsere Preise verstehen sich inklusive MwSt. Gerne schicken wir Ihnen
eine individuelle Offerte und gehen auf Ihre Winsche ein. Diese Tabelle
ist lediglich eine Orientierungshilfe.
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Warme Gerichte im Porzellan-Schali
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Getrankebuffet fiir den ganzen Tag

Valser-Wasser Flaschen still und laut PET
Vals liegt inmitten des romanisch-sprachigen Val Lumnezia im Biindner Oberland
und ist ein Garant fr herrlich frische Wasserquellen. Fr. 3.80/50cl

Adelbodner Mineralwasser

Die Berner Mineralquelle Adelboden ist eine der héchstgelegenen Quellen
Europas, im Herzen der Schweizer Alpen. In der schénen Glasflasche.

Fr. 7.50/Liter

Hausgemachter Eistee
Unser hausgemachter Eistee ist der ideale Durstlésche. Mit Eis, Zitrone und
Krauseminze. Fr. 9.50/Liter

Apfelsaft vom lokalen Bauern Stettler
Der naturtriibe Apfelsaft aus der Region Bern ist ein sehr willkommenes
Erfrischungsgetrank. Fr. 12.50/Liter

Kaffee- und Teestation
Nespressovollautomat mit Doppelkolben fiir Café Lungo und Espresso sowie eine
auserlesene Selektion an Teesorten aus dem Langgass-Ladeli. Fr. 2.80/Stk

Alkoholische Getranke
Gerne empfehlen wir lhnen einen passenden Wein fiir Ihren Businesslunch oder
Apéro. Fragen Sie beim Gourmetboxteam nach der Weinkarte.
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Innovation in 3D | Digitales analog erleben

Unser innovative 3D-Food-Printer ist ein absoluter Hingucker auf Ihrem
Buffet oder auf Wunsch auch fur einen Innovationsworkshop. Wir kdnnen
3-D-Modell essbar machen oder Ihr Logo zum Beispiel in Schokolade
ausdrucken. Digital meets analog. Gerne erzahlen wir lhnen mehr dariber.
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Das Gourmetbox-Team freut sich auf die
Zusammenarbeit mit lhnen.

Gourmetbox GmbH | Freiburgstrasse 453 1 3018 Bern
Telefon: 031 318 15 15 | E-Mail: info@gourmetbox.ch
Web: www.gourmetbox.ch



