
COCKTAILS

STEVE’S VAULT 101 
Stillstand, trotz Bewegung. Unsichtbar und doch präsent. Die Leere im Ge-
wölbe, hat Spuren im Pestdoktor hinterlassen. Sein Wahnsinn ist einnehmend 
und bringt dich, vermutlich, vom rechten Weg. Oder bist du das vielleicht 
bereits? Der Doktor wird es dir sagen.

Miley Virus // FACT – 25 A2 18.00
Crystal Head Esoterik Vodka, Melone, Ananas, Veggwhite, Cranberry, Limette, Zucker

Become a PornHub Star // Only for Fans 16.00
High Proof Rum, Passionsfrucht, Vanille, Veggwhite, Champagner

Quack-Z-Nation // RIP Mr. James Randi 12.00
Seedlip Garden 0,0 %, Zitrone, Minze, Basilikum, Fever Tree Raspberry & Rhubarb

«LORA ET LABORA»
Probieren geht über studieren, taucht mit uns in das Labor der Legenden
und Mythen. Serviert in einem schlanken Format, stellen wir euch anspruchs-
volle Klassiker und vergessene Schätze vor. Mut wird oft belohnt, traut euch.

Dry Martini 11.00
Geschüttelt oder gerührt? Mit Olive oder Zitrone? James Bond Style?

Manhattan 11.00
Die Vermählung aus Whiskey und Wermut, eine heisse Hochzeitsnacht.

Old Fashioned 12.00
Altbacken, aber nicht vergessen. Alte Säcke brauchen Aufmerksamkeit. 

Gibson 10.00
Tauschen wir die Oliven, gegen eine Perlzwiebel. Funktioniert das?

Sazerac 12.00
Verpassen wir dem Old Fashioned eine Portion Jazz und Wahnsinn.

Boulevardier 10.00
Kreuzen wir den Negroni mit Bourbon, der Graf hat etwas gute Laune nötig.



COCKTAILS

OLMO’S DOLCE FAR NADA
Nichts ist mehr Italianità als ein Aperitivo auf der Piazza. Statt Piazza, gibts 
hier nicht nur Pizza, sondern auch üppige Vegitation und tropische Vibes. 
Entsprechend haben wir dem guten alten «Dolce Far Niente» einen maritimen 
und modernen Twist verpasst. Nichtstun à la Lora!

Donna's Artichoke Hold 17.00
High Proof Rum, Cynar, Holunder, Limette, Mandel

Torino Jalisco 15.00
Tequila Reposado, Mezcal Joven, Aperol, Cocchi Americano Bianco, Limette, Grapefruit

Caffé Cardinale 13.00
Cold Brew Coffee, Martini Vibrante 0,0 %, Zitrone, Limonada Arranciata


