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Restaurant Zunfthaus zur Meisen

Eine der stilvollsten Locations in Zurich
mit Blick auf die Limmat und die schdone Altstadt.

Ein erfahrenes Team, exquisite Kuche,
sowie kompetente Beratung.

Hilfe bei der Organisation und liebevolle Betreuung vor und wahrend
Ihrem Fest fur einen der schonsten Tage in lhrem Leben.

Lassen Sie uns Sie wahrend der Planung und der Umsetzung lhrer
Traumhochzeit unterstutzen.

So individuell wie Ihr schonster Tag sein sollte,
so individuell konnen wir auch Ihr Hochzeitsfest gestalten.

Die untenstehenden , Traut Euch” Pakete konnen Ihre Planung
erleichtern.

Entdecken Sie
unsere
exklusiven

,Traut Euch®-
Pakete
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CLASSIC‘ P ACKAGE Preis pauschal pro Person

KULINARIK CHF 23_5.00

Apéro-Empfang inki. (Ab 16 Jahren)
Weisswein, Bier
Orangensaft, Mineralwasser
Softdrinks im Offenausschank
3 Stk. Canapés
Gemischtes Blatterteiggeback mit gerosteten Salzmandeln

4- Gang Menu (Auswahl aus unseren Classic Menuvorschlagen) inkl.
Weine, Mineralwasser, Softgetranke, Bier
Kaffee und Digestif zum Kaffeeservice (Grappa und Fruchtebrand)
Hausgemachte Guetzli

Getranke bis 24.00 Uhr
(Getranke bis um 01.00Uhr zusatzlich 15.00/pro Pers.)

DEKORATION UND EINRICHTUNG

-Raummiete und rechteckige Tische (a 8-10 Pers.)

(Runde Tische auf Wunsch: 7.00 pro Pers. zusatzlich)
-Bereitstellung von Raum und Tanzflache

-Weiss gedeckte Tische inkl. Stuhlhussen
-Persénlich gestaltete Menukarten
-Ein schénes Blumen-Arrangement pro Tisch ( a 8-10 Pers.)
-Glaswindlichter Pointe a la Ligne (5 Stk. pro Tisch a 8—10 Pers.)
-Windlicht und ein Blutenkopf in Vase, pro Stehtisch beim Apéro

-Verlangerung bis um 1 Uhr



Menu Classic 1

Sommerliche Grillgemuse mit Focaccia

*k Kk

Tomatenconsommeé mit Basilikum Royale
** %

Doppeltes Rindsentrecote

mit grunem Pfeffer

Lorette Kartoffeln

Erbsen Franzésische Art

* Kk *

Kaltes Champagner Sabayon

Menu Classic 2

Rauchfischspezialitaten
Toast und Butter

* %k *

Grunerbsensuppe mit Minze
* %k *
Ganze Poularde im Ofen gebraten

Berrichonne Kartoffeln
Gemusevariation

* %k *

Créme brulée

Menu Classic 3

Kaninchenterrine im Nussmantel

* k%

Gratinierte Zwiebelsuppe

* k%

Poeliertes Kalbsnierstuck mit Pilzen
Bramata-Mais-Gnocchi

* % *x

Sacherschnitte mit Vanilleglace

Menu Classic 4

Consommeé mit frischem Ingwer
Gebratenes Zanderfilet auf
Randen-Juliennes und Wodka-Sauce
Roastbeef Englische Art

Béarnaise Sauce

Frittierte Mandelkartoffeln
Saisongemuse

** %

Cappuccino Mousse

Menu Classic 5

Blinis mit schottischem Rauchlachs
Sauerrahmsauce

* k%
Kraftbruhe mit Gemuseperlen

* k*

Kalbssteak mit Morchelsauce
Butternudeln
Tomate Provencale und Zuckererbsen

* KKk

Maroni-Tiramisu

Menu Classic 6

Safran Suppe
* % %
Lachstranche mit Hechtfilet

auf Gemusebett mit Morcheln
Hummer Sauce

* k%

Glasierte Kalbshaxe mit Thymian
Stampfkartoffeln mit
sonnengetrockneten Tomaten
Gemusegarnitur

*kk

Weisse Mandelcreme mit
Erdbeerkompott

Menu Classic 7

Schneekrabben Timbale
auf suss-sauren Gurken

* k%

Doppelte Kraftbrahe mit Gemuseperlen
* k%

Kalbsfiletwurfel mit Wiener Paprikasauce
Tagliolini

Gruner Spargel

* k%

Weisses Schokoladen-Mousse
mit Aprikosengelée und Estragon-Creme

Menu Classic 8

Marinierter Oktopus
mit Salicorn Bulgur Salat

* k%

Spargelessenz mit Crépe Streifen
* k%
Lammhuftchen mit Chili Honig Glasur

Safran Risotto
Sommergemuse

* k%

Griesflammerie mit Beeren der Saison



Weissweine

Schweiz

Zurich

Waadt

Tessin

Mythos Weiss VdP Suisse 75cl

Weingut Landolt, Zurich
Kerner (Trollinger/Riesling), Riesling x Sylvaner

Stadt Zarich Rauschling AOC 75cl
Weingut Landolt, Zdrich

Stadt Zurich Kerner AOC 75cl
Weingut Landolt, Zurich

Epesses "Calamin Grand Cru”, AOC Lavaux” 70cl

Domaine Crét-Dessous
Chasselas

Ratti Bianco Ticino DOC 70cl

Cantina Ratti, Oenologe Guido Brivio
Sauvignon blanc, Semiflon, Chardonnay

Sudtirol

448 Cuvée Bianco IGT 75cl

Cantina Girlan
Chardonnay, Pinot Blanc, Sauvigrnon Blanc

Toskana

Loire

Biancolo Toscana IGT75cl
Trebbiano, Chardonnay

Sauvignon Blanc " Les Deux Toures " Touraine AC 75cl
Baron de Ladoucette, Chateau du Nozet, Pouilly-sur-Loire

Rotweine

Graubunden
Zizerser Pinot Noir AOC 75cl
Cantina Ratti, Oenologe Daniel Marugg,

Zurich
Zunftwein 70cl

Pinot Noir

Piemont
Barbera d'Alba DOC “Piani” 75cl
Giorgio Pelissero, Treiso

Toskana
Sélection Zunfthaus zur Meisen 75cl

Birillo IGT Tenuta Marsiliana
Merlot, Cabernet Sauvignon

Rioja
Trinidad del Conde del Hervias DOCa 75cl

Conde del Hervias Torremontalbo
Tempranillo, Barrigueausbau



Restaurant Zunfthaus zur Meisen, Munsterhof 20, CH-8001 Zurich
Tel.:+4144 211 21 44
info@zunfthaus-zur-meisen.ch WWW.zunfthaus-zur-meisen.ch




