
Hochzeitspauschale «Deluxe»
Zunfthaus zur Meisen,  Münsterhof 20,  8001 Zürich



Entdecken Sie 
unsere 

exklusiven 
„Traut Euch“-

Pakete

Restaurant Zunfthaus zur Meisen

Eine der stilvollsten Locations in Zürich

mit Blick auf die Limmat und die schöne Altstadt.

Ein erfahrenes Team, exquisite Küche, 

sowie kompetente Beratung.

Hilfe bei der Organisation und liebevolle Betreuung vor und während 

Ihrem Fest für einen der schönsten Tage in Ihrem Leben.

Lassen Sie uns Sie während der Planung und der Umsetzung Ihrer 

Traumhochzeit unterstützen.

So individuell wie Ihr schönster Tag sein sollte,

so individuell können wir auch Ihr Hochzeitsfest gestalten.

Die untenstehenden „Traut Euch“ Pakete können Ihre Planung 

erleichtern.



DELUXE PACKAGE Preis Pauschal pro Person 

CHF  300.00
(Ab 16 Jahren)

KULINARIK

Apéro-Empfang inkl.

Schaumwein, Weisswein, alkoholfreier Schaumwein

Bier

Fruchtsaftsaft  Hausmischung 

Mineralwasser und Softdrinks im Offenausschank

6 Stk. Canapés, 

Gemischtes Blätterteiggebäck mit gerösteten Salzmandeln

4-5- Gang Menü (Auswahl aus unseren Deluxe Menüvorschlägen) inkl.

Weine Mineralwasser, Softgetränke, Bier 

Kaffee mit und hausgemachten Friandises

Digestif zum Kaffeeservice (Grappa ,Cognac und Früchtebrand)

Getränke bis 02.00 Uhr

Verpflegung für Künstler und Fotograf (nur alkoholfreie Getränke)

DEKORATION UND EINRICHTUNG

-Raummiete mit rechteckigen oder runden Tischen à 8-10 Pers.

-Bereitstellung von Raum und Tanzfläche

-Weiss gedeckte Tische inkl. Stuhlhussen

-Persönlich gestaltete Menükarten

-Ein wundervolles Blumen-Arrangement pro Tisch ( à  8–10 Pers.)

-Ein dreiarmige Kerzenständer mit weissen Kerzen pro Tisch

-Windlicht und ein Rosenkopf in Vase pro Stehtisch beim Apéro

-Verlängerung bis um 02.00 Uhr



Menu Deluxe 1 

Consommé mit frischem Ingwer

***

Gebratenes Zanderfilet auf Meerbohnen

Wodka Sauce

***

Saisonales Sorbet mit Sekt

***

Roastbeef Englische Art 

Béarnaise Sauce

frittierte Mandelkartoffeln

Saisongemüse

***

Cappuccino-Mousse

Menu Deluxe 2

Zweifarbiges Gemüse-Mousse

***

Spargel–Consommé 

***

Wolfsbarsch Mediterrane Art

***

Rindsfilet Wellington 

Gemüsegarnitur

***

Kaltes Champagner Sabayon

mit marinierten Williamsbirnen

Menu Deluxe 3

Kaninchen-Terrine mit Aspik

***

Kalte oder warme Vichyssoise

***

Sautierte Lachsschnitte auf Lauchbett

***

Kalbssteak Grossmutterart

Safran Tagliatelle

Gemüse-Bouquet

***

Waldmeister Sorbet auf Fruchtspiegel

Menu Deluxe 4

Thunfisch Trilogie mit Mangosalat

***

Zitronengras Suppe 

***

Linguine auf Tomaten-Coulis

***

Lammkarree am Stück gebraten

mit Alpenkräutern

Gefüllte Tomaten

Kartoffel-Lauch-Gratin

***

Charlotte Royale mit Himbeersauce

Menu Deluxe 5

Avocado-Tatar mit Rucola Crêpe 

*** 

Kraftbrühe mit Gemüseperlen

***

Duo vom Pasta-Bon-Bon 

***

Kalbsmédaillons mit Waldpilzhaube

Mohn-Schupfnudeln

Tomate Provençale und Zuckererbsen

***

Buchteln mit Zwetschgen

Menu Deluxe 6

Blattsalat mit Himbeer-Vinaigrette

***

Riesbächler Weinsuppe

***

Lachstranche mit Hechtfilet 

auf Gemüsebett mit Morcheln

Hummer Sauce

***

Doppeltes Zwischenrippenstück

Sauce Choron

Kartoffel-Kroketten und Gemüsegarnitur

***

Limetten-Quark Mousse 

mit Ananas-Carpaccio

Menu Deluxe 7

Pochierter Lachs mit Frühlingssalat

***

Pastinaken- und Petersilienwurzelsuppe

***

Angus Rindsfilet mit Kräuterkruste

Getrüffelte Portweinsauce

Kartoffelkörbchen

Schwarzwurzeln, Pfälzer Karotten, Sellerie

***

Kleine Käse-Variation mit Chutney

***

Mousse von exotischen Früchten

mit dunkler Schokolade

Menu Deluxe 8

Mediterrane Grill-Gemüse 

***

Süsskartoffelsuppe 

mit Streifen von Parmaschinken

***

Sorbet mit Sekt

***

In Safran marinierte Maispoulardenbrust

mit Peperoni-Schalotten-Rosinen Kruste 

Pilawreis mit Kichererbsen

Zucchetti gefüllt mit Tomaten und 

Pinienkernen

***

Saisonale Tarte-Tatin



Weissweine

Zürich

Stadt Zürich Räuschling AOC 75cl 

Weingut Landolt, Zürich

Stadt Zürich Kerner AOC 75cl

Weingut Landolt, Zürich

Tessin

Ratti Bianco Ticino DOC 70cl 

Cantina Ratti, Oenologe Guido Brivio

Sauvignon blanc, Semillon, Chardonnay

Südtirol

448 Cuvée Bianco IGT 75cl 

Cantina Girlan

Chardonnay, Pinot Blanc, Sauvignon Blanc

Toskana

Biancolo Toscana IGT75cl 

Gagliole Italy, Toscana

Trebbiano, Chardonnay

Loire

Sauvignon Blanc " Les Deux Toures " Touraine AC 75cl 

Baron de Ladoucette, Château du Nozet, Pouilly-sur-Loire

Sancerre "Le Chêne" AC 75cl 

Lucien Crochet, Bué, Sancerre

Sauvignon Blanc

Burgund

Chablis 1er Cru "Montée de Ton." 75cl 

Domaine Vocoret, Chablis

Chardonnay

Rotweine

Graubünden

Zizerser Pinot Noir AOC 75cl

Cantina Ratti, Oenologe Daniel Marugg,

Zürich

"Zunftwein 70cl 

Pinot Noir

Piemont

Barbera d'Alba DOC "Piani" ° 75cl

Giorgio Pelissero, Treiso

Toskana

"Sélection Zunfthaus zur Meisen" 75cl

Birillo IGT Tenuta Marsiliana

Merlot, Cabernet Sauvignon

Promis Toscana IGT 75cl 

Ca'Marcanda di Angelo Gaja

Merlot, Syrah, Sangiovese

Bordeaux

Château Les Haut de Smith 75cl 

Pessac-Léognan

50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot

Ribera del Duero

Valduero Crianza DO 75cl

Bodegas Valduero,Gumiel de Mercado, Burgos

Tempranillo. Barriqueausbau



Restaurant Zunfthaus zur Meisen, Münsterhof 20, CH-8001 Zürich

Tel.: +41 44 211 21 44

info@zunfthaus-zur-meisen.ch          www.zunfthaus-zur-meisen.ch


