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Menüvorschläge  
 

Für Gruppen bis zu 10 Personen ist eine Auswahl à la carte möglich, wenn Sie über 

genügend Zeit verfügen. Bei Gruppen/Banketten ab 10 Personen wählen Sie bitte 

ein einheitliches Menü im Voraus. Für Vegetarier, Veganer, Allergiker und Kinder ist 

eine separate Wahl selbstverständlich möglich. 

 

Vielen Dank für das Verständnis und Vertrauen 

Ihr Küchenchef Oliver Peterhans 

 

 

Kalte und warme Vorspeisen 
 

  CHF 

Saisonaler Blattsalat  8.50  

mit Croûtons   

 

Gemischter Salat (4 saisonale Sorten)  12.50 

 

Nüsslersalat mit gebratenem Speck, Croûtons und Ei  13.50 

 

Salatsaucen: 

Honig-Orangensauce, Himbeerdressing, Balsamico-Haselnussdressing  

Parmesandressing, Französische Salatsauce und Italienische Salatsauce  

 

Knackiger Eisbergsalat mit Speckstreifen, Croûtons und Grana Padano 13.50 

mit Französischer Salatsauce serviert                                                                              

 

Bunter Blattsalat an Honig-Balsamico Dressing   15.00 

mit geräucherter Entenbrust, Mango und Kernenbrotchips  

 

Rindsbouillon mit Sherry 7.50 

 

Gemüsecrèmesuppe nach Ihrer Wahl (z.B Karotten, Broccoli, Fenchel usw.) 8.50  

 

Gazpacho „Andalouse“ (kalte Spanische Nationalsuppe) 10.00 

 

Kartoffel-Lauch Suppe mit Sauerrahm  9.50 

 

Lauwarmes Pilzragout im Blätterteigkissen, garniert mit Kräutersalat 15.00   

 

Halbgegarter Schottischer Lachs auf Knusperbrot  17.00 

mit Senf-Honigsauce und kleinem Salatarrangement 

 

Blumenkohl „Panna Cotta“ mit Kräuterbisquit und Haselnussemulsion 15.00 
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Geräucherter Lachs mit Meerrettichtörtchen, kleines Salatbouquet  17.50 

und Brotchips   

   

Crème Brulée vom  Ziegenkäse mit Honig-Feigen und Salatbouquet 15.00 

 

Sorbet (Zitrone-Limette, Aprikose, je nach Saison auch andere Sorten möglich)  

als Zwischengang, pro Kugel   6.00 

Auf Wunsch mit Alkohol, Zuschlag  Preis je nach Sorte  

 

 

Vorspeisenbuffet (ab 20 Personen)  
 

 

Gerne servieren wir Ihnen ein reichhaltiges, schön dekoriertes Vorspeisenbuffet 

mit maximal 5 Komponenten der 1. Sparte und 2 Komponenten der 2. Sparte. 

  

1. Sparte: 

Blattsalat / Gemischter Salat (3 Sorten) Croûtons und geröstete Kernen 

 

Antipasti  

( 2 Sorten: z.B Fenchel, Aubergine, Zucchetti, Kohlrabi, Blumenkohl,  

Peperoni, Champignons, Oliven ) Caesar Salat  

Suppe nach Wahl z.B Gemüsecrème, Rindsbouillon, Gazpacho,  

Kartoffel-Lauchsuppe mit Sauerrahm, Blumenkohl „Panna Cotta“ mit Kräuterbisquit  

und Haselnussemulsion 

Crème Brulée von Ziegenkäse mit Honig-Feigen und Salatbouquet 

Tomaten-Mozzarella Spiessli/ Gemüsestangen/ Bruschetta/ Satayspiessli mit Poulet 

Frühlingsrollen mit Gemüse/Arancini/ Mini Samosa mit Gemüsefüllung/ Gefüllte Eier 

 

Salatsaucen: Wählen Sie bitte 2 Sorten aus 

Honig-Orangensauce, Himbeerdressing, Balsamico-Haselnussdressing  

Parmesandressing, Französische Salatsauce und Italienische Salatsauce 

 

2. Sparte: 

Lachsforelle mit Meerrettich/ Meeresfrüchte „Cocktail“/ Vitello Tonnato/ kaltes 

Roastbeef mit Tartarsauce/ Siedfleischcarpaccio mit Gemüse-Vinaigrette/ Canapés 

 

 

Preis pro Person  CHF 28.00 
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Pasta  
 

 Zwischengang Hauptgang 

 CHF CHF 

Cannelloni mit Rindfleischfüllung und Kirschtomaten       16.50                  25.00 

 

*Kürbisravioli an Salbeibuttersauce  

und Kürbispickels 16.00 23.00 

 

Kartoffelgnocchi mit Pastinaken, Lauch 

Weissweinsauce und geraspelter Belperknolle 16.00 23.00 

 

Ravioli mit Mozzarella und Tomatenfüllung 

dazu frischer Rucola und Parmesanstreifen 16.00 23.00 

 

Pappardelle mit Waldpilzen 16.00 23.00 

 

   

Fisch  
 

 Zwischengang Hauptgang 

 CHF CHF 

Gebratenes Meerwolffilet an Pernodschaum 18.50 36.00  

Wildreis, Fenchel und Tomate  

 

Gebratenes Zanderfilet 18.50 36.00 

auf mediterranem Gemüsefächer und knusprigen Reisbällchen  

 

Steinbutt mit Orangenhollandaise  22.00 44.00 

Goldhirse und Stangensellerie 

 

Sautierte Schottische Lachstranche  

auf Safran-Lauchgemüse dazu Kartoffelgnocchi                            18.00 35.00 

 

 

 
*diese Gerichte sind saisonal bedingt 
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Hauptgänge 
 

 CHF 

 

Pouletbrust (170gr) an Thymianrahmsauce 28.00 
   

Pouletgeschnetzeltes in Currysauce, Reis und geröstete Nüsse 27.00 
 

Schweinssteak (180gr)gebraten, mit Kräutersauce  26.00 
 

Schweinskarreebraten (170gr) aus dem Ofenrohr an Schalottensauce 27.00 
 

Schweinsfiletmédaillons (180gr)  an Calvadossauce  39.00 
 

Rindsschulterbraten an kräftiger Rotweinsauce  32.50 
 

Roastbeef am Stück gebraten, mit Sauce Béarnaise (180 gr) pro Person 48.00 
  

US-Rindsfilet Tournedos (180gr) an Kräutersauce  54.00 
  

Kalbssteak/ Kalbsnierstück (180gr) aus dem Ofenrohr, mit Sauce Béarnaise         50.00 
 

Kalbsfiletmédaillons (180gr) an Rahmsauce  54.00 
 

Lammnierstück aus dem Ofenrohr, an Kräuterjus  38.00 

 

Beilagen (bei den Hauptgerichten im Preise inbegriffen) 

 

 

Kartoffelgratin Griessnocken Spätzli 

Kroketten Risotto Tagliatelle 

Kartoffelwürfel Maisküchlein Bulgur (Hartweizen)  

Stampfkartoffeln  Berner Pommes Frites  Ebly (Zartweizen) 

Bratkartoffel Kartoffelküchlein  Reis  

 

dazu 

 

Glasierte Gemüsewürfel mit gerösteten Nüssen Mediterranes Gemüse 

Vichykarotten und Petersilie Geschmorter Fenchel 

Gemüsegratin Gemüseteppich 

 

Nachservice:  Stärkebeilagen und Gemüse  pro Person:     4.50 

 Fleisch pro Person: 17% vom Hauptgangpreis 

 

 

 
Kalb-, Schweine- und Geflügelfleisch: Schweiz  

Rindfleisch: Schweiz / USA  

Lamm: Neuseeland, Australien  

Fische: Schottland / Nord-Ost Atlantik / Polen 

je nach Fang und Vorkommen 
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Immer wieder beliebt: Fondue Chinoise Plausch 
 

Rind / Schwein / Truten: Schweiz 

 

 

Fleischplatte mit Trutenfleisch, Schweinefleisch und Rindfleisch 

-interessiert an weiteren Fleischsorten ? Gerne beraten wir Sie.  

 

Beilagen:  

Pommes Frites, Reis, Cocktailtomaten, Silberzwiebeln, Essiggurken, Pfirsichhälften, 

Ananasstücke 

 

Bitte wählen Sie 3 verschiedene Saucen aus unserem Angebot: 

Knoblauchsauce, Cocktailsauce, Senfsauce, Tartarsauce, Currysauce, 

Meerrettichsauce, Kräutersauce 

 

 

Preis pro Person à discrétion CHF 45.00 
 

  

Auf Wunsch/Vorbestellung vegetarische Alternative mit verschiedenem Gemüse, 

Champignons, Tofu und Gemüsebouillon 

 

 

Fondue Chinoise können wir erst ab 10 Personen (max. 60 Personen)  

und nur in unserer Brasserie „Terra Svizzera“ oder im Parksaal anbieten.  

Die Gäste dürfen sich selber à discrétion vom Buffet bedienen.  
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Dessert  
 

  CHF 

Hausgemachtes Tiramisu mit Willisauer Ringli und Orangenfilet  12.50 

 

Crema Catalana mit Passionsfrucht und Himbeersorbet  12.50 

 

Caramelköpfli mit Rahm und Früchtefächer  8.50 

 

Meringue Glace  12.50 

(Meringue, Schlagrahm, Erdbeerglace, Vanilleglace) 

 

Schokoladenmousse mit Buttercrumble und Passionsfrucht-Mango Sorbet 12.50 

 

Lauwarmer Schokoladenflan an Yuzucrème und Orangenfilets 12.50 

 

Vanilleparfait mit Beeren und Buttercrumble   12.50 

 

Langenthaler Süssmostcrème mit Rahm, Nusskrokant und Apfelwürfeli 9.50 

 

Kokosflan mit Ananaskompott  12.50 

 

Tarte Tatin mit Calvadossorbet  12.50 

 

Fruchtsalat mit „Tee Infusion“ und Grüntee Glace   12.50 

 

Apfelstrudel mit Vanilleglace   12.50 

 

Panna Cotta mit Kaffeesauce   8.50 

 

Griessköpfli mit Zwetschenkompott  11.00 

 

Frischer Fruchtsalat mit Früchten der Saison  8.50 

Zusatz Rahm  1.00 

Hausgrappa  1.50 

Zusatz Vanilleglace  2.50 
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Als Dessert können Sie gerne unsere Mövenpick Glacestation reservieren. Stellen Sie 

nach Lust und Laune maximal sechs verschiedenen Sorten zusammen. 

 

Bediente Mövenpick Glacestation  pro Pers. 12.50 

 

Wir bieten folgende Sorten an: 

Swiss Chocolate | Vanilla Dream | Caramelita | Maple Walnut | Espresso Croquant 

| Strawberry/ Raspberry | Passion Fruit & Mango | Lemon & Lime | Aprikosensorbet 

|Crème Brulée 

 

 

Dessertbuffet (ab 20 Personen)  
 

 

Gerne servieren wir Ihnen als feinen Abschluss ein schön dekoriertes Dessertbuffet  

mit feinen Süssspeisen. 

 

Bitte wählen Sie aus unserem Angebot 6 Komponenten aus. 

 
 

- Lassi Drink (Saisonal)  

- Weisses Schokoladenmousse 

- Langenthaler Süssmostcrème 

- Tiramisu mit Willisauer Ringli  

- Smoothie nach Wahl 

- Aprikosen- / Zwetschgenkuchen 

- Panna Cotta mit Kaffeesauce 

- Crema Catalana 

- Fruchtsalat 

- Schokoladenflan 

- Mocca Eclairs 

           

 

Dessertbuffet mit 6 Komponenten pro Pers. 20.00 

 

Ergänzt mit bedienter Mövenpick Glacestation                  Zuschlag pro Pers. 4.00 

 

 

Ergänzt mit einer regionalen Käseauswahl,                           Zuschlag pro Pers. 4.00 

Dörrfrüchtesalat und knusprigem Kernenbrot 

  

 

 

 

 

- Caramelköpfli 

- Meringue 

- Kokosflan 

- Schokoladenmousse 

- Melonen mit Kokosespuma 

- Tarte Tatin mit Apfel 

- Vanilleparfait mit Beeren 

- Griessköpfli mit Zwetschgenkompott 

- Gemischtes Süssgebäck 

- Clafoutis mit Früchten / Obst nach Wahl 
 


