
 

GIESSEREI OERLIKON 
Restaurant | Bankette | Events 

 

  

GESELLIG | AUTHENTISCH | FRISCH | INNOVATIV | VIELSEITIG 

Raclette à discrétion 

 

 
Laden Sie Ihre Gäste, Kunden und Partner zu einem 

einmaligen Erlebnis ein.  

 

Unser Raclettekäse wird nach einem bewährten Rezept in 

der Käserei Eyweid hergestellt. 

 

Seit nun etwas mehr als 15 Jahren mischen sie in das 

traditionelle Rezept verschiedene Kräuter und Gewürze. 



 

GIESSEREI OERLIKON 
Restaurant | Bankette | Events 

René’s Raclette-Plausch 
René’s raclette fun 

 

              CHF 

RACLETTE A DISCRETION / RACLETTA À DISCRETION PRO PERSON / PER PERSON    54.00 

4-5 verschiedene Käsesorten     4-5 different Cheeses 

Nature/Kräuter /Herbs /Chili/Trüffel/Pfeffer/Safran  Plain/herbs/chilli/truffles/pepper/saffron 

BEILAGEN / SUPPLEMENTS         

Kartoffeln       Potatoes 

Brot        Bread 

Silberzwiebeln       Silver onions  

Essiggurken        Pickled cucumbers 

Maiskolben        Pickled mini Corncob 

 

ZUSÄTZLICH BUCHBAR 

ADDITIONS 

 

              CHF 

APÉRO IL PICCOLO / APÉRO IL PICCOLO   PRO PERSON / PER PERSON   19 

Taboulé-Salat  (vegan)      Taboulé salad 

Frühlingsrolle I Sweet-Chili Sauce (vegan)   Spring roll I sweet chilli sauce    

«Giesserei Schnecke » I Kalb I Schalotten I Blätterteig  Puff pastry | veal | shallots     

Crostini | Hummus | Tomate     Crostini | hummus | tomato     

Crostini | Kräuterfrischkäse | Trüffelöl    Crostini | herbcream cheese | truffle oil   

   

 

SALATBUFFET / SALAD BUFFET    PRO PERSON / PER PERSON   16 

Saisonaler Blattsalate      Seasonal leaf salads 

Gurken-Dillsalat      Cucumber and dill salad    

Tomaten-Mozzarella-Salat     Tomato and mozzarella salad    

Karotten-Orangensalat     Carrot and orange salat      

Hausdressing (vegan) I Französische Sauce   Homemade dressing I French sauce   

 

DESSERT BUFFET / DESSERT BUFFET    PRO PERSON / PER PERSON   15 

Schokoladenkuchen “Giesserei” I Beerenkompott  Chocolate cake “Giesserei” I berry compote 

Kokos Panna Cotta I Mangokompott (vegan)   Coconut panna cotta I mango compote (vegan)   

Passionsfruchtschnitte I Doppelrahm    Passionsfruit tarte I double cream    

 

GETRÄNKEPAUSCHALE (3H) / BEVERAGE FLAT RATE (3H) PRO PERSON / PER PERSON   40 

Hauswein Rot & Weiss/Bier/Softgetränke/Mineral Wasser   House red & white wine/beer/soft drinks/mineral water 

Kaffee/Expresso/Tee      Coffee/expresso/tea 

 

Preis in CHF und inkl. 8.1% MwSt.  

Bei Allergien und Lebensmittelunverträglichkeiten geben Ihnen unsere Servicemitarbeiter gerne Auskunft.  

For allergies and food intolerances our service staff will be happy to help.  

Package buchbar von November 24 bis und mit Januar 25 von Sonntag bis und mit Dienstag. 

Package bookable from November 24 to and including January 25 from Sunday to and including Tuesday. 


