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5Pczia|itétcn aus der Patisserie

kleine Vcrsuehcrli in die Mitte des T isches
Delikatessen aus der Siissen Kiiche in Gléscm und TéPFcl‘xen 3 Stijck: 1.6.50

5c|10‘<olade und Crémigcs

Dunklc Mousse au chocolat 1(Carand Cru Maracaibo"
mit Freiburg)er Doppelrahm, "am Tisch geschbpwc "

kleinere For’cion

5Cho|<oladcnclrcicr4ci

Weisse Mousse mit /itrusfrucht und Baccardischaum, Schoggiglacé mit Pirne,
Mandel-Schokoladenkuchen mit Orange

Frii]'lling.,...

SUPPC aus Mara de bois [F rdbeeren mit Moscato

TorronePanCait mit Bronte Fistazien und Fiemorxteser Haseln[ﬁssen

keinere Fortion

(Gardiesli-Rhabarbercrumble mit K okosnuss
Sudachisorbet

Ab 2 Personen mit etwas (Geduld

Zubereitungszeit ca. 20 Minuten — Beste”ung bis 14:30 /22:30 (Jhr méglich

SaIZburgcr NOC‘(CI"I (zum teilen)

5 Stiick: 27—

22.50
18.50

21.50

19.50
16.50

19.50

auf Orangenrahm gegart mit Cassiskompott und \/ani“eglacé pro Ferson 24 5@



T raditionelles
Fnschcr Frucl'\tsalat mit einer Kugel Sorbct

kleinere FOFthﬂ

E)ouribon—Vaniﬂc Fiskaffee
mit Kaﬁccc!ikér und Honigpops

kleinere Fortion

Coupe Dé‘memar‘c

mit feiner ]ﬂausgemachter 5choggisauce aus ["elchlin Grand crio Couverture : 19.00 i ¢

kleinere Fortion

Hausgcmachtc Ral'lmglacc und Fruci‘:tsorbcts

mit Ksrsc]'\]mct servnelsj:
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Passcndcs 5orbct mit Schwc:zcr Gln od ;'

/
mit ]:ruchtbranclen oder Frosecco

kleinere FOI‘tIOﬂ

Ausgcsuchtc Késc vom Wagcn
mit feinen Bci]agcn und Jahrgang&For’cwein

Alle Preise inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer



Siiss- und Portweine im Offenauss

Fortugal offen

Andresen white port 10 Jahre

Andrcscn white port 20 Jahre
NxePoort Colheita 200t 4l b ‘*-:,  16.00
Colhelta For‘ts sind Tawng Forts aus ciner emzlgen Ernte die mindestens 7 Jalﬁre n I:assem ]agem bevor 5|c rgﬁ:.' ":<
i P
Flasche abgcfu”t werden. e v t 5': ¥
# .
Grahams | BV 2012 +cl TR 1250

Schénc, rubinrote [Tarbe. Nase: ein intensives Aroma nach reifen roten Frﬂchtcn. Keiclﬂhall'

Aromen am (Gaumen mit exzellent wiirzigem T annin und langem Pfegcrigcm Abgang. ﬂ}q 24
LA

Graf’rams crusted Fort bottlcd 2004

nahezu unbekannt. Dieser Port kannein \/crsgljmtt (Blend) aus Trauben verschleclc n
aber nicht die Qualit’ét eines yechten Vintagc“ c;rcicl’rtcn, oder auch aus Tfau ben
[Harvest) Produzier‘t we'i‘gcn. r wich'ung (hach max. 3 Jahrcn) aus den grossen |
abgcﬁj”t, wo erein Depof (Crust) bildet.

S.| eonardo < 20 annos
Méario Braga, Herdeiros - Quinta do Mouréo o

Dow’s K]

Rot~goldcn inder I:arbc, weich und reich am (Gaumen mit einem fein
Einklang mit den Mandeltonen I'éngerer l:asslagerung. Be v rte

Cockburms Quinta dos Canais

|ntensive meisterhafte, schwérz]ich—PurPurne Farbe. |nder
absolut kéniglich. |ntensive, unterschiedliche Aromenkomp exe treffen den
bemerkenswerten siure und trockenen T anninen weichen. Dcr Wein beginnt\s[jsé, 1

be]cricdigencle K ombination. y

Fortugaf in f:laschcn

Quinta da Fira Vclha 5,75(‘” i L
Martinez (Gassiot, Oporto

Quinta da \/argc”as 3.75dl s\



_Q’Uii{ta Valc D. Maria

Cockburn's, OPorto

Raritat; Mi”cniumsjahrga ng 2000!

Madeira

Cossart (Gordan Madeira Bual
Cossart (Gordan Madeira Colhcita

Aus der Sc]'iwciz

Va":ado, Jﬁrg Bib
,,\/a]lcado“ beruht auf ein
Namcnsgebung, Dieldee z
was mache ich mit den Weinreste

sammle ich diese und lasse sie ansch

5[’1crr3

Shcn’g Gonza]cz Byass, Tio Fcpc
Shcrrg Sandeman, medium c]rg
Harvcgs Bristol Cream Shcrrg
Manzani"a Pasada de San]uca , L ustau
Amonti"ado de Puerto, | ustau

Frankreich

[es C]os de Fau]i“cs
Domaine Kimage, Bangu]s

Chétcau bcau'on
vielle Reserve Kubg



